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Z ceho vybirat:

Pottebujete Sirsi skalu vybaveni pro
fast foody, nebo snack zatizeni?

S fiamma Greener Line mate nekonec¢né
moznosti: kombinujte kontaktni gril
s induk¢ni deskou, smazici deskou
nebo s plotnou na palacinky - crépes
s chafing nadobou. Vyberte si

mezi plynovym nebo elektrickym
provedenim, infrared rozhrani nebo
indukce; rizné materialy a vrstvy;
ocel, brousena ocel, sklokeramika,
tvrdy chrom nebo zbrusu nové
desky Duplex ... volba je na Vas!
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Vice v mensim prostoru:

fiamma Greener Line Vam poskytne ndstroje
k dosazéni nejlepsich vysledkd i v malém
prostoru. Poznejte vice funkci jednotlivych
zafizeni. S fiamma Greener Line si mizete
pfipravit musle, steaky nebo vejce na
grylovaci plotné, ryzi a polévky na vafici,
téstovinové a zeleninové pokrmy ve

woku, panini a azijska jidla na kontaktnich
grilech nebo crépes a mnohem vic.
Snidané, obédy, vecefe nebo pfilezitostné
obcerstveni - fiamma vie déla jednoduse.
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catering

Uysoce odoiny zapalovac:

vys

Snizenou hmotnosti, vyssi teplotni

a korozni odolnosti, lepsi tepelnou a
elektrickou vodivosti a vétsi pevnosti
materall se tato linie posouva na
zcela novou Urovén. Objevte tyto

nové produkt, které sahaji daleko l‘iiste stﬂnv:

za limity konvencnich materiald.

fiamma Greener Line je kompletné
sestavena z peclivé vybrannych
materiald, které jsou nejen
recyklovatelné, ale pfedevsim
energeticky efektivni. Pridejte
pfesnou a dokonale jednoduchou
regulaci teploty a je z toho lepsi

a ekologictéjsi kuchyné.




fiamma DUPLEX desky:
vyrobeny s inovativnich
kompozitnich materiald.
Tyto desky se mohou
pochlubyt velmi rychlym
zahtatim, nizkou spotiebou
energie a extrémné
snadnym cisténim!
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Mfiamma

Smazici
desky

Univerzalni smazici desky pro rychlé a chutné vareni
masa, ryb, vajec, uzenin, zeleniny a mnoha dalSich.

catering

K dispozici v rtizné velikosti, sile desky a provedeni
materialu (ocel, tvrzeny chrom, sklokeramika a nové
také DUPLEX desky). Vybrat si mGzete mezi ryhovanym
nebo hladkym povrchem.

E|E|(tl‘|ﬂ|(ﬂ zafizeni pro rychla obcerstveni's

broucenou ocelovou deskou nebo se sklokeramickym
povrchem pro snadné Cisténi s oddélenymi
termostaty s kontrolkou pro varnou zénu.

S
S

Vyberte si nové

DUPLEX desky pro rychlejsi,
vykonnéjsi a ekologictéjsi
kuchyni! Plynové

nebo elektrické!
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P|VIIIIVB brousené, nebo pouze ocelové desky
s nebo bez vrstvy tvrzeného chromu, titanové
horaky s jednotlivymi zapalovaci a samostatnym
ovladanim varné zény. 3 modely s moznosti
sporaku vedle grilu.
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[Ellﬂynuva Ext. rozméry(SxHxV) Pracovni pIocha(§xH) Prikon Napéjeni  Varianta

GGP 6.4 400x500x240 mm 400x400 mm 3kW | G20/30/31 | + Spordk (3.5 kW)

GGP 6.6 600x500%240 mm 600x400 mm 47kW | G20/30/31 | + Sporak (3.5 kW)

GGP 6.8 800x500x240 mm 800x400 mm 7kW | G20/30/31 | + Spordk (3.5 kW)

GGP 6.10 1000x500x240 mm 1000x400 mm 9kW | G20/30/31

GGP 6.12 1200x500x240 mm 1200x400 mm 9.4kW | G20/30/31

E‘!] §E|g¥[:§| Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha(SxH)  Pfikon Napajeni  Varianta

GGP 15.4 400x500x310 mm 400x400 mm 3KW | G20/30/31 | Tvrdy chrom; DUPLEX DESKA

GGP 15.6 600x500x310 mm 600x400 mm 6kW | G20/30/31 | 1/2ryhovany 1/2 hladky;
Turdy chrom; DUPLEX DESKA

GGP 15.8 800x500x310 mm 800x400 mm 9kW | G20/30/31 | 1/3 ryhovany 2/3 hladky;
Turdy chrom; DUPLEX DESKA

GGP 15.10 1000x500x310 mm 1000x400 mm 9kW | G20/30/31 | Tvrdy chrom

El]ﬁﬁkﬂlgls!}gke Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha(SxH) Pfikon Napajeni  Varianta

EGP 15.4 400x500x310 mm 400x400 mm 3kw | 230V Tvrdy chrom; Sklokeramika;
DUPLEX DESKA

EGP 15.6 600x500x310 mm 600x400 mm 4kW | 230V 1/2 rghovany 1/2 hladky;
Turdy chrom; DUPLEX DESKA

EGP15.8 800x500x310 mm 800x400 mm 6kW | 2x230V 1/3 ryhovany 2/3 hladky;
Turdy chrom; DUPLEX DESKA

EGP 15.10 1000x500x310 mm 1000x400 mm 8 kW | 2x230V Tvrdy chrome

dyo v L
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I(nntaktm
grily

fiamma nabizi fadu vysoce
vykonnych kontaktnich grilt s
inovativni DUPLEX deskou nebo
sklokeramickou varnou deskou.

catering

Pripravi chutné panini, toasty,
parky, maso, ryby, predkrmy a
jesté mnohem vic v jediném
okamziku. Viyberte si mezi hladkou,
ryhovanou nebo kombinovanou

deskou s kontaktem nebo bez. DUPLEX desky Vam pomohou
Viechny modely vynikaji vytvofit rychlejsi, snadnéjsi
ergonomickym designem, a ekologictéjsi kuchynil
jednoduchym ovladanim a
robustnostim provedenim.




ontaktni grily

I]IIPI.EX Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Pfikon  Napdjeni  Varianta
(G4 DUPLEX 350x440x250 mm 250x250 mm 1.7kW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace
(G 6 DUPLEX 470x440x250 mm 370x250 mm 3kW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace
(G 2x4 DUPLEX 640x440x250 mm 2x(250%250) mm 3.4kW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace

SI(I“kﬂramika Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Piikon  Napajeni Varianta

(G6V (smazici deska) | 350x440x130 mm 370x250 mm 1.5kW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace
(G6V (kontaktnigrill) | 470x440x250 mm 370x250 mm 3kW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace
G8v 640x440x250 mm 2x(250x250) mm 3.4KkW | 230V | Hladky/ ryhovany/ kombinace

200°C za méne nez 5 minutl
040 mzsl spotrreba energiel




Mfiamma

Greener Line &

Varne
desky

Professiondlni plynové varice a varné
desky s vysokym vykonem, infrared a
induk¢ni desky, nebo klasické modely.

Profesionalni induk¢ni
desky energeticky efektivni az 30.000
hodin provozu! K dispozici i jako WOK.

Inovativni infrared varné .
desky pro vysoce vykonny ohfev.

catering

Jednoduché i dvojité
plynové vafice nebo elektrické varné




Pl nﬂyv

varne desk

3|] l' Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Piikon Napdjeni  Varianta

G(T2 400x500x230 mm - 6kW | G20/30/31

GCt 2x2 800x500x230 mm - 12kW | G20/30/31 | 6 kW +3.5kW
SIanJarE Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Prikon Napajeni  Varianta

ECT2 400x500x160 mm | @ 220 mm 2kw 230V

ECT 2x2 800x500x160 mm | 2 x @ 220 mm 4kW 230V 2kW + 1.6 kW
m raI'EJ Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Prikon Napajeni  Varianta

IRCT 1.8 470x400x130mm | @ 200 mm 1.8kW 230V side-to-side; front-to-back

IRCT 2x1.8 640x400x130 mm | 2 x @ 200 mm 3.6kwW 230V side-to-side; front-to-back
mlﬁl%l}m Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha (SxH) Prikon Napajeni  Varianta

INCT3.5 370x450x140 mm | @ 220 mm 3.5kW 230V 5kw

INCT 3.5 WOK 370x450x140 mm | @ 370 mm 3.5kw 230V 5KW

INCT 2x3.5 370x550x140mm | 2x @ 180 mm 3.5kW 230V

Lokl
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c T
Vsestranna v kazdé kuchyni. Pro pfipravu

palacinek, livanct, nebo orientalnich

a asijskych pokrm. K dispozici jsou

jednoduché nebo dvojité modely v

I 4
plynovém nebo elektrickém provedeni. n a d nh a

Udrzuje jidlo na stéalé teploté. MozZnost
vyuziti standardnich druhl gastronadob
GN1/1 nebo GN2/3 a dalsich.

catering

=



Plotna na crépes
Chafing nadoba

lotna I:rﬁl]es Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha Piikon  Napéjeni

GCM 40 450x500x170 mm 2400 mm 6kW | G20/30/31

GCM 2x40 900x500x170 mm 2400 mm 12kW | G20/30/31

Iﬂt“a l:l'ﬁl]es Ext. rozméry (SxHxV) Pracovni plocha Piikon  Napajeni

ECM 40 450x500x170 mm 2400 mm 3.5kw 230V

ECM 2x40 900x500x170 mm 400 mm 7kw 230V

"aﬂﬂha Ext.rozméry(SxHxV)  Pracovniplocha(SxH) ~ Piikon  Napdjeni  Varianta

VHP 2/3 470x380x130 mm 420x300 mm 0.75 kW 230V side-to-side; front-to-back
VHP1/1 640x380x130 mm 590x300 mm 0.75kW | 230V | side-to-side; front-to-back

L bl
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catering

nesky

Pfiprava masa, hamburgerd, ryb,
slaniny, uzeniny, zeleniny, omelet,
tortill, sazenych vajec atd.

Kontaktni
grily

Grilovéni masa, ryb, syrdi, zeleniny,
uzeniny, panini, fizky, rolky, hambur-
gery, pfedkrmy a mnoho dalSiho.

Dostupné velikosti Hloubka: 400 Hloubka: 250; 400
(pracovni plocha v mm) Sitka: 400-600-800-1000- 1200 Sitka: 250 - 370 - 2 x 250 (D 2x250)
Materialy DUPLEX, sklokeramika, ocel a DUPLEX, sklokeramika
brousend ocel, tvrzeny chrom
Napajeni Elektrické nebo plynové Elektrické
Provedeni Hladka nebo kombinovana deska Ryhovand, hladkd nebo kombinovana

+ hofak nahoe | deska




Varne Crepes Ghafing
desky piotna nadoba

Vafeni téstovin, ryZze, brambor, Pripravu palacinek, livanct, blinis, UdrZeni kulindskych vytvord na
polévek, omdcek, dusenych mas, tempura, fajitas atd. pozadované teploté.

vafené zeleniny, vajec, masa nebo

ryb.

indukéni plotna g 220 Plotna @ 400 Hloubka: 325

infrared plotna ¢ 180/ 220 ifka: 420 - 590

litinové elektrickd plotna @ 220 GNnadobEillGRS

plynovy hordk 6 kW/ 3.5 kW
DUPLEX, brousena ocel Sklokeramika; nerez

Elektrické nebo plynové Elektrické nebo plynové Elektrické

Indukéni, infrared, elektrickd nelo
plynové varné deske

" \lyzadejte si vie:
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COMPETE

PROGRAMA OPERACIONAL FACTORES DE COMPETITIVIDADE
UNIAO EUROPEIA

B Fundo Europeu
de Desenvolvimento Regional



