exceeding Your expectations

Inovativni tradice
Oem nabizi integrovany, inovativni a $pickovou
technologie, kterou Ize postavit na miru dle poZadavku
zakaznika.

@ spiralovy hnétaé

@) porcovaci zarizeni

@ lis na tésto

O chladici stll se saladetou na suroviny

O sttl pro pfipravu surovin s krouhacem
na zeleninu a nafezovym strojem

O pizza pec

Hnétace tuhého tésta FA
modely jedno a dvourychlostni s pevnou hlavou a misou

FA121 FA181 FA251 FA381 i

FA121M FA182 FA252 FA382 jednorychlostni modely

380 ........ 420 ....... 478 &.arfiklu  nazev napéti Cena bez DPH
645 ........ 775w, 805 7114906 A Hnétad FA121M 230V 35.900,- K&

\op aualin,

Vyska (mm) 655 ... 738 .. 738 7114907 A Hnéta¢ FA121 400V  34.900,- K&
Obsah (I) 23 32 41 7114908 A Hnétac FA181M 230V 41.500,- K&
NAPIA (KG).rerrrrrnreen. 12 18 25 38 7114909 A Hnétaé FA181 400V  38.900,- K&
Napéti (V) .... 400 (230) ......... 400 ........ 400 ........ 400 7114910 A Hnétac FA251 400V  47.900,- Ké
kW (1 rychlost) ..... 0,55 ........ 0,75 ... I [ 1,1 7114911 A Hnétaé FA381 400V 53.500,- Ké
kW (2 rychlosti) ....... ne ........ 0,55 ......... 11 e 1.1 ,

RyChIOSt ..o 1 (1) oo 1 (2) v 12) o 1(2) dvourychlostni modely
Hmotnost (kg)........... 60 .......... 69 ... 110 ......... 112 C.artiklu  ndzev napéti_Cena bez DPH

7114912 A Hnéta¢ FA182 400V  45.500,- K&
7114913 A Hnéta€ FA252 400V  55.900,- K&
7114914 A Hnéta€ FA382 400V  61.500,- K&

Robustni jednorychlostni (121/181/251/381), nebo dvourychlostni
(182/252/382) spiralové hnétace tésta s nerezovou pevnou diZi,

hakem, oteviracim zakrytem misy a pevnou centralni osou. Ovladani -

bezpetnostnimi tladitky STAR/STOP a mechanickym &asovatem \” FA 181

spinadem zakrytu misy. Vykonné modely (400V) jsou uréeny na @ Piislugenstvi:
pfipravu tuhych tést v naroénych pizza provozech. &/ 7114915 A Sada kolecek 2.100,- Ké

Mechanicke lisy na tésto PF/MTE ?
PF3TMTE PF45MTE PF50MTE «

Sirka (mm) 460 600 600

Hloubka (mm) 780 850 850

Vyska (mm) 850 900 900

Pram. pizzy max.(mm) .. 370 450 450

Pfikon max. (kW/h) ........ 4.2 6,55 6,55

Napéti(V) 400 400 400

Hmotnost (Kg) 174 240 245

C.artiklu  nazev napéti Cena bez DPH
7114675 A PF37MTE 400V 165.900,- K¢
7114676 A PF37MTE/S 400V 165.900,- K&
- vrchni lisovaci dil s mengim primérem o 2 mm i . i ;n:g;g : ﬁ?igmig S i'gg\\; ggg'ggg’- EE"
(pro vytvofeni zvydeného okraje tésta), BEZ CENOVEHO NAVYSENI | PEASMTE 7114679 A PF50MTE 400V 239'900" K?
.900,- K¢

Model PFS0MTE je vyrabén na zakdazku (Gprava modelu PF45MTE). 7114680 A PFSOMTE/S 400V 239.900 - K&

- Nastaveni teploty elektronickym termostatem do max.180°C.
- Viykonné elektromechanické modely MTE
(garantovany max. vykon stlageni i pfi velkych primérech)

Na objednavku provedeni "S"
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Hnétac tuhého tésta IF {

parscreun (€]
IF17/ IF 22 / IF 33 / IF 42 / IF 53

Sika (MM).ceereevrreeenes 350 .... 400 ..... 440 ..... 470 ..... 530

Hioubka (mm).. 690 ..... 830 ..... 850 ..... 860 -

VYEKA (MM).errerrrrrens e 630 1ovr. 720 1.vr. 720 ..., 720 : Mode! IF - fednorychiostni

Prumér misy (mm)........ 320 .... 360 ..... 400 ..... 450 ..... 500
Hloubka misy (mm) ..... 210 ..... 210 ..... 260 ..... 260 ..... 270
Obsah(l) / Napln (kg)..17/12 .. 22/18 .. 33/25 .. 42/38 .. 53/44

s pevnou
hlavou a misou

Vykon (KG/od. ).....vvssseens 48 ...... 70 ......100 ......140 ......170
PFikon (kW) ..... w07 .. 150 1,5
Napéti (V)......... . 400 ..... 400

Hmotnost (kg) 107 ...... 110 &.artiklu nazev napéti Cena bez DPH

Model s pevnou diZi, nerezovym zakrytem misy, hakem a centrélni osou, ;:12:;;: :E;g iggx g;ggg" ﬁg
dale je vybaven pojezdovymi kolecky, ovladan bezpeénostnimi tlagitky -0~

STAR/STOP a casovacem. Uvedené modely jsou uréeny pro pfipravu 7110873 A |IF33 400V 28.900,- K&
mensiho mnozstvi tuhych tést v pizzerii a dal$ich gastro provozech. 7110654 A |IF42 400V 32.900,- Ké

7110874 A IF53 400V 36.900,- K&
Hnétac tuhého tésta IR

Technicka data: PizzaGroup @

IR17/ IR22/ IR 33/ IR 42/ IR 53
Sitka (MM).ceeeeerereeenn. 420 .... 460 ..... 490 ..... 550
Hloubka (mm)... 720.... 840 ..... 860 ..... 870
Vyska (mm) 640 .... 730 ..... 730 ..... 730
Pramér misy (mm)........ 320 .... 360 ..... 400 ..... 450 ..... 500
Hloubka misy (mm) ..... 210 ..... 210..... 260 ..... 260 ..... 270

Model IR - jednorychlostni
s vyklopnou hlavou

a odnimatelnou
Obsah(l) / Naplfi (kg)..17/12 .. 22/18 .. 33/25 .. 42/38 ., 53/44 misou
Vykon (kg/hod.).............. 48 ....... 70 .....100 ......140 .....170
Pikon (KW) ..... 0,75 .. 0,75 c0ec 1,5 oo 1,5 e 1,5
Nap&HT (V)..ovvveeveveeeenenene 400 ..... 400 ..... 400 ..... 400 ..... 400
HMONOSt (KG)..r-reerererseese 90....... 93 ..... 126 ......130 ......134

&.artiklu nazev napéti Cena bez DPH
7112821 A IR17 400V 29.900,- Ké
7112822 A IR22 400V 32,900,- K&
7112823 A IR33 400V 35.900,- Ké
7112824 A IR42 400V 38.900,- K&
7112825 A IR53 400V 42.900,- Ké

Modely s vyklopnou hlavou a odnimatelnou diZi, nerezovym zakrytem
misy, hakem a centralni osou, déle jsou vybaveny pojezdovymi kolecky,
ovladan bezpeénostnimi tladitky STAR/STOP a asovacem. Uvedené y
modely jsou uréeny pro pfipravu mensiho mnoZstvi tuhych tést v pizzerii - R17
a dalSich gastro provozech. g

Hnétace tuhého tésta IFM

pezscrour (€]
IFM15 / IFM17 / IFM22 / IFM 33

Sitka (MM) eveerververierieciennens 320 ....... 350 ....... 400 ....... 440

Hloubka (MM) .....evveereennens 590 ....... 660 ....... 690 ....... 830

Vyska (Mm) ....eeeees v 570 v, 630 ....... 630 ....... 720

Pramér misy (Mm).............. 300....... 320....... 360 ....... 400 )

Hloubka misy (Mm) ........... 210 ....... 210....... 210 ........ 260 Model IFM - jednorychlostni

Obsah (I) / Napli (Kg) .....16/10 .... 17112 .... 22/18 ..... 33/25 i

Vykon (kg/hod) 38 48 70 100

PHKON (KW) cevrereressensernenns 0,45 ... 0,9 wrrees 0,9 vorrvrenne 1,3

(NETo=1 (V) O 230 ....... 230....... 230 ........ 230

Hmotnost (kg) 50 79 82 1

Oba modely jsou vybaveny nerezovym zakrytem misy,

hakem a centralni osou, pojezdovymi kolecky, bezpe¢nostnimi
tlacitky STAR/STOP a ¢asovatem. Modely jsou uréeny pro
pfipravu mensiho mnozstvi tuhych tést v pizzerii a dalich
gastro provozech.

¢&.artiklu nazev napéti Cena bez DPH
7112830 A IFM15 230V 19.900,- Ké
7112826 A IFM17 230V 22,900,- K&
7110628 A IFM22 230V 24,900,- K&

7112827 A IFM33 230V 29.900,- K&
Provedeni VS (pfiplatkové) s plynulou regulaci otaéek pomoci variatoru.

Hnétace tuhého tésta IRM

Technicka data Fi=aGroup @
IRM17 / IRM22
Sitka (mm), 370 420
Hloubka (mm) 680 720
Vyska (mm) 640 640
Pramér misy (mm) 320 360
Hloubka misy (mm) 210 210 r
Obsah (1) / NAPIF (KG) oo 1712 ... 22/18 e el
Vykon (kg/hod) 48 70 a odnimatelnou misou
Pfikon (kW) / Napéti (V) ...... 0,8/230 ... 0,9/230
Hmotnost (kg) 97 100

Oba modely jsou vybaveny nerezovym zakrytem misy,

hakem a centralni osou, pojezdovymi kolecky, bezpecénostnimi
tlacitky STAR/STOP a asovagem. Modely jsou uréeny pro
pfipravu mensiho mnozstvi tuhych tést v pizzerii a dalich

gastro provozech. &.artiklu ndazev napéti Cena bez DPH
7112828 A IRM17 230V 31.900,- Ké
Provedeni VS (pfiplatkové) s plynulou regulaci ota&ek pomoci variatoru. 7112829 A IRM22 230V 33.900,- K&

050 hnétace tuhého tésta - pizzerie | www.gastro-tip.cz




Pizza stroje a zonzenr

Vyvijime a vyrabime sp oje pro pizzerie od roku 1973

Vyvalovaci lis na tésto MR32A a MR42A

MR32A MR42A
Napéti (V/Hz) .............. 230/50 ........ 230/50
Piikon (W) 250 370
Sitka (mm) 430 530
Hloubka (mm) 500 530
Vyska (mm) 630 730

Pramér pizzy (mm) ... 140-310 ..... 260-400
Hmotnost pizzy (g) ..... 80-120 ...... 210-600
Hmotnost (kg) 26 35

&.artiklu nazev Cena bez DPH
7110830 A Vyvalovaci lis MR32A 20.900,- Ké
7110831 A Vyvalovaci lis MR42A 23.900,- Ké

Model je komplet v robustnim celonerezovém
provedeni, 2 pary polohovatelnych plastovych valcl
uloZenych Sikmo nad sebou a tvarovaci zavaZi.

Na objedndavku moznost osadit oviadacim peddlem. Volitelné:

7110829 A El. nozni ovladani 900,- K&
Vyvalovaci lis na tésto MR42TA {
rescroe (€]

Napéti 230V/50 Hz
Pfikon 370 W
Rozméry (§ xh x v) ........ 530x530x730 mm
Pramér pizzy 260-400 mm
Hmotnost pizzy .......cccocovreeinnenen, 210-600 g
Hmotnost 35 kg

Model je komplet v robustnim celonerezovém
provedeni, 2 pary polohovatelnych plastovych valcu
uloZenych paralerné nad sebou, bez tvarovaciho
zafizeni vhodné pro hranaty tvar tésta.

&.artiklu nazev Cena bez DPH
7110832 A Vyvalovaci lis MR42TA  24.900,- K&

Souédsti zafizeni elekiricky noZni ovlddaci peddl.

Vyvalovaci lis na tésto M35 a M42 {

perscrovs (€]
M35 M42

Napéti (VIHZ) ..cocorennnn 230/50 ...vu. 230/50

Pfikon (W) 250 370

Sitka (mm) 500 570

Hloubka (mm) 400 450

Vyska (mm) 450 400

Prameér pizzy (mm) ... 140-340 ..... 260-400
Hmotnost pizzy (g) ..... 80-400 ...... 210-600

Hmotnost (kg) 22 26

Model je komplet v robustnim celonerezovem

provedeni s jednim parem polohovatelnych ¢.artiklu nazev Cena bez DPH

plastovych valch. 7110833 A Vyvalovaci lis M35 16.900,- Ké
7110834 A Vyvalovaci lis M42 18.900,- K&

lisovani a vyvalovani pizza tésta  www.gastro-tip.cz 051
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052 obsah

Pece na pizzu klasické a rotaéni
Nasténné odsavace par - digestofe

Pece horkovzdusné

Horkovzdusné pekariské pece DeliMaster
Konvektomaty Asber

Konvektomaty Retigo Blue Vision
Konvektomaty Retigo Orange Vision
Rational - modely SCC WE 5 Senses
Elektrické konvektomaty Rational SCC WE 5 Senses
Plynové konvektomaty Rational SCC WE 5 Senses
Rational - modely CombiMaster Plus
Elektrické konvektomaty Rational CombiMaster Plus
Plynové konvektomaty Rational CombiMaster Plus
Original prislusenstvi Rational

Varné moduly Ascoline 500

Pramyslové kotle

Varna technika Berto 's macros 700
Varné moduly asber eco cook 700

Varné moduly asber power cook 850
Varna zafizeni asber

Nosice talifl

Transportni voziky chladici a vyhfivané
Profesiondini mikrovinné trouby Samsung
Nizkoteplotni peéeni a udrzovani
udrzeni a ohiev

Udrzovaci voziky - staticky ohfev
Regenerace a udrzovani

Regeneracni a ohfevné pece GN 1/1 a GN 2/1
Chlazeni s naslednou regeneraci
Chladici podstavce

Tlakova varna komora

Chlazeni s naslednou regeneraci
Udrzeni a regenerace

Parkovace - Hot dogy

Elektrické a plynové grily na kurata
Noze na gyros

Gyros grily Potis elektrické

Gyros grily Potis plynové

Grilovaci plotny plynové a elektrické
Elektrické kontaktni grily a plotny
Toastery a salamandery

Mikrovinna trouba Galanz

Fritézy stolni

Vodni 1dzné a zasobniky talifd

Plynové hofaky a stolicky

Vestavné ohievné vany linie elegance
Vestavné chladici vany linie elegance
Vestavné vitriny linie elegance
Hygienické zakryty linie elegance
Vestavné zasobniky linie elegance
Indukénfi vestavné zafizeni Scholl
Indukce Scholl

Indukénfi a elektrické varice

Chafingy a kotliky na polévku

Vyrobniky kavy a horké ¢okolady

Varné a udrzovaci termosy

Vyrobniky filtrované kavy

Automatické kavovary Optibean
Kavovary pakové

Automatické mlynky na kavu

Kévovary automatické

Infra lampy a ohievné desky

Salat bary

Vitriny pultové teplé, chlazené a mrazici
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Pec na pizzu P134H
Jednokomorova s mechanickym oviddanim

Napéti / PFIKON .oovvevniisiesisnnnnnns 230V /2,65 kW
Rozmeér (S X h X V) coovveveciienns 540x590x270 mm
Rozmeér komory (8 x h x v) .. 1x 350x410x90 mm
Pizza pramér do 34 cm .....ccccveevieeeeieceeinnnns 1ks
Regulace teploty 2X .....cccceeiniinnnians 50°C - 450°C
Nastaveni €asu ............. elektronické s displejem
Hmotnost 22 kg
Model je ovladany dvéma mechanickymi termostaty
(horni a spodni téleso) v rozmezi od 50°C do 450°C, nastaveni
¢asu digitalni minutkou, $amotové dno komory, celonerezové provedeni P1344

s kvalitnim odizolovanim a chlazenym plastém s nucenym ob&hem vzduchu, &.artiklu nazev napéti Cena bez DPH

osvétlenim komory a prosklenymi dvojitymi chladnymi dvifky i .
(tvrzena vnéj§i a keramicka vnitini skla). 7330515 A Pizza pec P134H 230V 13.900,- K&

Pec na pizzu P234H
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

q F4
Napéti / PFIKON .ceeervceiccsens 230 V/3 kW i KVAILZDESIGN VXKON .
Rozmér (§ x h x v) 540 x 590 x 350 mm -

KVALITA DESIGN VYKON

Ixkomora PIZCRIE
,/_ N X
| @340mm | -

)

 —
1x@ 34 cm

Rozmér komory (5 x h x v) .. 2x 350x410x75 mm 2y k oy
Pizza Pramar do 34 CM ...oo.vvvvveovveeeeereaeerenenes 2ks =-omon PIZZRI€
Regulace teploty 2x .....cccceeeeneeeene. 50°C - 450°C / \I
Nastaveni &asu ............. elektronické s displejem ety
Hmotnost 27 kg \—/ - R e

2x @34 cm

Madel je ovladany dvéma mechanickymi termostaty

(horni prostfedni a spodni téleso) v rozmezi od 50°C do 450°C,
nastaveni ¢asu digitalni minutkou, S$amotové dno komory, celonerezove P234H
provedeni s kvalitnim odizolovanim a chlazenym plaétém s nucenym ob&hem &.ariklu ndazev napéti Cena bez DPH

vzduchu, osvétlenim komory a prosklenymi dvojitymi chladnymi dvifky N =
(tvrzend vnjsi a keramicka vnitini skla). 7330516 A Pizza pec P234H 230V  15.900,- Ké

Pec na pizzu P250H
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

: KVALITA DESIGN VYKON

Napéti / PFKON ..ccvceeeveeeeeiereee 400V / 4,3 kW
Rozmér (8 x h X V) eceeuvrane 690 x 690 x 350 mm
Rozmér komory (8 x h x v) .. 2x 500x510x75 mm e
Pizza prame&r do 34 CM .....cceeervereeresressessesens 2 ks 2x komarg PIZGRIE
Regulace teploty 2X .....cccceeiniinnnians 50°C - 450°C \‘.
Nastaveni ¢asu ............. elektronické s displejem | @E&cmm:}
Hmotnost 40 kg Seed “ x50
X cm

Model je ovladany dvéma mechanickymi termostaty
(horni prostiedni a spodni téleso) v rozmezi od 50°C do 450°C,
nastaveni ¢asu digitalni minutkou, 3amotové dno komory, celonerezove

provedeni s kvalitnim odizolovanim a chlazenym plastém s nucenym ob&hem

vzduchu, osvétlenim komory a prosklenymi dvojitymi chladnymi dvifky
(tvrzena vn&jsi a keramicka vnitrni skla). E.ariklu __nazev napéti _Cena bez DPH

- 7330518 A Pizza pec P250H 230V  21.900,- K&
Pec na pizzu ViL
jednokomorova tlakova horkovdugna

Technicka data:

P2504

KVALITA DESIGN VYKON

Napéti / Prikon ..., 230V /3,5kwW

Rozmeéry (§ x h x v) .......... 560 x 640 x 350 mm program
Rozmér komory (& X h X V)..... 350x400x170mm P2 PIZ:CRIE
Pizza pramér do 34 cm (30x40cm) ............ 1ks @ s >
Regulace teploty ......ccovuvviriiniiniiinnas do 450°C PIZZA -
OVI&dani ......cocevurcreiniinns elektromechanicke jiz za 90 sec.

Hmotnost 30 kg 1x @34 cm
Celonerezové provedeni (véetn& komory), revoluéni patentovany {1x x40 cm)
systém pedeni - velice rychly a vykonny (dosaZeno kombinaci statického viL * (Cerstvé pizza s rajtatovou oméckou a syrem nebo podobny typ,
spodniho a nuceného horniho ohfevu). Cerstva pizza jiZ od 90 sekund*. max. 200 gr., s tim, Ze rychlost pegeni a vafeni zavisi na druhu tésta).
Zcela automaticky proces — konstantni kvalita. Skvély vykon malé profesionalni & arfikdy nézev napéfi Cena bez DPH

trouby, ktera navic upece pecivo na plechu, croissanty, téstoviny ale i maso ...

Pec na pizzu V2L
jednokomorova tlakova horkovzduina

Technicka data:

7330519L A Pizzapec VIL 230V 29.900,- K&

W1 KVALITA DESIGN VYKON

Napéti / PAKON ...cvcevveeceriennnennes 400V /86,5 kW

Rozmeéry (§ xh x v) .......... 910 x 640 x 350 mm "'-’}'- Pl
Rozmér komory (5§ x h x v)..... 700x400x170mm @ PIZ:RI€
Pizza primér do 34 cm (60x40cm) ....... 2ks (1)

Regulace teploty .......ccieiiininneniinns do 450°C PIZZA

(01 F=To b= | S elektromechanické jiz za 90 sec. G .
Hmotnost 50 kg (12: saax?:u"c"r;)
Celonerezové provedeni (véetné komory), revoluéni patentovany vaL . . ) " "
systém peceni - velice rychly a vykonny (dosaZeno kombinaci statického max.(ggt;s ;vrf : Itziﬁ: §Jﬁﬁ&?‘;§$ﬁ?’?§f§n’$§ﬁi 5?333?2’:&32
spodniho a nuceného horniho ohfevu). Cerstva pizza jiZ od 90 sekund®.

Zcela automaticky proces — konstantni kvalita. Skv&ly vikon malé profesionalni ¢.arfiklu ___nazev nopéti Cena bez DPH
trouby, ktera navic upece peéivo na plechu, croissanty, téstoviny ale i maso ... 7330520L A Pizza pec V2L 230V  49.900,- K&

pece na pizzu mini linie = www.gastro-tip.cz




Pec na pizzu rotacni OCTAGON 25
Jednokomorova s elektronickym ovilddanim {

Technicka data:

prvni elektricka

Pfikon 6 KW ) Inovativni a revoluéni rotaéni pec na pizzu
Napéti 400V/50Hz pro usnadnéni kaidodenni prace
Rozmér (§ Xh X V) wceeunee. 1150 x 980 x 1380 mm
Rozmér komory ($ x h x v)....1x 810x600x105mm
Otoéna pecici plocha ......cccoieiiiniiinne @ 800 mm
Pizza pramér do 30 cm 3 ks
Pizza prumér do 35 cm 3 ks
Produkéni €as .....ccoveeveeennns 2,5 az 3,5 min/pizza
Regulace teploty do .....ccccceinieeieniinns max. 450°C
Hmotnost 220 kg

Rotaéni pec na pizzu v nerezovém provedeni.
Rychlé, vykonné a rovnomérné peceni se odehrava
na otacivém Samotu. Programovatelné ovladani

s elektronickou regulaci teploty a nastavenim
rychlosti otaceni. Viynikajici pro pegeni siroké 3kaly
produktd, jako je pizza, tortily, kufeci kiidélka, maso, OCTAGON 25
toasty, arabsky chleb ...

(:D 2,5 a 3,5 min

" . L. . . . &.artiklu nézev Cena bez DPH
Pizza pec je doddavdana s nerezovym pojizdnym podstavcem. 7330504 A1 Pizza pec OCTAGON 25 119.900 - K&
7330505 A1 Odsavaci zakryt C80 34.900,- Ké
Pec na pizzu rotacni OCTAGON 35
jednokomorova s elektronickym oviddanim {
Technicka data: prvni elekiricka

Pfikon 12 kW Inovativni a revoluéni rotaéni pec na pizzu
Napéti 400V/50Hz pro usnadnéni kaidodenni prace
Rozmér (§ x h X v) ......... 1390 x 1220 x 1380 mm
Rozmér komory (§ x h x v)..1x 1050x700x105mm
Otocna pecici plocha ....cccceeeevieiiieennes @ 925 mm
Pizza primér do 30 cm 6 ks
Pizza prumér do 35 cm 5ks
Produkéni €as .....cccceeveeveenens 2,5 az 3,5 min/pizza
Regulace teploty do .....cccviiiiinnnee max. 450°C
Hmotnost 250 kg

Rotaéni pec na pizzu v nerezovém provedeni.
Rychlé, vykonné a rovnomémé peceni se odehrava
na otacivém Samotu. Programovatelné oviadani

s elektronickou regulaci teploty a nastavenim
rychlosti otageni. Vynikajici pro peceni Siroké

$kaly produktu, jako je pizza, tortily, kufeci kiidélka,
maso, toasty, arabsky chleb ...

€D 2.5 03,5 min

OCTAGON 35+ C90

L. ; L €.artiklu nazev Cena bez DPH
Pizza pec je doddvana s nerezovym pojizdnym podstavcem. 7330502 A1 Pizza pec OCTAGON 35 159.900.- K&
7330503 A1 Odsavaci zakryt C90 39.900,- K¢
Odsavaci zakryt C80 a C90 2
Technickd data: _ Z]
80 90 . —4 [&]
Prikon (W)/Napéti (V) ... 200/230 ........... 200/230 b - osvétienf a vyjimateiné filry
Sifka (mm) 115 1390 - volitelna rychlost motoru
Hloubka (mm) 1100 1210 - dasovaé ventilatoru
Vyska (mm) 430 430 - funkce automatického vypnuti

Hmotnost (kg) 40 45

&.arfiklu nazev Cena bez DPH
7330505 A1 Odsavaci zakryt C80 34.900,- K&
7330503 A1 Odsavaci zakryt C90 39.900,- K&

Inovativni a revoluéni rotaéni pec na pizzu
zrychleni a usnadnéni kazdodenni prace

pece na pizzu rotaéni|  www.gastro-tip.cz



Pec na pizzu Entry Max4a 6
Jjednokomorova s mechanickym oviadanim i

Entry Max 4 Entry Max 6
Sifka (mm) 990 990
Hloubka (mm) 920 1270
Vyska (mm) 380 380
Komora (mm)......cccue.... 700x700 ........... 700x1050
Vyska v komofe (mm) 150 150
Prac.teplota max. (°C) 450 450
Napéti (V)/Pfikon (kW) .. 400/5,6 ......ccoevunie 400/9,3
Hmotnost (kg) 74 97

Entry Max nejprodavanéj3i elektrické modely pizza peci.

Jednoduché a pfehledné mechanické ovladani umoZfiuje
individualni nastaveni vykonu spodnich a hornich téles v komore. £.arlikdu "z“ napéti Cena bez DPH
Pece jsou vybaveny digitalnim teplomérem (termostat do 450°C). 7330400E A Pizza pec Entry Max 4 400V 18.900,- K&
Provedeni s nerezovym &elem, kvalitni izolaci a oplaéténi v laku. 7330401E A Pizza pec Entry Max 6 400V  22.900,- K¢

Pec na pizzu Entry Max 6L a 9
jednokomorova s mechanickym oviddanim i

Entry Max 6L Entry Max 9
Sitka (mm) 1340 1340
Hloubka (mm) 920 1270
Vyska (mm) 380 380
Komora (mm)............. 1050x700 ......... 1050x1050
Vyska v komore (mm) 150 150
Prac.teplota max. (°C) 450 450
Napéti (V)/Pfikon (kW) .. 400!9 9 ............. 400/12,9
Hmotnost (kg) 130 Enry Max 6L

1:(Ioamxa

# e Omm ww-

Sy

o ““'}f(‘j‘;/

PR M&L

Entry Max nejprodavanéji elektrické modely pizza peci.

Jednoduché a pfehledné mechanické ovladani umoziiuje

individualni nastaveni vykonu spodnich a hornich téles v komofe. ¢.artiklu ndazev napéti Cena bez DPH
Pece jsou vybaveny digitalnim teplomé&rem (termostat do 450°C). 7330402E A Pizza pec Entry Max 6L 400V  26.900,- K&
Provedeni s nerezovym celem, kvalitni izolaci a oplasténi v laku. 7330403E A Pizza pec Entry Max 9 400V  31.900,- K&

Pec ha pizzu Entry Max 8 a 12
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

Entry Max 8  Entry Max 12
Sitka (mm) 990 950
Hloubka (mm) 920 1270
Vyska (mm) 680 380
Komora (mm)............. 2x700x700 ...... 2x700x1050
Vy3ska v komore (mm) 150 150
Prac.teplota max. (°C) 450 450
Napéti (V)/Pfikon (kW) .. 400/11,2 ............ 400/18,6
Hmotnost (kg) 149 175

Entry Max nejprodavané&ji elektrické modely pizza peci.
Jednoduché a pfehledné mechanické ovladani umoziuje I

individualni nastaveni vykonu spodnich a hornich téles v komofe. Entry Max 8 &.arfiklu nézev napéti Cena bez DPH
Pece jsou vybaveny digitalnim teplomé&rem (termostat do 450°C). 7330404E A Pizza pec Entry Max 8 400V  32.900,- K&
Provedeni s nerezovym celem, kvalitni izolaci a oplasténi v laku. 7330405E A Pizza pec Entry Max 12 400V 39.900.- K&
Pec na pizzu Entry Max 12L a 18
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

Entry Max 12L  Entry Max 18
Sitka (mm) 1340 1340
Hloubka (mm) 920 1270
Vyska (mm) 680 680
Komora (mm)........... 2x1050x700 ... 2x1050x1050
VySka v komofe (mm) 150 150
Prac.teplota max. (°C) 450 450
Napéti (V)/Pfikon (kW) .. 400/19,8 .......... 400/25,8
Hmotnost (kg) 277 235
Entry Max nejprodavanéjsi elektrickémodely pizza peci.
Jednoduché a pfehledné mechanické ovladani umoziiuje Entry Max 121
individualni nastaveni vykonu spodnich a hornich téles v komofe. &.artiklu nézev napéti Cena bez DPH

Pece jsou vybaveny digitalnim teplomé&rem (termostat do 450°C).
Provedeni s nerezovym &elem, kvalitni izolaci a opla&téni v laku.

Podstavce pod pizza pece neutralni

7330406E A Pizza pec Entry Max 12L 400V 44.900,- Ké
7330407E A Pizza pec Entry Max 18 400V 53.900,- K&

e ey T
S4/ S6 / S6L/ S9 / S8 / S12 / S12L / S18 ;ggg:ggﬁ Eggig::gg ;gggf ﬁg

&itka (MM) ........ 980 ... 980 .. 1300 .. 1300 ... 980 ... 980 .. 1300 .. 1300 ;
Hioubka (mm) ... 820 ..1100 .... 820 .. 1100 ... 820 .. 1100 .... 820 .. 1100 7330452 A Podstavec-S6L 5.800,- K&
Vy&ka (mm) ... 1012 1012.. 1012 .. 1012 ... 812 .... 812 ... 812 .... 812 7330453 A Podstavec-S9 6.000,- K&
HmMOtnost (Kg) ... 30 -.... 31 v 31 s 33 s 28 1 30 0. 30 .. 38 7330454 A Podstavec-S8 4.800,- K&
7330455 A Podstavec-S12 5.400,- K&
Celonerezové ramové provedeni se spodni polici. 7330456 A Podstavec-S12L 5.700,- K¢
Pfiplatek za pojizdné provedeni ... 4.200,- K& provedeni: nerez 7330457 A Podstavec-S18 5.900,- K¢

056 pece na pizzu ~ www.gastro-tip.cz




Pec na pizzu ML4 a ML6
jednokomorové s mechanickym oviddanim

ML 4 ML 6
Sitka (mm) 1010 1010
Hloubka (mm) 850 1210
Vyska (mm) 420 420
Komora (Mm)....cceeieees 720x720 ...... 720x1080
Vyska v komofe (mm) 140

Prac.teplota max. (°C)
Napéti (V)/PFikon (kW) .... 400/6
Hmotnost (kg) 115

Jednokomorovy model je oviadany samostatné dvéma

nezavislymi termostaty horni a spodni topnice (max. pracovni

teplota do 500°C), hlavnim vypinagem, kontrolkou provozu a teplomérem.
Komora je vybavena osvétlenim, prosklenym prizorem, kvalitnim odizolovanim
a robustnim Samotovym dnem. Provedeni éela pece a dvefi je nerezové.

Pec na pizzu ML6W a ML9
jednokomorova s mechanickym oviadanim

ML6W ML9
Sitka (mm) 1370 1370
Hloubka (mm) 850 1210
Vyska (mm) 420 420
Komora (mm) ........... 1080x720 .... 1080x1080
Vyska v komofe (mm) ........ 140 ... .. 140

Prac.teplota max. (°C) 500 ..ccveernrenns 500
Napéti (V)/Prikon (kW) ... 400/9 ......... 400/13,2

Hmotnost (kg) 175 220

Jednokomorovy model je ovladany samostatné dvéma

nezavislymi termostaty horni a spodni topnice (max. pracovni

teplota do 500°C), hlavnim vypinaéem, kontrolkou provozu a teplomérem.
Komora je vybavena osvétlenim, prosklenym prazorem, kvalitnim odizolovanim
a robustnim $amotovym dnem. Provedeni éela pece a dvefi je nerezové.

Pec na pizzu ML44 a ML66
dvoukomorova s machani:kim oviadanim

ML 44 ML 66
Sitka (mm) 1010 1010
Hloubka (mm) 850 1210
Vyska (mm) 750 750
Komora (mm) 2x ......... 720x720 ...... 720x1080
VySka v komofe (mm) 140 140
Prac.teplota max. (°C) ......... 500 ..ooicieniens 500
Napéti (V)/Pfikon (kW) ... 400/12 .......... 400/18
Hmotnost (kg) 200 300

Dvoukomarovy model je ovladany pro kazdou komoru
samostatné dvéma nezavislymi termostaty horni a spodni topnice
(max. pracovni teplota do 500°C), hlavnim vypinaéem, kontrolkou provozu
a teplomérem. Komora je vybavena osvétlenim, prosklenym prizorem, kvalitnim
odizolovanim a Samotovym dnem. Provedeni ¢ela pece a dvefi je nerezové.

Pec na pizzu ML66W a ML99
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

ML66W ML99
Sitka (mm) 1370 1370
Hloubka (mm) 850 1210
Vyska (mm) 750 750
Komora (mm) 2x ....... 1080x720 ... 1080x1080
Vyska v komofe (mm) ......... 140 .verereeiinne 140
Prac.teplota max. (°C) ........ 500 ..cciirinnnnne 500
Napéti (V)/Pfikon (kW) .. 400/18 ........ 400/26,4
Hmotnost (kg) 320 400

Dvoukomorovy model je ovladany pro kazdou komoru
samostatné dvéma nezavislymi termostaty horni a spodni topnice
(max. pracovni teplota do 500°C), hlavnim vypinagem, kontrolkou provozu
a teplomérem. Komora je vybavena osvétlenim, prosklenym prizorem, kvalitnim
odizolovanim a $amotovym dnem. Provedeni éela pece a dvefi je nerezové.

Podstavce pod pizza pece
neutrdlni s pinou vrchni a spodni deskou

SP44 SP66 SP66W SP99
Sitka (mm) ...... 1010 .... 1010 ......1370 ....1370
Hioubka (mm) ... 850 .....1210 ....... 850 ....1210
Vyska (mm) ...... 850 ...... 850 ....... 850 ..... 850

Podstavce v robustnim montovaném lakovaném provedeni
(tmavy lak) ve standardu dodavany se spodni polici. Na objednavku
muiZe byt podstavec s vySkou 980 mm (modely 4, 6, 6W, 9)

pece na pizzu

Pigga-fnss:

wp quality,

1% komora ©

&.artiklu nazev

7330300 A1 Pizza pec ML4
7330301 A1 Pizza pec ML6

napéti Cena bez DPH

400V 28.500,- K¢
400V  35.500,- K¢

op quami

ML &6W

&.artiklu nazev napéti Cena bez DPH
7330302 A1 Pizza pec ML6W 400V 47.500,- Ké
7330303 A1 Pizza pec ML9 400V 55.900,- Ké

wop quality

Pigga-inss

PIZRIE

nazev

&.artiklu napéti Cena bez DPH

7330304 A1 Pizza pec ML44 400V 45.900,- K&
7330305 A1 Pizza pec ML66 400V  56.500,- K&

ML 44

Pigga-iness
2x komora ©
o) o) PIZCRIE

2x komara

N i >‘< - \”'“\
cesca

(e =) ) em)em)

MLEEW MLEg

——

@ 35cm

&.artiklu nazev napéti Cena bez DPH

7330306 A1 Pizza pec ML66W 400V 74.900,- Ké
7330307 A1 Pizza pec ML99 400V 87.500,- K&

ML 66W

&.artiklu nazev pro model Cena bez DPH
7330311 A1 Podstavec-SP44 ML-44  6.500,- Ké
7330313 A1 Podstavec-SP66 ML-66  7.500,- KE
7330314 A1 Podstavec-SP66W ML-66W  7.500,- Ké
7330315 A1 Podstavec-SP99 ML-99  8.500,- K&

Volitelné:
7330312 A1 Sada 4 koleCek (2x brzdéna) 4.000,- Ké

www.gastro-tip.cz 057



Pec na pizzu PR M4 a PR M6
jednokomorova s mechanickym oviadanim

Technicka data:

PR M4 PR M6
Sitka (mm) 1060 1060
Hloubka (mm) 1020 1370
Vyska (mm) 400 400
Komora (cm)........... 70x70,v=15 ... 70x105,v=15
Pizza primér 33cm 4ks 6ks
Prikon(kW)/Napéti (V)... 7,3/400 .......... 11,8/400
Hmotnost (kg) 115 143

Model je elektromechanicky ovladan nezavislymi termostaty samostatnych

hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinaéem, digitalnim ukazatelem teploty,
kontrolkou provozu a Samotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych
topnic uvnitf spodni Samotové pecici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni ¢asu a

vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a Gdrzba

jednotlivych topnic a Samotové desky). Provedeni éela pece a dvefi je nerezové,

Pec na pizzu PR M6L a PR M9
jednokomorova s mechanickym oviddanim

Technickd data:

\op qualiy

1op qualiy,

PizzaGroup @

N PIZZ-RIE
CD e‘);-v« & 30w | B 330mm
N e
Wil Wi “ @33cem
PR M4 PR M&

€.artiklu nazev napéti Cena bez DPH
7330081 A Pec PR M4 400V 41.900,- K&
7330082 A Pec PR M6 400V 49.900,- K&

Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot
7330383 APec PR MS4 400V 47.900,- Ké
7330384 A Pec PR MS6 400V 56.900,- K&

PR M6L PR M9
Sika (mm) 1410 1410
Hloubka (mm) 1020 1370 1x komora:
Vyska (mm) 400 400 N
Komora (cm).......... 105x70,v=15 ..105x105,v=15 NN
Pizza pramér 33cm Bks 9ks T
Pfikon(kW)/Napéti(V)..11,15/400 ....... 13,85/400 \,_/K NG
Hmotnost (kg) 153 165 Rt
Model je elektromechanicky ovladén nezavislymi termostaty samostatnych €.artiklu nazev napéti Cena bez DPH
hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinagem, digitalnim ukazatelem teploty, 7330083 A Pec PR M6L 400V 54.900,- K&
kontrolkou provozu a $amotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych 7330084 A Pec PR M9 400V MSOO:- K&

topnic uvnitf spodni $amotové pedici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni tasu a

vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a Gdrzba

jednotlivych topnic a $amotové desky). Provedeni éela pece a dvefi je nerezové.

Pec na pizzu PR M8 a PR M12
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

Technickd data:

PR M8 PR M12
Sitka (mm) 1060 1060
Hloubka (mm) 1020 1370
Vyska (mm) 800 800
Komora 2x(cm)...... 70x70,v=15 .... 70x105,v=15
Pizza primér 33cm 8ks 12ks
Prikon(kW)/Napéti(V)..14,6/400 ........... 23,6/400
Hmotnost (kg) 166 217

Model je elektromechanicky ovladan nezavislymi termostaty samostatnych

hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinadem, digitalnim ukazatelem teploty,
kontrolkou provozu a Samotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivich
topnic uvnitf spodni $amotové pecici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné snizeni casu a

vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a Gdrzba

jednotlivych topnic a $amotové desky). Provedeni &ela pece a dvefi je nerezové.

Pec na pizzu PR M12L a PR M18
dvoukomorova s mechanickym oviddanim

Technickd data:

PR M12L PR M18
Sifka (mm) 1410 1410
Hloubka (mm) 1020 1370
Vyska (mm) 800 800

Komora 2x(cm).....105x70,v=15 ...105x105,v=15

Pizza prumér 33cm 12ks 18ks
Prikon(kW)/Napéti(V)..22,3/400 ........... 27,7/400
Hmotnost (kg) 228 291

Model je elektromechanicky ovladan nezavislymi termostaty samostatnych

hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinadem, digitalnim ukazatelem teploty,

kontrolkou provozu a $amotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivyich

topnic uvnitf spodni $amotové peéici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni éasu a
vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné isténi / vyména a Gdrzba
jednotlivych topnic a $amotové desky). Provedeni Eela pece a dvefi je nerezové.

Podstavce pod pizza pece
neutriini se spodni polici

Technickd data:

SP4 /SP6/SP6L/SP9/SP8/SP12/SP12L/SP18

Sifka (mm) ..... 1050 ..1050 ..1040 ..1400 ..1050 .. 1050 ... 1400 ...1400
Hloubka (mm) .. 850 ..1200 ... 850 ..1200 ... 850 .. 1200 ..... 850 ...1200
Vyska (mm) ..... 950 ... 950 ... 950 ... 950 ... 850 .... 850 ..... 850 .... 850
Hmotnost (kg) ... 26 ..... 27...... 27 ...... 28 .....25...... 26 ....... 26.....27

Celonerezové ramové provedeni se spodni polici.
Priplatek za pojizdné provedeni 4.200,- Ké

058

pece na pizzu

ACTIVESTONE

—

q

Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrehni Samot

7330385 A Pec PR MS6L 400V  62,900,- K&
7330386 A Pec PRMSS 400V 73.900,- K&

€.artiklu nézev napéti Cena bez DPH
7330085 A Pec PR M8 400V  72.900,- K&
7330086 A Pec PR M12 400V 86.900,- K&

Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot
7330387 APec PR MS8 400V  83.900,- K&
7330388 A Pec PR MS12 400V  99.900,- Ké

PizzaGroup @
PIZCRIE

2x komora

Bat0mm | 2330w || @ 220w

@C,; i
N

2x komora ©

provedeni: nerez Il

www.gastro-tip.cz

EE Cm— N C‘J @ ——
s S N @33cm
PR M12L PRMI1E
&.artiklu nazev napéti Cena bez DPH

7330087 APec PR M12L 400V 94.900,- Ké
7330088 A Pec PR M18 400V 111.900,- K&
Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot

7330389 A Pec PR MS12L 400V 109.900,- K&
7330390 A Pec PR MS18 400V 128.900,- K&

&.artiklu nazev Cena bez DPH
7330316 A Podstavec-SP4 8.300,- K¢
7330317 A Podstavec-SP6 9.100,- Ké
7330318 A Podstavec-SP6L 9.100,- Ké
7330319 A Podstavec-SP9 9.800,- Ké
7330320 A Podstavec-SP8 7.800,- K¢
7330321 A Podstavec-SP12 8.700,- K&
7330322 A Podstavec-SP12L 8.700,- K&
7330323 A Podstavec-SP18 9.700,- K¢



Pec na pizzu PR D4 a PR D6
jednokomorova s digitdinim programovateinym oviadanim {

Technické data: —_— PizzaGroup @

PR D4 PR D6

Sitka (mm) 1060 1060 e
Hloubka (mm) 1020 1370 _ ckomora: [ AT PIZCRIE
V?gka (mm) 400 400 e ————— ] ﬁm'h‘/ 20T ?,_.:'_' =
KOmora (CM)......... 70x70,v=15 ... 70x105,v=15 | i 2
Pizza prumér 33cm 4ks Bks NGt [N =
Prikon(kW)/Napéti (V)... 7,3/400 .......... 11,8/400 : % il
Hmotnost (kg) 115 143 PRI s

&.arliklu nazev napéti Cena bez DPH

Model je elektronicky ovladany nezavislymi termostaty samostatnych hornich a
spodnich topnic, hlavnim vypinagem, digitalnim ukazatelem teploty, kontrolkou

provozu a Samotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych topnic

uvnitf spodni S3amotové pecici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni ¢asu a
vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a
udrzba jednotlivych topnic a 3amotové desky). Provedeni éela pece a dvefi je nerezové.

7330091 A Pec PR D4 400V 46.900,- Ké
7330092 A Pec PR D6 400V  56.900,- K&
Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot

7330391 A Pec PR DS4 400V 52.900,- K&
7330392 A Pec PR DS6 400V  62.900,- K&

Pec na pizzu PR D6L a PR D9

jednokomorova s digitalnim programovatelnym oviadanim {

sop uaty, pazacrow (€]
PR D6L PR D9 L @D R

Sitka (mm) 1410 1410 v

Hloubka (mm) 1020 1370 PIZCRIE

Vyska (mm) 400 400 e

Komora (cm).......... 105x70,v=15 ..105x105,v=15

Pizza pramér 33cm Bks 9ks =

Prikon(kW)/Napéti(V)..11,15/400 ....... 13,85/400 @33 cm

Hmotnost (kg) 153 165

Model je elektronicky ovliadany nezavislymi termostaty samostatnych hornich a £.artiklu nazev napéti Cena bez DPH

spodnich topnic, hlavnim vypinacem, digitalnim ukazatelem teploty, kontrolkou

provozu a $amotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych topnic

uvnitf spodni S3amotové pecici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni ¢asu a
vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a
udrzba jednotlivych topnic a §amotové desky). Provedeni éela pece a dvefi je nerezove.

7330093 A Pec PR DEL 400V 59.900,- K&
7330094 A Pec PR D9 400V 69.900,- K&
Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot

7330393 A Pec PR DSEL 400V 68.900,- K&
7330394 APec PRDS9 400V 78.900,- K&

Pec na pizzu PR D8 a PR D12

dvoukomorova s digitdlnim programovatelnym oviadanim

Technicka data:

PizzaGroup @

PR D8 PR D12
Sitka (mm) 1060 1060
Hloubka (mm) 1020 1370 PIZ -RIE
Vyska (mm) 800 800
Komora 2x(cm)...... 70x70,v=15 .... 70x105,v=15 @
Pizza pramér 33cm 8ks 12ks ’
Prikon(kW)/Napéti(V)..14,6/400 ........... 23,6/400 o 33';‘_:
Hmotnost (kg) 166 217
Model je elektronicky ovladany nezavislymi termostaty samostatnych €.artiklu  nézev napéti Cena bez DPH

hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinagem, digitalnim ukazatelem teploty,
kontrolkou provozu a $amotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych
topnic uvnitf spodni Samotové pedici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné snizeni ¢asu a
vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné Eisténi / vyména a
Udrzba jednotlivych topnic a 3amotové desky). Provedeni éela pece a dvefi je nerezové,

Pec na pizzu PR D12L a PR D18
dvoukomorova s digitdinim programovateinym oviddanim

Technicka data:

7330095 A Pec PR D8 400V 82.900,- Ké
7330096 APec PRD12 400V 97.900,- K&
Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot

7330395 APec PR DS8 400V 93.900,- K&
7330396 A Pec PR DS12 400V 109.900,- K&

PR D12L PR D18
Sitka (mm) 1410 1410
Hloubka (mm) 1020 1370 PIZZRIE
Vyska (mm) 800 800
Komora 2x(cm)......105x70,v=15 ..105x105,v=15
Pizza prumér 33cm 12ks 18ks =
Piikon(kW)/Napéti(V).. 22,3/400 .......... 27,7/1400 % cm
Hmotnost (kg) 228 291
Maodel je elektronicky oviadany nezavislymi termostaty samostatnych &.artiklu nézev napéti Cena bez DPH

hornich a spodnich topnic, hlavnim vypinagem, digitalnim ukazatelem teploty,
kontrolkou provozu a $amotovym dnem komory s patentovanym uloZeni jednotlivych
topnic uvnitf spodni $amotové pedici desky (ACTIVESTONE). Vyrazné sniZeni &asu a
vykonu potfebného k nahfati komory na pracovni teplotu (snadné &isténi / vyména a
adrzba jednotlivych topnic a 3amotové desky). Provedeni ¢ela pece a dvefi je nerezové.

Pizza sada "PROMOSET 33"

7330097 A Pec PRD12L 400V 105.900,- K&
7330098 APec PRD18 400V 122.900,- Ké
Pec v provedeni spodni ACTIVESTONE a vrchni Samot

7330397 A Pec PR DS12L 400V 119.900,- K&
7330398 A Pec PR DS18 400V 139.900,- K&

1x lopata @33cm, d=135cm
1x lopata @20cm, d=150cm
1x kosté pfirodni, d=150cm
1x nlUz na pizzu @9cm

1x Spachtle 10cm

1x pizza mfiZka Al @33cm

=
=

E.arfiklu  nazev Cena bez DPH
1620863 A Sada “PROMOSET 33" 3.900,- K&

pece na pizzu = www.gastro-tip.cz 059




