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Prislusenstvi RATIONAL
Objevte nové moznosti

SelfCookingCenter® 5 Senses a CombiMaster® Plus
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OrigindlIni pFisluSenstvi RATIONAL

Originalni prislusenstvi RATIONAL -
je odolné

Dostarite z VaSeho stroje to nejlepsi: s origindlnim prisluSenstvim RATIONAL.

At uz pripravujete grilované steaky, Stavnaté quiche, nadychané mouéniky nebo kfupavé Fizecky,
uzijte si tu rozmanitost, vyuzivejte VGs stroj optimdlné a skoncujte s casové ndro¢nymi Gkony jako
je obraceni mensich kouskd nebo odstrafiovani necistot.

K vyjimecnym vlastnostem origindlniho pfislusenstvi RATIONAL patfi optimdalni pfenos tepla,
extrémni odolnost a dlouhd Zivotnost. Povrchovd vrstva TriLax® md vynikajici protipfilnavé
vlastnosti, podporuje poZadované zhnédnuti a je vhodné k pouziti v prostfedi s teplotami az
300°C.

Nabizime bohatou skdlu pfislusenstvi, které presné odpovidd Vasim pozadavkim - od specidlnich
instalacnich FeSeni az po Cistici prostredky.




Originalni prislusenstvi RATIONAL -
Vas vsSestranny pomocnik

> Gastronom pfrislusenstvi pro profesionaly
tzn. idealni pro grilovani, peceni, smaZeni, duSeni, Finishing®

> VZdy to nejlepsi instalacni FeSeni

> Cistici prostfedky RATIONAL




04

- Grilovani | Peceni
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Deska na grilovani a peceni

Stavnaté a kiehké pokrmy s typickou
vani a chuti grilovaného

> typicky otisk mrizky grilu Potéste Vase hosty Stavnatym grilovanym masem, rybou nebo zeleninou.

> charakteristickd viné i chut S grilovaci stranou desky dosdhnete typického otisku mfizky a lahodné chuti
> oboustranné vyuZiti grilovaného pokrmu.

> optimalni nepFilnavost povrchu Pecici strana mé zvySeny okraj, aby i ty neprorostlejsi kousky masa byly

> snadné ¢isténi propecené a pritom kfehké.

Deska na grilovéni a peceni je proto idedInim dopliikem pro pfipravu & la carte.

Trilax

Strana na peceni Strana na grilovani

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60.71.617




Grilovani | Peceni

Deska na grilovani a pizzu

Krfupava a nadychana pizza
jako od Itala

vor

> jemnda grilovaci mfizka

> typicka chut po grilovéni

> oboustranné vyuZiti

> kfupavé a propecené pokrmy

> optimdlni nepFilnavost povrchu
> snadné cisteni

Desku na peceni miZete pouZit k
pfipravé Cerstvé i zmrazZené pizzy,
alsaského koldce nebo tradi¢niho pitta
chleba. Diky vyborné tepelné vodivosti
vzdy dosdhnete optimdlniho propeceni a
kFupavosti.

Jemné grilovaci mfizka je vhodnd

pro grilovdni zeleniny, ryb a dalSich

grilovanych pokrm.

Strana na pizzu Strana na grilovani

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60.70.943

Pekatskd norma z00x600mm) ¢.: 60.71.237
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CombiGrill®

AZ 160 rumpsteakd v pouhych 15 minutdch

> typicky otisk mfizky grilu Diky specidlni konstrukci je CombiGrill® obzvl@sté vhodny pro grilovdni ve

> bez predehrati velkém. Suroviny ke grilovdni jednoduse poloZite na studeny CombiGrill® a vloZite
> vhodny pro vétsi mnoZstvi najednou do varného kabinetu. Diky vynikajici tepelné vodivosti slitiny neni tfeba
> optimdlni neprilnavy povrch CombiGrill® pfedehfivat.

> snadné cisténi

0 (©)
TrilLax 1/1GN (325 x530 mm) ¢.: 60351017

SelfCookingCenter

Senses




Fritovani

CombiFry®

200 porci hranolek za 15 minut

S patentovanym CombiFry® je poprvé mozné pfipravit velké mnoZstvi >0 95% méné tuku
predsmaZzenych produkt(, jako jsou rybi prsty, kufeci nugety, hranolky a > 040% méné kalorii
zelenina, bez pridani oleje. > velkd mnoZstvi

> optimdlni propeceni a kfupavost

1/2 GN (325 x 265 mm) ¢.: 60191250
1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60191150

Tyto znacky doporucuji RATIONAL Combifry®

o ’ ) )i/
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Velkda mnoZstvi hranolek v pouhych 15-ti minutdch — s CombiFry® je to moZné

> 30 porci (6 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 61 s iLevelControl

> 60 porci (12 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 62 s iLevelControl

> 50 porci (10 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 101 s iLevelControl

> 100 porci (20 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 102 s iLevelControl

> 100 porci (20 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 207 s iLevelControl

> 200 porci (40 kg) v SelfCookingCenter® 5 Senses 202 s iLevelControl
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Pecenf

Panev na peceni a restovani

Priprava klasickych pokrmi
z panve je détskou hrou

> vZdy spravnd velikost 16 nebo 25 cm

> rovnomeérné propeceni diky zvlnénému dnu

> snadné zachdzeni diky dchytim na strandch

> specidlni provedeni pro snadné Stosovani

> podnos s nesklouzavym povrchem pro
bezpecnou manipulaci




Mala panev na peceni a restovani (16 cm)

Pénev mald ¢.: 60.73.271  Podnos ¢.: 60.73.212  Sada (4 panve véetné| ¢.: 60.73.286
podnosu)

Velkd pdanev na peCeni a restovdni (25 cm)

Q
Pénev velkd ¢.: 60.73.272  Podnos ¢.: 60.73.216  Sada (2 pdnve véetné | ¢.: 60.73.287
podnosu)

S panvi na peceni miZete pripravit veskeré klasické pokrmy z pdnve jako
gratinované brambory, zapecené téstoviny, tortilly, alsaské koldace, palacinky a
dokonce i malé dortiky - tarte tatin. Diky vynikajici tepelné vodivosti dosdhnete
rovnomérného propeceni béhem nékolika minut. Specidlné tvarované podnosy
s protiskluzovym povrchem, dostupné v obou velikostech, zajisti snadnou a
bezpetnou manipulaci.

Zvlnéné dno

Postranni dchyty Stosovaci podpéry Podnos pro prenos panvi (25 cm)
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Pecenf

Plechy na peceni

Plechy pro vSestranné vyuZiti

Plech na peceni

Je jedno, zda pFipravujete Fizky, medailonky, kufeci
stehynka, rohliky, croissanty, plnéné tasticky nebo
pecené brambory. S plechy na peceni dokdZzete pfipravit
neuvéfitelné mnozstvi rliznych pokrmd. Vzdy vSak budou
stejnomérné propecené, stavnaté a s péknou kircickou.

Plechy na peceni

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 6013.1103
2/1GN (650 x 530 mm) ¢.: 6013.2103
Pekafskd norma (400 x 600 mm) ¢.: 6013.1003

Perforovany plech na peceni
K peceni vsech druhl convenience produktd.

Perforované plechy na peceni

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60151103
2/1 GN (650 x 530 mm) ¢.: 6015.2103
PekaFskd norma (400 x 600 mm) ¢.: 6015.1000

> optimdlni rovnomérné propeceni
> velkd mnoZstvi
> vysokd odolnost

> snadné cisténi




Granitové smaltované nadoby

Idealni k restovani, peCeni a duSeni

Granitové smaltované nddoby RATIONAL jsou takika
neznicitelné. Rohy nddob jsou precizné tvarovdny, tak aby
pfi pripravé koldcl a ndkypl nedochdzelo ke ztrdtdm na
rohovych porcich.

Diky vynikajici tepelné vodivosti dochézi k rovnomérnému
propeceni, at uZ pfipravujete kfupavé Fizky, stavnatou
peceni nebo lahodné moucniky.

1/2 GN (325x265mm)  1/1 GN (325 x 530 mm)

hloubka 20 mm ¢.: 60141202 ¢.: 6014.1102
hloubka 40 mm ¢.: 60141204 ¢.: 6014104
hloubka 60 mm ¢.: 60141206 ¢.: 60141106
2/1GN (650 x 530 mm) PekaFskd norma

(400 x 600 mm)

hloubka 20 mm ¢.: 6014.2102 ¢.: 60141002
hloubka 40 mm ¢.: 6014.2104 ¢.: 6014.1004
hloubka 60 mm ¢.: 6014.2106 ¢.: 6014.1006

> optimdlni jednotnost vzhledu

> vSestranné pouZiti

> rovnomérné propeceni

> Zddné ztraty na rohovych porcich
> vysokd odolnost

ﬁf.,h
™

o

Py
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Grilovani

Superspike na
kurata a kachny

AZ 96 kurat za pouhych 40 minut

> Stavnatd prsicka
> kfupavd kirka

> kratka doba pripravy

> velka mnoZstvi

> snadnd manipulace

Vertikdlni poloha dribezZe a s ni spojeny kominovy efekt zna¢né zkracuje dobu
piipravy. Diky kratké dobé pfipravy zGstdvaji prsicka obzvldsté stavnatd a
kiizicka rovnomérné propecend. Snadnd manipulace zajistuje rychlé naplnénf
Superspiku.

¢
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°
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Superspike na kurata Velikost pFistroje a objem ndplné
obj. ¢. rozméry GN  kapacita vdha produktu 61 101 62 102 201 202
6035.1015 1/2 GN 4 kufata 1300 g 16 24 48
6035.1016 1/1GN 6 kutat 1800 g 12 18 24 36 36 72
6035.1006 1/1GN 8 kutat 1300 g 16 24 32 48 48 96
6035.1010 1/1GN 10 kuFat 950¢g 20 30 40 60 60 120
6035.10M 12 kufat* 950¢g 24 36
*pouze v kombinaci se zasuny nebo zavdzecim vozikem pro grilsystém.
Superspike na kachny Velikost pfistroje a objem néplné
60351009 1/1GN 8 kachen 22009 8| 16| 6| 32| 32| e




Pecenf

Multibaker

AZ 160 sazenych vajec ve 2 minutach

Multibaker je vhodny pro pfipravu sdzenych vajec,
omelet nebo tortil ve velkém mnoZstvi. Diky specidlnimu
nepfilnavému povrchu se jidlo nepfilepuje.

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60.71.157

> rovnomérné propeceni

> idedlni pro pFipravu
velkého mnoZstvi

> snadné cisténi
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Forma na muffiny

Snadné peceni

Forma na muffiny je vyrobena z vysoce flexibilntho materidlu a
vyznacuje se vysokou nepFilnavosti. S objemem 100 ml néplné je
vhodnd pro pfipravu zeleninovych ndkypd, Zemlovek, nadivek,
zastfenych vajec a rznych druhl dezertd.

1/1 GN (300 x 400 mm) ¢.: 60171002
2/1 GN (400 x 600 mm) ¢.: 60171001

> vysoce flexibilni
> nepfilnavy povrch
> vysokd odolnost
> snadné cisténi



Spiz na grilovéni a tandoori

Univerzalni vyuZiti diky
rliznym tvarim Spizu

> riizné tvary Spizu pro Spiz na grilovani a tandoori Vam nabizi necekané
univerzdalni vyuZiti mnoZzstvi zplsobd vyuZiti. S kulatym, ¢tvercovym nebo
> rovnomérné propeceni trojihelnfkovym prifezem pfipravite $pizy z masa, ryb i
> snadnd manipulace zeleniny.
Ram na grilovani a tandoori 1/1 GN ¢.: 60.72.224
Rém na grilovani a tandoori 2/1GN ¢.: 60.72.421
Sada 1/1GN* ¢.: 60.72.414
. Sada 2/1GN* ¢.: 60.72.415
5 < A‘h’% $piz O5 mm, délka 530 mm ¢.: 60.72.416
\ 3x spiz O 8 mm, délka 530 mm ¢.: 60.72.417
i 3x 3piz 15 mm, délka 530 mm ¢.: 60.72.418
3x 3piz [18 mm, délka 530 mm ¢.: 60.72.419
3x $piz na ryby 910 mm, délka 530 mm ¢.: 60.72.420

*Sada obsahuje 1x rdm a 5x 3piz (1 ks od kazdé velikosti)
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Potato Baker

AZ 560 pecenych brambor - v polovicnim Case

S jedine¢nym Potato Bakerem od RATIONALu pfipravite
pecené brambory nebo kukufi¢né klasy bez alufolie a

v polovi¢nim ¢ase ve srovndni's tradicni kuchyiskou
pfipravou.

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 6035.1019

> aZ o 50% rychleji

> velkd mnoZstvi ve Spickové kvalité
> snadnd manipulace

> CiSténi bez namahy




Grilovani

Rost na Zebirka

Setrnd pfiprava pfes noc a ndsledné
grilovani dle Vasich potreb

Optimadlniho vyuZiti pfi pfipravé ndplné o hmotnosti az 80 kg
dosdhnete diky vertikdInimu uspoféddni Zebirek na rostu.

Po pripravé pres noc Zebirka ugrilujete dokfupava az v
momenté, kdy je potfebujete a pfesné podlé Vasich predstav.

1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 6035.1018

Spiz na sele
nebo jehné

Zaveésit, zasunout, hotovo

Pro bezproblémovou pfipravu celého selete ¢i jehnéte.

Typ 101/102/201/202 max. 12 kg (1/1 GN) ¢.: 60.70.819
Typ 201 max. 30 kg (13piz s podnosem) ¢.: 6035.1003
Typ 202 max. 30 kg (13piz s podnosem)* ¢.: 6035.1002
Volitelny Spiz ¢.: 8710.1065

*Volitelny $piz pro druhé sele ¢ijehné.
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Uzeni

VarioSmoker

Znovu objevena chut uzeného

Dodejte masu, rybdm nebo zeleniné vyraznou chut a nezaménitelnou barvu
uzeného. Potraviny ziskaji typickou chut uzeného, jejiz intenzitu si sami zvolite.
Nyni miZze i bez udirny udit kazdy, kdo ma RATIONAL - diky novému
VarioSmokeru, ktery se pouZivé pfimo ve stroji. Rychle, snadno a bez velkych
ndkladd.

RATIONAL VarioSmoker ¢.: 60.73.008




Gastronorma

Gastronorma

Nejvyssi kvalita, odolnost a vsestranné vyuZiti

Dérovand nddoba z nerezové uslechtilé oceli

1/2 GN (325 x 265 mm) 1/1 GN (325 x 530 mm)
hloubka 55 mm ¢.: 6015.1265 ¢.: 60151165
hloubka 90 mm ¢.: 6015.1295 ¢.: 6015.1195
hloubka 140 mm ¢.: 6015.1215 ¢.: 60151115
1/1 GN (325 x 530 mm) 2/1 GN (650 x 530 mm)

(se sklopnymi Gchyty)
hloubka 90 mm  ¢.: 6016.1195 hloubka 65 mm ¢.: 6015.2165
hloubka 140 mm ¢.: 6016.1115 hloubka 100 mm ¢.: 6015.2195

Nddoba z nerezové uslechtilé oceli

1/3 GN (325 x 176 mm) 1/2 GN (325 x 265 mm)
hloubka 20 mm  ¢.: 6013.1302 ¢.: 6013.1202
hloubka 40 mm  ¢.: 6013.1304 ¢.: 6013.1204
hloubka 65 mm  ¢.: 6013.1306 ¢.: 60131206
hloubka 100 mm ¢.: 60131210

1/1 GN (325 x 530 mm) 2/1GN (650 x 530 mm)
hloubka 20 mm  ¢.: 6013.1102 ¢.: 6013.2102
hloubka 40 mm  ¢.: 6013.1104 ¢.: 6013.2104
hloubka 65 mm  ¢.: 6013.1106 ¢.: 6013.2106
hloubka 100 mm ¢.: 6013.1110 ¢.: 6013.2110
Rost z nerezové uslechtilé oceli
1/1 GN (325 x 530 mm) ¢.: 60101101
2/1GN (650 x 530 mm) ¢.: 6010.2101

Pekafskd norma (400 x 600 mm) ¢.: 6010.0103
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Finishing®

Finishing® — banketovy systém

Spolecenské akce pripravené s potésenim

At uZ pFipravujete 20, 100 nebo nékolik tisic porci, s Finishing® systémem
piipravu zvlddnete na Cas, bez stresu a spéchu. Dle poctu hostl si talife s
porcemi pfipravite za studena a ndsledné uchovdte zchlazené ve stojanu na
talite. Pouze krdtce pfed vydejem jsou talife s Finishing® systémem ve stejny ¢as
pripraveny k servisu. Bez stresu a dodatecnych nékladd na persondl.

Banketovy systém pro stroje velikosti 61/101 obsahuje:
zavdZeci konstrukci se vsuny na talite, thermocover, transportni

vozik

Typ 61 20 talitad ¢.: 60.70.400

Typ 62 34 talifad ¢.: 60.70.402

Typ 101 32 talitd ¢.: 60.70.401
26 talifd ¢.: 60.70.801

Typ 102 52 talifd ¢.: 60.70.403

Bez pojizdnych liZin!

Banketovy systém pro stroje velikosti 201 obsahuje:
zavdzeci konstrukce se vsuny na talite a thermocover

Typ 201 60 talitd ¢.: 60.70.404

50 talifh ¢.: 60.70.802
Typ 202 100 talita ¢.: 60.70.405
Thermocover

Specidlniizola¢ni materidly uchovévaji talife horké i

20 minut po Finishing®. Diky jednoduchému magnetickému
uzavirdni je mozné Thermocover velmi rychle otevfit a znovu
uzavfit. Mimo to je Thermocover snadno omyvatelny a
nezabird mnoho mista.

Typ 61 €. 6004.1007
Typ 62 €. 6004.1016
Typ 101 ¢.: 60041009
Typ 102 €.: 60041014
Typ 201 €: 60041011
Typ 202 €.: 6004.1012
Combi-Duo 61/101 ¢.: 60.70.856
Combi-Duo 62/102 €. 60.70.884




Transportni vozik pro Combi-Duo s Thermocoverem dole
Kombinace vyskové nastavitelného transportniho voziku
a Thermocoveru v dolnf ¢dsti byla specidlné vyvinuta pro
Finishing® ve strojich se sestavou Combi-Duo.

Typ 61/101 ¢.: 60.70.920
(transportni vozik 60.60.180 a Thermocover 60.70.856)
Typ 62/102 ¢.: 60.70.918

(transportni vozik 60.60.160 a Thermocover 60.70.884)

ZavdZeci konstrukce se vsuny na talife (@ max 31 cm)

pocet max. max.
talifd vyska vyska
talite porkmu

Typ 61 20 talifd 25 mm 53 mm ¢.: 60.61.047

15talifd 32 mm 70 mm ¢.: 60.61.128
Typ 62 34talifd 27 mm 56 mm ¢.: 60.62.017

24 talifd 38 mm 76 mm ¢.: 60.62.061
Typ 101 32 talitd 25 mm 53 mm ¢.: 60.11.030

26 talitd 32 mm 70 mm ¢.: 6011149
Typ102 52 talitd 27 mm 56 mm ¢.: 60.12.022

42 talitd 38 mm 76 mm ¢.: 60.12.062
Typ 201 60talifd 25 mm 53 mm ¢.: 60.21.099

50 talitd 32 mm 70 mm ¢.: 60.21.104
Typ 202 120 talifd 25 mm 53 mm ¢.: 60.22.108

100 talifd 32 mm 65 mm ¢.: 60.22.109

84 talifd 38 mm 76 mm ¢.: 60.22.182

Typ 61,101, 62 a 102 bez kolejnice na zavezenf konstrukce!

Kolejnice k zavezeni zavdZeci konstrukce

U strojll typu 61, 62,101 a 102 je pro pouzivani zavdzeci

konstrukce nezbytnad.

Typ 61/101 ¢.: 60.61.226
Typ 62/102 ¢.: 60.62.094
Transportni vozik pro GN

Transportni vozik Standard pro:

> podstavce, vyska 671 mm

Typ 61/101 ¢.: 60.60.020
Typ 62/102 ¢.: 60.60.678
Vyskové nastavitelny transportni vozik pro:

> pracovni stoly do vysky 1265 mm

> podstavce zvysené na 931 mm

> Combi-Duo

Typ 61/101 ¢.: 60.60.188
Typ 62/102 ¢.: 60.70.160




2 2 Specidlni pfisluSenstvi

VZdy perfektni reseni

Odsavac par

Pfi otevieni dvefi varného kabinetu je pdra odsdvana automaticky (bez
kondenzatni techniky). Instalace je snadnd a je mozZné ji provést i dodatecné.

Nutnosti je venkovni vyvod par.

UltraVent®

Kondenzaéni technologie UltraVent® véZze a odvddi vystupujici pdru. Nékladnd
vzduchotechnickd opatfeni pro odvod par tedy nejsou zapotfebi. Instalace UltraVent®
je snadnd a je mozné ji provést i dodatecné. Venkovni vyvod par neni nutny.

UltraVent® Plus

Kromé kondenzaéni technologie UltraVent® je UltraVent® Plus vybaven specidlni
filtra¢ni technologii. Odvédi tak nejen pdru, ale i nepfijemny kout, ktery vznikd pfi
grilovani a opékdni. Stroje RATIONAL tak mohou byt instalovdny i v pfednich céstech

I T L e
ESTET)

kuchyné.
Odsavac par UltraVent® UltraVent® Plus
Typ 61/101 elektrické 2
provedeni €. 60.72.313 60.72.320 60.72.202 UItraVent
plynové
provedeni” ¢.: 60.72.317 60.72.323
Combi-Duo™ ¢.: 60.72.316 60.72.322 60.72.203 UltraVent® UltraVent® Plus a Odsavac par pro stroje
c LA P s levym zavirdnim dvefi na pozdddni.
Typ 62/102 elektrické ¢.: 60.72.318 60.72.325 60.72.204 L L ialoci UltraVent® o Odsavace parje
provedeni nezbytné, aby byly odsavané pary odvadény
kominem nebo samostatnym vyvodem.
Typ 201 elektrické ** UltraVent® Plus nelze montovat na pojizdné
. e provedeni sestavy Combi-Duo. Jen elektrické
provedeni C.: 60.72.326 60.72.205 pFistroje.

Ndjezdovd rampa

Sikmou kuchyriskou podlahu Ize (a 0 3%) vyvdzit pomoci
ndjozdové rampy. Tim je zajisténo plynulé zavezeni zavéZzeci
konstrukce.

Typ 201 €.: 60.21.080

Typ 202 €.: 60.22.181

Vyvyseni stroje a zavdZeci konstrukce
VyuZitelnd vyska stroje je navySena o 70 mm. Pouze v
kombinaci s vyvysenim zavdZeci konstrukce.

. 60.70.407

[l

Vyvyseni stroje typ 201/202

. 60.21.184

(@]

Vyvyseni zavaZeci konstrukce typ 201

Vyvyseni zavdzeci konstrukce typ 202 ¢.: 60.22.184




Tepelny Stit na levou sténu stroje
Dodate¢nd instalace tepelného Stitu umoZiuje umisténi
sdlavého zdroje tepla (napf. grilu) k levé sténé stroje.

Ji§téniproudéni vyparﬁ (pouze pro plynové stroje)
K odvodu vypard rourou (pramér roury 180 mm).

Typ 61 ¢.:60.70.390  Typ 61 €.:70.00.737
Typ 62 ¢.:60.70.392  Typ 62 ¢.:70.00.768
Typ 101 ¢: 60.70.391  Typ 101 €.:70.00.757
Typ 102 ¢.:60.70.393  Typ 102 €.: 70.00.769
Typ 201 €.:60.70.394  Typ 201 (s tlumicem) €.: 70.00.770
Typ 202 €.:60.70.395  Typ 202 (s tlumicem) €.: 70.00.771

DrZék na madlo zavaZeci konstrukce
Madlo zavézeci konstrukce mé své stdlé misto a je tak vzdy

PO ruce. (drzdak je soucasti pfibalu stroje)

Typ 201/202 ¢.:60.72.378

—

Sada pro instalaci stroje
Obsahuje hadici na pfivod vody (2m) a odpadni rouru DN 50.

Typ 61-202 ¢.: 60.70.464

PreruSovac kondenzace
Urychluje odvod vypard z ventilacni roury. Vypary tak
mohou byt potrubim vedeny pfimo do odsévaciho systému.

Upevnéni stroje ke sténé, typ 61

Pro upevnéni stroje ke sténé (bez pfipeviiovaciho materidlu).
MoZnost pfipevnéni stroje na sténu i vybér pfipeviiovaciho
materidlu by méla byt projednéna s architektem/ statikem a
stavebnikem.

Typ 61,101, 62 ¢.: 60.72.591  Typ 61 ¢.:60.70.963
Typ 102 ¢.: 60.72.592
Typ 201, 202 ¢.: 60.72.593
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Combi-Duo

Dvojndsobna flexibilita — bez poZdavki na pridany prostor

Kombinace dvou strojd RATIONAL - umisténych jednoduse nad sebou - nabizi nové
moznosti vyuZiti hlavné v kuchynich, kde je prostor nedostatkovym zboZzim. Pracujete v
rliznych provonznich rezimech, aniZ byste potfebovali dalsi misto v kuchyni - to pfindsi
maximdlni flexibilitu.

SelfCookingCenter® 5 Senses a CombiMaster® Plus, typ 61 a 101

horni stroj Typ 61 Typ 61
dolnf stroj elektricky plynovy
~ vdletky ¢.: 60.71.925 ¢.: 60.71.925

%E f;fﬁ:lt(rt'rcltlfy nohy 150 mm ¢ 6071926 & 60.71.926

pojizdné provedeni ¢.: 60.71.927 ¢.: 60.71.927

vdlecky ¢.: 60.71.928
Typ 61 plynovy nohy 150 mm ¢.: 60.71.929

pojizdné provedeni ¢.: 60.71.930
Podstavec UG | pro Combi-Duo, typ 61 na 61
Vyska 210 mm (pouze pro Combi-Duo s nohami 150 mm) ¢.: 60.30.362
Podstavec UG | pojizdny pro Combi-Duo, typ 61 na 61
Vyska 210 mm (pouze pro Combi-Duo s nohami 150 mm) ¢.: 60.30.363
UltraVent® pro Combi-Duo elektro ¢.: 60.72.322
Odsavac par pro Combi-Duo elektro ¢.: 60.72.316
Vyskové nastavitelny transportni vozik, typ 61/101 ¢.: 60.60.188
Sada pro stroje s integrovanym odvodem tuku pro provedeni
s nohami 150 mm a pojizdné provedeni ¢.: 60.73.303
Sada s integrovanym odvodem tuku pro Combi-Duo, typ 61
na typ 61 na podstavci UG | 210 mm ¢.: 60.73.301
Transportni vozik pro nddoby integrovaného odvodu tuku ¢.: 60.73.309




SelfCookingCenter® 5 Senses a CombiMaster® Plus, typ 62 a 102

hornf stroj Typ 62 Typ 62
dolnf stroj elektricky plynovy
~ valecky ¢.: 60.71.931 ¢.: 60.71.931

BE fg;:?:ﬂ':gy nohy 150 mm ¢: 6071932 & 6071932

pojizdné provedeni ¢.: 60.71.933 ¢.: 60.71.933

vdlecky ¢.: 60.71.934
Typ 62 plynovy nohy 150 mm ¢.: 60.71.935

pojizdné provedeni ¢.: 60.71.936
Podstavec UG I pro Combi-Duo, typ 62 na 62
Vyska 210 mm (pouze pro Combi-Duo s nohami 150 mm) ¢.: 60.30.365
Podstavec UG | pojizdny pro Combi-Duo, typ 62 na 62
Vyska 210 mm (pouze pro Combi-Duo s nohami 150 mm) ¢.: 60.30.366
Vyskové nastavitelny transportni vozik, typ 62/102 ¢.: 60.70.160
Sada pro stroje s integrovanym odvodem tuku pro provedeni
s nohami 150 mm a pojizdné provedeni ¢.: 60.73.304
Sada s integrovanym odvodem tuku pro Combi-Duo, typ 61
na typ 61 na podstavci UG | 210 mm ¢.: 60.73.302
Transportni vozik pro nddoby integrovaného odvodu tuku ¢.: 60.73.309

Vybeér ze tii provedeni

> Valecky > Nohy 150 mm > Pojizdné provedeni
Vyska horniho vsunu 1,60 m. Vyska horniho vsunu 1,68 m. Vyska horniho vsunu 1,72 m.
Pohyblivé vilecky pro snadné ¢isteni. Pro kuchyné, kde odtokovy Zlab v Dvé kolecka se zajistovaci brzdou.

Nutny odtokovy Zlab v podlaze! podlaze neni k dispozici.
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Podstavce a nosné skrine

Pro stabilni umisténi stroji

Pro stabilni umisténi Vaseho stroje RATIONAL jsou Vam k dispozici
podstavce a nosné skiiné vyrobené z kvalitni, pevné uslechtilé oceli,
navrzeny dle platnych hygienickych pfedpisd.

Podstavec UG |

Podstavec UG Il

Podstavec UG II
dle pekarskych norem

Nosna skrini US IV Nosnad skrini US 111



Typ 61a 101 Typ 62 a 102
Postavec UG I, otevieny ze viech stran §$843|D587|V671mm $10651D 7991V 671 mm
Standard ¢.: 60.30.320 ¢.:60.30.324
Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou) ¢.:60.30.321 ¢.: 60.30.325

Podstavec UG II,

14 vsund, plné bo¢ni stény a vrch, zadni sténa bez vyplné S$845|D724|V671mm §1067 | D934 |V 671 mm
Standard ¢.:60.30.328 ¢.:60.30.331
Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou) ¢.:60.30.329 ¢.:60.30.332

Podstavec UG Il pekarska norma, 10 vsund 400 x 600 mm,

pIné bo¢ni stény a vrch, zadni strana bez vyplné

§$845|D732|V671mm

Standard ¢.:60.30.836
Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou) ¢.:60.30.837
Verze UltraVent® (Typ 61) ¢.:60.30.838

Nosnd skriri US 11,
14 vsun(, pIné bocni stény, vrch i zadni sténa

§$845|D 724 |V 671 mm

§$1067 | D934 |V 671 mm

Standard

¢.: 60.30.334

¢.: 60.30.339

Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou)

¢.:60.30.335

€.:60.30.340

Nosnd skfir US Ill verze UltraVent® (typ 61)
20 vsund, pIné bocni stény, vrch i zadni sténa,
vyvysend na 931 mm

$845|D 724V 93T mm

$1067 | D934V 931 mm

Standard

¢.:60.30.337

€.:60.30.342

Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou)

¢.:60.30.338

€.:60.30.343

Nosnd skriri US 1V,

14 vsunt, dvoukfidla dvifka, uzvafend ze viech stran §845|D 724V 671 mm $1067 | D934 |V 671 mm
Standard €..60.30.344 €.:60.30.348
Pojizdné provedeni (s kolecky a zajistovaci brzdou) ¢.: 60.30.345 ¢.: 60.30.349
Pojizdné prislusenstvi pro catering Catering Kit

Toto pfislusenstvi (nosny ram a nohy z uslechtilé oceli)
se montuje pod stroj misto standartnich nohou stroje.
Robustni postranni Gchyty slouzi jako ochrana a usnadiuji

manipulaci.
Typ 61/101 ¢.: 60.73.1M
Typ 62/102 ¢.: 60.73.141

Podstavec UG Il Catering

14 vsund, pIny vrch a posilené bo¢ni stény, zadnf sténa
bez vypIné 4 kolecka z uslechtilé oceli @ 200 mm. Pouze v

kombinaci s Catering Kit.

Typ 61/101 pojizdna

$1188 | D724 |V 778 mm
¢.: 60.30.890

Typ 62/102 pojizdnd

¢.: 60.30.891
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Cistici produkty

CareControl®

Cistota — hygiena - lesk — ochrana zdravi

Cistici produkty RATIONAL jsou
specidlné prizplsobeny optimdlni péci
o stroje RATIONAL a spliuji ty nejvyssi
ndroky na kvalitu.

Cistici tablety RATIONAL pro viechna SelfCookingCenter®

Vyvinuté RATIONALem a s novym intenzivnim sloZenim G&innych latek vZdy
zaru€uji maximdlni Cistici silu. Vysoce koncentrované a diky tomu velmi
ekonomickeé.

Cistici tablety, 100 ks ¢.: 56.00.210

Care tablety RATIONAL pro SelfCookingCenter® s CareControl

Vysoce Gcinné osetfujici slozky aktivné chréni a rozhodujicim zplsobem
prodluzujf Zivotnost Vaseho SelfCookingCenter®. Specidlni odvdpnovac obsazeny
v tabletdch zabraiuje usazovani vodniho kamene. Care Tabs zajistuji provoz
stroje bez pouziti zmékcovaci vody a ndkladného odvdpnovdni.

Care tablety, 150 ks ¢.: 56.00.562

LeStici tablety RATIONAL pro SelfCookingCenter® bez CareControl

Vysoce Gc¢inné osetfujici slozky aktivné chrdnf a rozhodujicim zplsobem
prodluzujf Zivotnost Vaseho SelfCookingCenter®. Varny kabinet se leskne a je
hygienicky cisty.

Lestici tablety, 50 ks ¢.: 56.00.21

Odpériovaci tablety RATIONAL pro vSechna SelfCookingCenter®
SniZuji pénivost pfi pouZivdni silné pénivé vody.
Odpénovaci tablety, 120 ks ¢.: 56.00.598

Tekuté Cistici prostredky pro CombiMaster® a ClimaPlus Combi®

Specidlné vyvinuty v nasich laboratofich. Spolecné jsou perfektni péci pro
hygienickou Cistotu Vaseho stroje.

Specidlni jemny Cistici prostfedek - na necistoty vzniklé varenim

< 200 °C, neleptavy, 10 | (pro CPC s Cleanlet® a k ruénimu ¢isténi) ¢.: 9006.0136
Cistici prostfedek na gril proti odolnym necistotdm, 10 |

(pro CPCs CleanJet® a k ruénimu &isténi) ¢.: 9006.0153
Lestici prostfedek, 10 | (pro CPC s Cleanlet®) ¢.: 9006.0137

Odvapriovac, ¢erpadlo na odvdpriovac

K acinnému odvapnéni parniho generdtoru pomoci specidlnich oSetfovacich
substanci.

Odvdpiovad, 10 litrd ¢.: 6006.0110

Elektrické cerpadlo na odvdpnovac ¢.: 60.70.409

Rucni rozstrikovaci pistole

Vyrobend z pevného plastu se snadno obsluhuje a je mimofddné odolné.
Vestavény pumpickovy mechanismus vytvari pretlak, diky kterému zasdhnete
postizend mista pouhym stisknutim spousté.

RozstFikovaci pistole k ruénimu ¢isténi ¢.: 6004.0100




KitchenManagement System

KitchenManagement System

Vas virtualni pomocnik

S novym Kitchen Management
Systemem evidujete on-line
automaticky vsechna dllezitd HACCP
data aZ 30-ti strojd RATIONAL. Béhem
pdr sekund vytvofite vlastni programy
vafeni, které mdzZete prehledné
spravovat. Jednim kliknutim odeslete
varné programy nebo nové aktualizace
na viechny pfipojené stroje RATIONAL.
KitchenManagement System je
dostupny v ndsledujicich jazycich:
angli¢tina, némcina, Spanélstina,
francouzstina a italstina.

KitchenManagement System
Softwarovy bali¢ek ¢.: 60.72.660

RATIONAL USB

USB RATIONAL k ukladéni varnych programd
a HACCP dat ¢.: 42.00162




3 O OrigindlInf pfisluSenstvi

"' Origindin pfislugenstvi RATIONAL
To Vam nesmi chybeét!

Prislusenstvi pro snidariovy bufet

> Multibaker: na sdzend vejce, livance a omeletky

> Plech na pecent: na slaninu, klobdsky a pecivo

> Pénev na peceni a restovéni na michand vejce, omelety a palacinky

PrislusSenstvi pro a la carte

> Plech na peceni: na minutky

> Granitové smaltované nadoby (hloubka 20 mm): na Fizky

> Deska na grilovéni a pizzu: na zeleninu a pizzu

> Deska na grilovéni a peceni: na maso a ryby

> CombiFry®: na hranolky a nugety

> Pénev na peceni a restovdni na ndkypy, zapecené téstoviny a omelety

Prislusenstvi pro Finishing® @ la carte
> Rost z nerezové uslechtilé oceli:
pro jednoduché plnénf stroje pfipravenymi talifi

Prislusenstvi pro mise en place a vyrobu

> Nadoby z nerezové uslechtilé oceli

> Dérované nddoby z nerezové uslechtilé oceli: na domdci téstoviny nebo vareni
v pére

> Granitové smaltované nddoby: na nékypy nebo k dusenfi

> CombiGrill®: na steaky

> Deska na grilovéni a pizzu: na chléb a ke grilovéani

> Rost z nerezové uslechtilé oceli: na pecené

> Superspike na kufata a kachny

> Rost na zebirka

> VarioSmoker: k uzenf

> Pdnev na peceni a restovani na tortily a quiche

Prislusenstvi pro peceni

> Plech na pecentf: na croissanty a plundrové pecivo

> Granitové smaltované nadoby (20, 40 nebo 60 mm): na buchty a kolace
> Deska na grilovéni a peceni: pro hrubsi otisk m¥izky grilu

> Forma na muffiny

> Pdnev na peceni a restovdani na quiche a palacinky

PfisluSenstvi pro grilovéni

> Deska na grilovéni a pizzu: pro jemny otisk m¥izky grilu
> Deska na grilovéni a peceni: pro hrubsi otisk m¥izky grilu
> CombiGrill®: na steaky

> Spiz na grilovani a tandoori

> Spiz na sele nebo jehné




Radi byste obdrzeli cenovou
nabidku?

Spole¢nost: Kontaktni osoba: Fax / e-mail

_ RATIONAL International AG
Ulice: PSC, mésto: +41717 279 080

t.zumr@rational-online.com

Telefon: Fax:

Email:

Poptavka — prosim uvedte mnoZstvi a objednaci Cislo

MnoZstvi NaZev poloZky Objednaci cislo Gastronorma
Cistici tablety, 100 ks 56.00.210
Care tablety, 150 ks 56.00.562
Lestici tablety, 50 ks 56.00.211
Cistici prostfedek na gril, 10 | 9006.0153
CombiFry® 6019.1150 1/1GN
CombiGrill® 6035.1017 1/1GN
Deska na grilovéni a pizzu 60.70.943 1/1GN
Deska na grilovéni a pecenf 60.71.617 1/1GN
Multibaker 60.71.157 1/1GN
Sada na peceni a restovéni (mald) 60.73.286 1/1GN
Sada na peceni a restovani (velka) 60.73.287 1/1GN
Plech na peceni 6013.1103 1/1GN
Perforovany plech na peceni 6015.1103 1/1GN
Superspike na 8 kufat 6035.1006 1/1GN
Forma na muffiny 60171002 1/1GN
Potato Baker 6035.1019 1/1GN
Rost na zehirka 6035.1018 1/1GN
Rost z nerezové uslechtilé oceli 6010.1101 1/1GN
Nédoba z nerezové uslechtilé oceli
Dérovand nddoba z nerezové uslechtilé oceli
Granitové smaltovand nddoba




RATIONAL GroBkiichentechnik GmbH
86899 Landsberg a. Lech/Germany
TEL. +49 (0)8191.327387

E-MAIL info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL France S.A.S.
F-68271WITTENHEIM Cedex
TEL. +33 (0)3 89 57 00 82
E-MAIL info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL ltalia S.r.l.

30174 Mestre (VE)/ITALY

TEL. +39 0415951909

E-MAIL info@rational-online.it
www.rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG

9435 Heerbrugg/SWITZERLAND
TEL. +4171727 9092

E-MAIL info@rational-online.ch
www.rational-online.ch

RATIONAL UK

Luton, Bedfordshire, LU4 8EF
United Kingdom

TEL. 00 44 (0) 1582 480388
E-MAIL info@rational-online.co.uk
www.rational-online.co.uk

RATIONAL AUSTRIA GmbH
5020 Salzburg/AUSTRIA

TEL. +43(0)662.832799
E-MAIL info@rational-online.at
www.rational-online.at

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
08940 Cornella (Barcelona)/SPAIN

TEL. +34 93 4751750

E-MAIL info@rational-online.es
www.rational-online.es

RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
TEL. +31 546 546000

E-MAIL info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
212 39 Malms/SWEDEN

TEL. +46 (0)40-680 85 00
E-MAIL info@rational-online.se
www.rational-online.se

PALWOHAJTb B Poccum n CHI
MpocnekT AHgponosa 18, cTp. 6
115432, . MockBa

Ten.: +7 495 640 63 38

9. noyta: info@rational-online.ru
www.rational-online.ru

RATIONAL Belgium nv
2800 Mechelen/Belgium
TEL. +32 15 285500
E-MAIL info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL Sp. z 0.0.

02-690 Warszawa/POLAND
TEL. +48 22 864 93 26
E-MAIL info@rational-online.pl
www.rational-online.pl

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o0.

2380 Slovenj Gradec / Slovenija
TEL. +386 (0)2 8821900

E-MAIL info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL Norge AS
0411 Oslo/Norge

TEL. +47 22 7010 00
E-MAIL post@rational.no
www.rational.no

RATIONAL Endistriyel Mutfak
Ekipmanlari Tic. Ltd. Sti.

Levent Mahallesi Yasemin Sok. No:2
34330 Levent Besiktas Istanbul / Tiirkiye
TEL. +90 212 603 6767

E-MAIL info@rational-online.com.tr
www.rational-online.com.tr

AMCIICA

RATIONAL Canada

Mississauga, Ontario L5N 652

ToLL FREE 1-877-RATIONAL (728-4662)
E-MAIL info@rational-online.ca
www.rationalcanada.com

RATIONAL BRASIL

01333-010 - Séo Paulo, SP

TEL. +55 (11) 3372-3000

E-MAIL info@rational-online.com.br
www.rational-online.com.br

Asia/Pacific.........
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T101-0064
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TEL. (03) 6316 -1188

X—)L7 RL A info@rational-online.jp
R—LR—Z www.rational-online.jp

RATIONAL International India
Private Ltd

Gurgaon, 122002

Haryana, India

PHONE +91124 463 58 65
E-MAIL info@rational-online.in
www.rational-online.in

RATIONAL USA

Rolling Meadows, IL 60008
TOLL FREE 888-320-7274
E-MAIL info@rational-online.us
www.rationalusa.com

RATIONAL Colombia — America Central
Bogota D.C. - Colombia

TEL. +57 (1) 743 38 37

E-MAIL info@rational-online.co
www.rational-online.co

RATIONAL Xk fiRig® FE
EBHEREIRRTISS
HWHERRE ST $5201BE
R B 4% 38200030 FE
BBYE : +86 2164737473

BB : office.shanghai@rational-online.com

www.rational-china.cn

RATIONAL NZ Ltd

Auckland, 1643

TEL. +64 (9) 633 0900
E-MAIL sales@rationalnz.co.nz
www.rationalnz.co.nz

RATIONAL Cooking Systems Pte Ltd
Singapore, 609916

TEL. +65 68095850

E-MAIL info@rational-online.sg
www.rational-online.com

(RATIONAL

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strale 202

CH-9435 Heerbrugg

TEL.+4171727 9090

FAX +4171727 9080

E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-online.com

RATIONAL México

11560 - Polanco V Seccion

TEL. +52 (55) 5292-7538
E-MAIL info@rational-online.mx
www.rational-online.mx

RATIONAL South America

1715 Gran Buenos Aires - Argentina
TEL. +54 1146211422

E-MAIL info@rational-online.com.ar
www.rational-online.com.ar

RATIONAL Korea
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PHHS 461-831 CHEHRIS
%}:+82-31-756-7700

E-MAIL info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

RATIONAL International Middle East
P.0.Box 126076, Sheikh Zayed Road
Dubai, United Arab Emirates

PHONE +9714 338 6615

E-MAIL info@rational-online.ae
www.rational-online.ae

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Derrimut, VIC 3030

TEL. +61(0) 3 8369 4600

E-MAIL info@rationalaustralia.com.au
www.rationalaustralia.com.au

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech
TEL. +49 81913270

FAX +49 819121735

E-MAIL info@rational-ag.com
www.rational-online.com
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