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~ "ONLY HIGH-QUALITY PRODUCE RESULTS i

IN A GOOD TASTE."
P "
» - » " A
‘“FRANR BUCHHOLZ, RESTAURANT BUCHHOLZ
ol

Wer sich mit Spitzengastronomie beschaf-
tigt, kommt an Frank Buchholz nicht vor-
bei. Auch wenn man noch nicht in seinem
Restaurant BUCHHOLZ essen war, kennt man
ihn dank seiner Auftritte im Fernsehen und
als Autor vieler Kochbicher. Gelernt hat er
sein Handwerk bei Frank Feckl, Heinz Win-
kler und Heinz Beck. 1999 wurde er von
Gault Millau als ,innovativster Koch des
Jahres” ausgezeichnet. 2005 grindet er
dann sein erstes eigenes Restaurant, das
BUCHHOLZ. Mit regionalen Rezepten, die
er mit klassischen mediterranen Akzenten
verfeinert, erkocht er sich hier schon nach
kurzer Zeiteinen Mlchelm Stern
one in the top-ﬂlght ca,tenng business
b‘efamlllar with the name Frank Buch-
~ holz. Fven if you've never eaten in his
’ BUCHHOLZ staurant, he's a familiar
- Mace thaﬂk? to his TV appearances and as

-~ uthor of a range of cookery books.
. edunderFl%'nkFéckI Heinz Wink-
L et 2 Beck and in 1999 he was
"‘,g\ crow! et atwe Chef of the —
Sl alt Millau. In 2005, he ]
op estaufarﬂ BUCHHOLZ. _
" Ser ves refined with a
classj ne nitwist, he obtained
‘N his first ic st s00n aft_e_r opening. .

NO.: 5529.2300.010
.~ SCHWARZ/ANTHRAZIT GESTR. |

i BLACK/ANTHRACITE STRIPED
-

{.-

é g cuisine supreme

Rezept tfﬁr4l’§§5§ !"
CAPPUCCINOP.
VANILLESCH /

CAPPUCCINOPAR
50ml Wasser / Mark vo
milchschokolade / 60
geschlagene Sahne
Eigelb schaumig schl
auf 120°C erhitze
lerer Rilhrgeschwi
das Eigelb einlaufen
Schokolade auflésen und d
dem Vanillemark dazugeben. Die
temperatur abkiihlen lassen, unter
und den Kahlda hinzufiigen. Zum
gene Sahne unterheben, d_i Ma
und einfrieren.

VANILLESCHAUM:
Sahne, warm / Mark von %
34-Blatt Gelatine ol e,
Die Sahne mit dem Vanillernark
kochen lassen, die einge L
Gelatine darin auflésen und
Kurz bevor die Sahnemasse

Tellers setzen, den Vanilleschaum au{gwﬂrﬁ un h‘mﬂ‘
Kakaopulver bestduben.
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Add the vanilla seeds and sugar to 1he.c;eam;and, bring

to the boil. Pre-soak the gelatine and squeeze the water

out, then disselve in the hot cream. Leave to cool slightly.

Just before the cream mixture begins to set, f_oldhindwe_ J P

whipped cream and scrape the mixture inf.o a piping.
4

TO SERVE: Position the cappuccing pa-rfa' in the ce
of the plate, pipe the vanilla cream on top and
cocoa powder. ‘




NO.: 5529.2300.010

SCHWARZ/ANTHRAZIT GESTREIFT |

BLACK/ANTHRACITE STRIPED

KOCHJACKE

= ASYMMETRISCH

+ DRUCKKNOPFE

* BRUST- UND ARMTASCHE

* LOFTUNGSLOCHER

» WIENER NAHTE IM RUCKEN
* KONTRASTBESATZ

GROSSEN: 5-))XL

CHEF'S JACKET

* ASYMMETRICAL

» PRESS STUDS

* BREAST AND SLEEVE POCKET
* VENTILATION HOLES

* BACK SIDE BODY SEAMS

* CONTRAST FACING

SIZES: S-XXL

cuisine supreme

NO.: 5529.2300.010 NO.: 5529.56300.090
SCHWARZ/ANTHRAZIT GESTREIFT | WEISS/ S/W GESTREIFT |
Y g BLACK/ANTHRACITE STRIPED WHITE/ B/W STRIPED

GEWEBE | FABRIC: 65% POLYESTER, 35% B, WOLLE | COTTON, 180 G/M? GEWEBE | FABRIC: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 215 G/M?

prLeGE | care: (] X B 2 @ preGE|CARE: (&1 XX [ A @

HERREN-HOSE MEN'S TROUSERS
« 2 SEITEN- | 1 GESASSTASCHE * 2SIDEAND 1 HIP POCKET
* SCHRITTLANGE 84 CM | GR. 50 « INSIDE LEG B4 CM | SIZE 50

GROSSEN: 44-62 SIZES: 44-62

STYLE
NO.: 5305.2305.010 | 5305
ANTHRAZIT GESTREIFT |
ANTHRACITE STRIPED
NO.: 5305 1330.010
SIW GISTREIFTF |
BIWSTRIPED

NO.: 5305.2305.010 NO.: 5305.1330.010
ANTHRAZIT GESTREIFT | S/W GESTREIFT | B/W STRIPED
ANTHRACITE STRIPED

GEWEBE | FABRIC: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 180 G/M? GEWEBE | FABRIC: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M?

rriece | (BT A D 2 ® PRLEGE | CARE: (7] S /a0




NO.: 5544.2590.090
WEISS SATINSTREIFEN |
WHITE SATIN STRIPE

NO.: 5305.2590.010
SCHWARZ SATINSTREIFEN |
BLACK SATIN STRIFE

cuisine supreme

STYLE
| “

KOCHJACKE

+ VERDECKTE DRUCKKNOPFE

= ARMTASCHE

+ BREITE MANSCHETTE MIT
LOGO STICKEREI

+ LUFTUNGSLOCHER

* WIENER MAHTE IM
VORDER- UND ROCKTEIL

GROSSEN: 44-62

NO.: 5544.25%0.010
SCHWARZ SATINSTREIFEN |
BLACK SATIN STRIPE

HERREN-HOSE
* 2 SEITEN- | 1 GESASSTASCHE

* SCHRITTLANGE B4 CM | GR. 50

GROSSEN: 44-62

NO.: 5305.2590.010
SCHWARZ SATINSTREIFEN |
BLACK SATIN STRIPE

CHEF'S JACKET

* CONCEALED PRESS STUDS

+ SLEEVE POCKET

* WIDE CUFF WITH LOGO
EMBROIDERY

* VENTILATION HOLES

* BACK AND FRONT SIDE BODY
SEAMS

SIZES: 44-42

NO.; 5544.2590.011
ANTHRAZIT SATINSTREIFEN |
ANTHRAZIT SATIN STRIPE

MEN'S TROUSERS
* 2 5IDE AND 1 HIP POCKET
* INSIDE LEG B4 CM | SIZE 50

SIZES: 44-62

‘GEWEBE | FABRIC: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M?

prLEGE | cARE: (] X [ A ®

NO.;: 5544.2590.090
WEISS SATINSTREIFEN |
WHITE SATIN STRIPE

1



NO.: 5532.472
WEISS | WHITE

NO.: 5305.1380.010
5/W KARIERT | B/W CHECKED

cuisine supreme

DAMEN-KOCHJACKE LADIES CHEF'S JACKET
+ FIGURBETONT * TIGHT-FITTING
* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
+ WIENER NAHTE * BODY SEAMS
STYLE & " "
553y  GROSSEN:34-52 SIZES: 34-52
"]
NO.: 5532.472
WEISS | WHITE

GEWEBE | FABRIC: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M?

PFLEGE | CARE: A a @

HERREN-HOSE MEN'S TROUSERS
* 2 SEITEN- | 1 GESASSTASCHE * 25IDE AND 1 HIP POCKET
* SCHRITTLANGE B4 CMIGR.50  « INSIDE LEG B84 CM | SIZE 50

GROSSEN: 44-62 SIZES: 44-62

STYLE
5305

(

NO.: 5305.1380.010
S/W KARIERT | B/W CHECKED

GEWEBE | FABRIC: 100% BAUMWOLLE | COTTOMN, 200 G/M?

rrLEGE | CaRE: R XX D 2 @

KOCHJACKE CHEF'S JACKET

* BRUSTLEISTENTASCHE * BREAST WELT POCKET

* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES

* WIENER NAHTE IM RUCKEN * BACK SIDE BODY SEAMS

STYLE
242 GROSSEN: 38-44, 50-110 SIZES: 38-64, $0-110
|

NO.: 242.471
WEISS | WHITE

GEWEBE | FABRIC: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 235 G/M?

PFLEGE | CARE: ABAE

KOCHJACKE CHEF'S JACKET
* HALBARM * SHORT-SLEEVED
* BRUSTLEISTENTASCHE * BREAST WELT POCKET
» LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
sTye  *WIENER MNAHTE IM ROCKEN * BACK SIDE BODY SEAMS
742
GROSSEN: 44-54 SIZES: 44-564
NO.: 742.472
WEISS | WHITE

GEWEBE | FABRIC: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M?

preece| care: (] A\ @ A ® SANFOR 0




cuisine supreme

KOCHJACKE CHEF’S JACKET
+ BRUSTLEISTENTASCHE » BREAST WELT POCKET
* KONTRASTPASPELIERUNG » CONTRAST PIPING
* LUFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
sTye  * WIENERNAHTE IM ROCKEN * BACK SIDE BODY SEAMS
360
GROSSEN: 44-64 SIZES: 44-64
[~ (———
. . L] L]
NO.: 360.218.471 L . . .
KONIGSBLAU | ROYAL BLUE
3 [ . (Y
- Y - L]
L] L] L L]
\*-.._; - 4 — \-..__, - 4 T
NO.: 360.134.471 NO.: 360.217.471
SCHWARZ | BLACK BORDEAUX | BORDEAUX
- . L] L]
(3 . 3 .
—_ 2 2
- L] L3 L]
- Y - L ]
L ! Ll L ]
Pt | . - g e . - L
NO.: 360.218.471 NO.: 360.219.471
KOMIGSBLAL | ROYAL BLUE ROT | RED

‘GEWEBE | FABRIC: 100 % BAUMWOLLE | COTTON, 235 G/M?

priece | cArE: (BT XX B A @

JANFOR* Q
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»~AUF DIE TELLER KOMMT BEI
UNS NUR, WAS EINEM GERICHT
ZUSATZLICHEN WERT VERLEIHT.”

“HONLY THOSE THINGS THAT
ACTUALLY SERVE THE DISH
AND PERFECT IT APPEAR ON
THE PLATE."

BENJAMIN MAERZ,
ESTAURANT ROSE

a‘% Leben. Und die Geschichte von Benjamin
Aaerz klingt fast so schén wie ein Marchen.
- Gemeinsam mitseinem Bruder Christian macht
~ erseine Ausblldung im elterlichen Betrieb, dem
iy schwébischen Bietigheim-Bis-
n dann wenig spater selbst zu
jamin Gbernimmt die Rolle des
groBem Flei und ehrlicher

' Kochkunst schafft er aus sich

'gehalten hatte — einen Stern im
. Damit ist Benjamin Maerz der

NO.: 5550.6330.090
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

Life still“tells

story of Benjamin Maerz almost soundg too
good to be true. He trained alongside h
brother Christian in his parents’ hotel, the Hotel
Rose in Bietigheim-Bissingen, south-west
Germany, and later took over its manage-
ment. Benjamin works there as head chef
With |nu,red|b|y hard work and an honest a
elegant culinary style, he managed to dowhat
no one thought possible and achieved a star
in the Michelin guide, making him Germa
youngest Michelin-starred chef.

Rezept (fiir 4 Personen):

GEMUSEACKER

MISOCREME: 100g Créme fraiche / 1 TL Misopaste /
1Msp. Asia-Gewiirz /Spritzer Zitronensaft / Salz, Pfeffer
Créme fraiche und Misopaste mit dem Zitronensaft
und anderen Gewiirzen glatt riihren und abschmecken.

GEMUSE: 4 Stiick Minikarotten / 8 Stiick Radieschen
mit Griin / 4 Stangen Minilauch / 3 Stiick eingemachte
Gurken / 1 Hand Bohnen / 1 Schale Shimejipilze / 100g
Wildkrautersalate / Nussbutter / Zitruséle / Fruchtessig /
Salz, Pleffer

Samtliches Gemuse waschen, putzen und in eine
gewiinschte GréBe und Form schneiden. In kochendem
Wasser kurz blanchieren und in Eiswasser abschrecken.

Das Gemuse zusammen mit der Nussbutter, dem
Zitrusdl, Fruchtessig, Salz und Pfeffer abschmecken
und ca. 15 Minuten marinieren. Die Pilze kurz in der
Pfanne anschwitzen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

ERDE: 100g Roggerwollkernbrot / Zitronenabrieb / Curry
Brot kurz im Ofen anrdsten. Klein schneiden bzw.
mahlen und mit Zitronenabrieb und einem beliebigen
Curry abschmecken. Am besten eignet sich Purple
Curry von Ingo Holland.

ANRICHTEN: Mit einem L&ffel einen Strich mit der
Creme ziehen. Das Gemiise in beliebiger Reihenfolge
anrichten. Die Pilze dazugeben und mit dem Wildkrau-
tersalat garnieren. Zum Schluss die Erde anstreuen.

Recipe (serves 4)

HARVEST PLATE

MISO CREME: 100g créme fraiche / 1 tsp miso paste /
1 pinch Asian spice / 1 squeeze lemon juice / salt / pepper
Mix together the créme fraiche, miso paste, lemon juice,
spice and other seasoning until smooth and adjust to
taste.

VEGETABLES: 4 baby carrots / 8 radishes with tops /
4 baby leeks / 3 pickled cucumbers / 1 handful beans /
1 tub of shimeji mushrooms / 100 g wild herb salad /
hazelnut butter / citrus oil / fruit vinegar / salt / pepper
Wash and clean all vegetables and cut into the size
and shape required. Blanch the vegetables briefly in
hot water then plunge them into ice water.

Dress the vegetables with hazelnut butter, citrus oil,
fruit vinegar, salt and pepper to taste and marinate for
about 15 minutes. Sauté the mushrooms briefly in the
pan and season with salt and pepper.

EARTH: 100g wholegrain rye bread / lemon zest /
curry powder

Toast the bread briefly in the oven. Process into bread-
crumbs and mix with lemon zest and curry powder.
Purple Curry from Ingo Holland is perfect.

TO SERVE: Daub the creme onto the plate using a
spoon. Arrange the vegetables as you wish. Add the
mushrooms and garnish with the wild herb salad.
Finally, sprinkle with the “earth”.




cuisine supreme [

L 5 i d ) KOCHJACKE CHEF'S JACKET T CHEF-KOCHJACKE CHEF'S JACKET
\ E f# :f"t-,ﬂ * BRUSTLEISTENTASCHE * BREAST WELT POCKET 8 * VERDECKTE DRUCKKNOPFE * CONCEALED PRESS STUDS
* LOFTUNGSLOCHER » VENTILATION HOLES J * ARMTASCHE » SLEEVE POCKET
NER NAHTE IM RUCKEN « BACK SIDE BODY SEAMS « BREITE MANSCHETTE « WIDE CUFF
* LUFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
* WIENER NAHTE 1M » BACK AND FRONT SIDE BODY
VORDER- UND RUCKTEIL SEAMS

* KONTRASTPASPELIERUNG « CONTRAST PIPING

NO.: 242.6200.090
WEISS | WHITE

GROSSEN: 44-64, 90-110 SIZES: 44-44, 90-110 GROSSEN: d4-62 SIZES: 44-62

NO.: 242.6300.010 NO.: 242.6300.090 NO.: 5545.6300.010
SCHWARZ | BLACK WEISS | WHITE SCHWARZ | BLACK

GEWEBE | FABRIC: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 215 G/M?

PFLEGE | CARE: smwnnzmucn-@x E a @
rriece | care:wess iwHie (B] A B A ®

NO.: 5531.1560.010 HERREN-HOSE MEN'S TROUSERS SCHLUPFHEMD SLIP-SHIRT
SCHWARZ | BLACK 4 » 2 SEITEN- 11 GESASSTASCHE = 2 SIDE AND 1 HIP POCKET = HALBARM * SHORT-SLEEVED
| * SCHRITTLANGE 84 CM | GR. 50 = INSIDE LEG B4 CM | SIZE 50 * DRUCKKMNOPF AM KRAGEN = COLLAR WITH PRESS STUD
* ARMTASCHE
GROSSEN: 44-54, 90-110, 24 SIZES: 44-64, 90-110, 24-30 * WIENER NAHTE IM RUCKEN

GROSSEN: S

NO.: 5305.6300.010
SCHWARZ | BLACK

| -~ . NO.: 5531.1560.010
| SCHWARZ | BLACK

SCHWARE | BLACK

GEWEBE | FABRIC: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 215 G/M? GEWEBE | FABRIC: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 180 GrM?

PFLEGE | CARE K aa ® PFLEGE | CARE mx E a@




NO.: 5538.6000.043
GRUN/SCHWARZ | GREEN/BLACK

KOCHJACKE
+ VERDECKTE DRUCKKNOPFE
* ARMTASCHE MIT LOGO
+ LUFTUNGSLOCHER
+ WIENER NAHTE IM
VORDER- UND RUCKTEIL
* KONTRASTPASPEL / -BESATZ

GROSSEN: 44-62

NO.: 5538.6000.043

CHEF'S JACKET
* CONCEALED PRESS STUDS
» SLEEVE POCKET WITH LOGO
* VENTILATION HOLES
* BACK AND FRONT SIDE BODY
SEAMS
» CONTRAST PIPING AND
FACING

SIZES: 44-52

GRUN/SCHWARZ | GREEN/BLACK

NO.: 5538.6000.024

BLAU/SCHWARZ | BLUE/BLACK

NO.: 5538.6000.039

SAND/SCHWARZ | SAND/BLACK

GEWEBE | FABRIC: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 215 G/M?

PrLEGE | CARE: YT X [ A ®

cuisine supreme [

NO.: 5538.6000.053
BORDEAUX/SCHWARZ | BORDEAUX/BLACK




NO.: 5550.6330.090
'WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

cuisine supreme .

KOCHJACKE

"% s RAGLAMARM

+ VERDECKTE DRUCKKNOPFE

* ARMTASCHE MIT LOGO

* MESH-LOFTUNGS /
-BEWEGUNGSEINSATZ

* KONTRASTVERARBEITUNG

GROSSEN: 5-))XL

NO.: 5550.6330.090

WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

NO.: 5550.6330.010
SCHWARZ | BLACK

CHEF'S JACKET

* RAGLAMN SLEEVES

» CONCEALED PRESS STUDS

* SLEEVE POCKET WITH LOGO

* MESH LINING FOR VENTILA-
TION AND MOVEMENT

» CONTRASTING DETAILS

SIZES: S-XXL

L SN

e

GEWEBE | FABRIC: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 150 G/M?

PrLEGE | CARE: TR X D A ®




cuisine supreme

KOCHJACKE CHEF’'S JACKET CARGOHOSE CARGO TROUSERS
* DRUCKKNOPFE = PRESS STUDS = HINTERHOSE MIT GUMMIBUND = BACKSIDE TROUSERS WITH
+ ARMTASCHE MIT LOGO « SLEEVE POCKET WITH LOGO 31 B +2SCHENKELTASCHEN ELASTIC WAISTBAND
* KONTRASTARMFLECK * CONTRAST SLEEVE PATCH II\ » 2 SEITEN-/2 GESASSTASCHEN * 2 FEMORAL BELLOW POCKETS
* KONTRASTSTEPPNAHT * CONTRAST QUILTED SEAM | * SCHRITTLANGE 82 CM | GR. 50 = 2SIDE AND 2 HIP POCKETS
+ BREITE MANSCHETTE * WIDE CUFF ~ * INSIDE LEG 82 CM | SIZE 50
NO.: 5546.2370.090 * LUFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES STYLE
WEIS5/SCHWARZ | WHITE/BLACK * WIENER NAHTE IM * BACK AND FRONT SIDE BODY 5327
s VORDER- UND RUCKTEIL SEAMS
GROSSEN: 44-62 SIZES: 44-62 GROSSEN: 44-62 SIZES: 44-62

- -
. L]
. .
. .
™ -
L] .
’ NO.: 5546.2370.090 NO.: §327,2370.010
NO.: S330EeR IS WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK SCHWARZ | BLACK
SCHWARZ | BLACK
HERREN-JEANS MEN’S JEANS
* 5 POCKET SCHNITT * 5 POCKET CUT

* SCHRITTLANGE 84 CM | GR. 50 * INSIDE LEG B4 CM | SIZE 50

GROSSEN: 44-62 SIZES: d4-62

NO.: 5327.2370.010
SCHWARZ | BLACK

NO.: 5330.2370.010 NO.: 5330.2370.090
SCHWARZ | BLACK WEISS | WHITE

‘GEWEBE | FABRIC: 40% BAUMWOLLE | COTTON, 30% POLYESTER, 30% ELASTOMULTIESTER, 205 G/M?

PFLEGE | CARE: X E a @

RETCH

2%
COOLSTRETCH

25



cuisine supreme K4

+UNSER KUCHENSTIL IST GEERDET
UND GLEICHERMASSEN VERSPIELT.”

"OUR STYLE IS GROUNDED, YET STILL
PLAYFUL.”

MARIA GROSS,
RESTAURANT CLARA

lich untermi:
kurz erhitze
Schluss mit
In den Tiefk

SAUERRAHM

’."‘a'g;. X
Fleur de Sel / s
- 2509 Sauerrah:
Die Sternekéchin Maria GroBliebt das Unerwartete. Salz und Pieffer. Die :
Deshalb gehdrt es zum Konzept der Kiiche ihres Gour- e e e b 1tsp spimfch pa -
metrestaurants, die kulinarische Vielfalt Thiringens mit purée / fleur de se
immer neuen Elementen ven nah und fern zu kombi- Mix all ingredien
nieren. Sie Uberrascht ihre Gaste aber auch gerne mit Tiefkiihlschrank. Tiefgefroren lésst sich die Matte saIJ:. In order
einem Ment, bei dem der Gast nach jedem Gang frei B hntitien| Sia bekemmt dieselba Formie e TR b '
wahlen kann, welche Artvon Gericht als Nachstes folgt: tatar unddient als ,Deckel”, ' everything together o agam,.Eu al
Ein Zwischengang, ein Hauptgang oder ein weiteres taste with lime juice and salt and pIac the mixture in
Dessert. Als Kichenchefin des CLARAs ist die gebr- D — D the freezer. -
tige Thuringerin nach zahlreichen Stationen in nam- ! o
haften Restaurants in Deutschland und der Schweiz in . soIIJ!t C?:AMdTOPIPE!:. 3:]09 sour cream / :_'5 leaves
ihre alte Heimat zuriickgekehrt. Im Gepéck viele Ideen, AR e/ feuncisel/ “,mpl?""”"" BYgar ““le 292‘ .
um die thiringische Kiiche neu zu interpretieren. F-? | Season 250g sour cream with lime zest, sugar, salt an
pepper. Pre-soak the gelatine and dissolve itin 50g
Michelin-starred Maria Grof loves the unexpected, : 99""’:. h““i:i“"’“m be"’“,"“"""gpz immediately
which is why her gourmet restaurant concept always Mipto the :’5‘ : 4 g °|'_°a':|“""“"'°' Ly °“"_‘;a 3
combines the culinary diversity of the state of NO.:5403.6000.010 “ bhqp_ngs ee_:,ﬁ'“e gl “:‘9 It Lea"“"?":” S2iD
Thuringia with new elements from near and far. She EEH AR [ o . the freezer. The base can then be cut precisely once it is

frozen to suit the shape of the trout tartare and serves as

likes to surprise guests with a m " akindof lid

guests to ch “what-sort-ofdish shou!d'f_flow
n intermediate course, amain course
dessert. As head chef at CLARA, the
chef has worked at countless high-pro-
file postdin renowned restaurants around Germany
and Switzerland, finally returning to her home state
with plenty of ideas in mind as to how to put a new
twist on Thuringian cuisine.




cuisine supreme

DAMEN-KOCHJACKE LADIES CHEF'S JACKET DAMEN-HOSE LADIES TROUSERS
* DRUCKKNOPFE = PRESS STUDS * HINTERHOSE MIT GUMMIBUND  » BACKSIDE TROUSERS WITH
* ARMTASCHE MIT LOGO » SLEEVE POCKET WITH LOGO * 1 SCHENKELTASCHE ELASTIC WAISTBAND
* KONTRASTARMFLECK * CONTRAST SLEEVE PATCH * 2 SEITEN- | 1 GESASSTASCHE * 1 FEMORAL POCKET
* KONTRASTSTEPPNAHT * CONTRAST QUILTED SEAM * SCHRITTLANGE 82 CM * 2 SIDE AND 1 HIP POCKET
* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES * INSIDE LEG B2 CM
« WIENER NAHTE IM * BACK AND FRONT SIDE BODY
VORDER- UND RUCKTEIL SEAMS
GROSSEN: 34-52 SIZES: 3d-52 GROSSEN: 34-52 SIZES: 34-52
. .
- L]

° .
NO.: 5556.2370.090 . .
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK {
[ ] L
{
|
MO.: 5556.2370.090 NO.: 5310.2370.010
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK SCHWARZ | BLACK
DAMEN-JEANS LADIES JEANS
| + 5-POCKET-SCHNITT * 5-POCKET CUT
* SCHRITTLANGE 82 CM * INSIDE LEG 82 CM
‘ GROSSEN: 34-52 SIZES: 34-52
U
STYLE b :
5329 F
NO.: 5329.2370.010
SCHWARZ| BLACK
NO.: 5329.2370.010 NO.: 5329.2370.090
SCHWARZ | BLACK WEISS | WHITE

NO.: 5310.2370.010
SCHWARZ | BLACK

GEWEBE | FABRIC: 40% BAUMWOLLE | COTTON, 30% POLYESTER, 30% ELASTOMULTIESTER, 205 G/M?

PFLEGE | CARE: K m a ®

RETCH

COOLSTRETCH




NO.: 5403.6000.048

DAMEN-KOCHJACKE

+ VERDECKTE DRUCKKNOPFE

» KONTRASTPASPELI-BESATZ

« ARMTASCHE MIT LOGO

« LUTFTUNGSLOCHER

* WIENER NAHTE IM
VORDER- UND RUCKTEIL

GROSSEN: 34-52

NO.: 5403.6000.010
SCHWARZ | BLACK

LADIES CHEF'S JACKET

* CONCEALED PRESS STUDS

» CONTRAST PIPING AND
FACING

* SLEEVE POCKET WITH LOGO

* VENTILATION HOLES

* BACK AND FRONT SIDE BODY
SEAMS

SIZES: 34-52

cuisine supreme

DAMEN-HOSE

» BREITER DOPPELKNOPFBUND
» 2 SEITENTASCHEN

* 2 BLINDE GESASSTASCHEN

GROSSEN: 34-52

LADIES TROUSERS

* WIDE 2-BUTTON WAISTBAND
* 2 SIDE POCKETS

* 2 BLIND HIP POCKETS

SIZES: 34-52

31

HELLBLAU/SCHWARZ |
LIGHT BLUE/BLACK
NO.: 5316.6300.010
SCHWARZ | BLACK
NO.: 5403.6000.048 NO.: 5403.6000.058
HELLELAL/SCHWARZ | PINK/SCHWARZ | PINK/BLACK
LIGHT BLUE/BLACK
NO.: 5316.6300.010
SCHWARZ | BLACK
NO.: 5403.5000.090
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK
— - S _ = S ‘GEWEBE | FABRIC 6000: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 215 G/M? GEWEBE | FABRIC 6300: 50% BAUMWOLLE | COTTON, 50% POLYESTER, 215 G/M?
- 4 S e WADAO prisoe | care (&) X 0 2 ®
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~DER ZWEITE STERN WAR
DEFINITIV UNSER ZIEL, UND
ICH BIN SEHR STOLZ, DASS
WIR ES GESCHAFFT HABEN."

"THE SECOND STAR WAS
DEFINITELY OUR AIM
AND | AM SO INCREDIBLY
PROUD WE ACHIEVED IT."

MICHAEL KEMPF,
RESTAURANT FACIL

Bereits seit 2003 ist Michael Kem
chef des Gourmetrestaurants FACIL. Der
Weg in den 5. Stock des Berliner THE
MANDALA HO fi ihn Gber Statio
nen wie die FIS! n Schaffha
sen oder das Restaurant DIETER'MUL
im Schlosshotel Lerbach. Schon bald wi
er in Berlin mit dem ersten Michelin-S

belohnt und so mit 26 Jahren zum ju
ten Sternekoc s. 3
2013 kam der zweite dazu. Was Kempfs

Kichenstil auszeichnet, ist der Einsatz
hochwertiger regionaler Produkte ul
auBergewdhnlicher Gewtirzmischunge

|

Michael Kempf has been the head chef
of gourmet restaurant FACIL since 2003.
His path to the fifth floor of Berlin's THE
MANDALA HOTEL led him via positions
at FISCHERZUNFT in Schaffhausen and
DIETER MULLER in the Schlosshotel
Lerbach luxury hotel. He was rewarded
with his first Michelin star soon after his
arrival in Berlin and became the city’'s
youngest holder of the accolade, aged
just 26.
In 2013, the first star was joined by a
second. Kempf's style is characterised
by the use of high-quality regional pro-
duce and unusual spicing.

4

NO.: 5536.2900.090

- . .
r

WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

NACKEN VON BAUER BEUTHES
WOLLSCHWEIN - ROMESCO
UND SUSSHOLZ

NACKEN: 600 g Wollschweinnacken / 100 g Réstge-
mise / je 1 Zweig Thymian und Rosmarin
Schweinenacken in der Grillpfanne von allen Seiten
scharf anrdsten.

Auf Gemiisebett mit Rosmarin- und Thymianzweig set-
zen und bei 120°C im Backofen von jeder Seite ca. 10
Minuten garen. 5 Minuten bei 65°C ruhen lassen.

PAPRIKA, GERAUCHERT: 2 rote Paprika / Olivens| /
Réuchermehl / 1 Zweig Kerbel / 2 Zweige Blattpetersilie
Paprika vierteln und auf ein Blech setzen. Mit Olivend|
" bepinseln, Meersalz dazu. Mit Alufolie abdecken und
°C 15 Minuten garen. Herausnehmen, schilen
d ausstechen. 2 Minuten rauchern. Mit Olivenal
Die Krauter fein hacken und daraufstreuen.
htfolie abdecken.

TE ZWIEBELN: 1 Lorbeerblatt / 2 Nelken /

derbeeren / 6 Korianderkérner / 6 Senfkérner

Pfefferkérner / 1 halbierte Zehe Knoblauch /

olz / 200 ml Apfelsaft / 200 ml weiBer Port-

200 ml Noilly Prat / 20 m| Estragonessig /

2 weile Zwiebeln

Gewiirze fein mérsern und mit den restlichen Zutaten

einkochen und passieren. Zwiebeln in Scheiben schnei-

— und auf ein tiefes Blech setzen. Mit der Reduktion
bedecken, mit Alufolie abdecken und bei 100°C 20
Minuten garen. Kiihl stellen. Aus dem Fond nehmen
und in Rapsdl anbraten.

2 400ml Lammfond / 200ml Rotwein / 5g SiBholz /
rduchertes Paprikapulver / Saft und Schale
Iben Zitrone / 2 Msp. Piment d'Espelette / 3 EL
Olivenal / gerauchertes Meersalz

Lammfond und Rotwein mit dem SuBholz, dem Papri-

kapulver und Piment einkochen und passieren. Mit den

2 \
. restln::hen Gewlrzen abschmecken und das Olivenal
arnmlxen.
n,

ANRICHTEN: Paprikarondelle, gebratene Zwiebel-
scheiben und Tomatenfilets anrichten. Piree von
schwarzem Knoblauch aufspritzen. Macken tranchieren
und mit der Sauce anrichten.

A

cuisine classic

NECK FILLET OF FARMER
BEUTHE'S MANGALITZA PORK
WITH ROMESCO AND LIQUORICE

NECK FILLET: 600g neck fillet of Mangalitza pork /
100 g roasted vegetables / 1 sprig each of thyme and
rosemary

Fry the pork fillet on all sides in a hot griddle pan.
Place the meat along with the rosemary and thyme
sprigs on top of the vegetables and roast for about
ten minutes on each side at 120°C. Let the meat rest
for five minutes at 65°C.

PEPPERS, SMOKED: 2 red peppers / olive oil / wood-
chips / 1 sprig of chervil / 2 sprigs of flat-leaf parsley
Quarter the peppers and put them on a tray. Brush with
olive oil and sprinkle with sea salt. Cover with baking
foil and roast for 15 minutes at 180°C. Take them out of
the oven, peel them and cut out rounds. Smoke the
pepper for two minutes. Brush with olive oil. Chop the
herbs finely and sprinkle over the pepper. Cover with
clingfilm.

PICKLED ONIONS: 1 bay leaf / 2 cloves / 2 juniper
berries / & coriander seeds / 6 mustard seeds / 6 white
peppercorns / 1 halved clove of garlic / 5g liquorice /
200ml apple juice / 200 ml white port / 200 ml Noilly
Prat / 20 ml tarragen vinegar / 2 white onions

Finely grind the spices with a pestle and mortar and
bring to a boil with the rest of the ingredients. Strain
the liquid. Slice the onions and place them in a deep
tin. Cover with the reduction, then cover the tin with
baking foil and bake at 100°C for 20 minutes. Chill.
Remove from the reduction and fry in vegetable oil.

JUS: 400ml lamb stock / 200ml red wine /5 g
liquorice / ¥ tsp smoked paprika / juice and zest of
half a lemon / 2 pinches of Espelette pepper / 3 thsp
olive il / smoked sea salt

Bring the lamb stock and red wine to the boil with the
liguorice, paprika and Espelette pepper. Season with
the remaining spices and mix in the olive oil.

TO SERVE: Arrange the peppers, fried sliced onions
and tomato fillets on the place. Spray on purée of black
garlic. Slice the neck fillet and dress with the sauce.



cuisine classic
KOCHJACKE CHEF'S JACKET
* BRUSTLEISTENTASCHE * BREAST WELT POCKET
* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
 WIENER NAHTE IM RUCKEN * BACK SIDE BODY SEAMS
STYLE
GROSSEN: 42-62 SIZES: 42-62
242
NO.: 242.1900.090 NO.: 242.2900.010 NO.: 242.2900.090
WEISS | WHITE SCHWARZ | BLACK WEISS | WHITE
GEWEBE | FABRIC 1900: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M? GEWEBE | FABRIC 2900: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?
prLece |CaRE: TR A O A @ SANFOR* @ PFLEGE | CARE: WESSIWHTEYE] A [ 2 ®

PFLEGE | CARE: SCHWARZ | BLACK. # E a @

KOCHJACKE CHEF'S JACKET
+ HALBARM * SHORT-SLEEVED
+ BRUSTLEISTENTASCHE * BREAST WELT POCKET
* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES
S'_”L& + WIENER NAHTE IM ROCKEN * BACK 5IDE BODY SEAMS
742
GROSSEN: 42-62 SIZES: 42-62

NO.: 742.1900.090 NO.: 742.2900.010
WEISS | WHITE SCHWARZ | BLACK

rrecejcare: (] A D A ® SANFOR+ rrece|cARE: (BRI XX B A @

GEWEBE | FABRIC 1900: 100% BAUMWOLLE | COTTORN, 230 G/M? @ GEWEBE | FABRIC 2900: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?




NO.: 5548.2900.090
WEISS | WHITE

NO.: 5547.2900.090

WEISS | WHITE

cuisine classic

al =i, KOCHJACKE CHEF'S JACKET
F 1 % * VERDECKTE DRUCKKNOPFE * CONCEALED PRESS STUDS
d‘? GROSSEN: 42-62 SIZES: 42-562
STYLE
5547

NO.: 5547.2900.010
SCHWARZ | BLACK

GEWEBE | FABRIC: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/m?

prLEGE | care: (5t X O ®

KOCHJACKE CHEF'S JACKET

* VERDECKTE DRUCKKNOPFE » CONCEALED PRESS STUDS
* ARMTASCHE * SLEEVE POCKET

* KONTRASTPASPELIERUNG * CONTRAST PIPING

* LOFTUNGSLOCHER * VENTILATION HOLES

* WIENER NAHTE IM RUCKEN * BACK 5IDE BODY SEAMS
GROSSEN: 42-62 SIZES: 42-62

g

NO.: 5548.2900.090
WEISS | WHITE

GEWEBE | FABRIC: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/m?

PrLEGE | cARE: V] Y =10

NO.: 5547.2900.090
WEISS | WHITE

GEWEBE | FABRIC: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?

rriecEcare: (5] A B A @

KOCHJACKE CHEF'S JACKET

» VERDECKTE DRUCKKNOPFE = CONCEALED PRESS STUDS
* ARMTASCHE * SLEEVE POCKET

« WIENER NAHTE IM RUCKEN = BACK SIDE BODY SEAMS

» LUFTUNGSLOCHER « VENTILATION HOLES

» KONTRASTBESATZ * CONTRASTING DETAILS

GROSSEN: 42-62 SIZES: 42-62

NO.: 5536.2900.050
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

GEWEBE | FABRIC: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?

rrEGE|CARE: (R W O A ®




cuisine classic

? '"‘; HERREN-HOSE MEN'S TROUSERS
+ 2 SEITEN-/1 GESASSTASCHE * 25IDEAND 1 HIP POCKET
| J * SCHRITTLANGE 82 CM I GR. 50 * INSIDE LEG 82 CM | SIZE 50

.. GROSSEN: 42-44 SIZES: 42-64

uu PEPITA: 42-44, 90-110, 24-30 CHECK PATTERN: 42-&4, 70-110, 24-30
STYLE
110

NO.: 110.1850.018 NO.: 110.1800.010 NO.: 110.2900.010
S/W PEPITA | /W CHECK PATTERN Q S/W GESTREIFT | B/W STRIPED SCHWARZ | BLACK
GEWEBE | FABRIC 1850: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 220 G/M? GEWEBE | FABRIC 2900: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?
GEWEBE | FABRIC 1800: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M? PFLEGE | CARE: O
retcce | cane (] A B3 22 O ANFOR*
| SCHLUPFHOSE SLIP-TROUSERS
+ DEHNBUND MITTUNNELZUG  » ELASTIC DRAWSTRING
* 2 SEITEN-/1 GESASSTASCHE WAISTBAND
* SCHRITTLANGE 83 CM | GR. M = 2 SIDE AND 1 HIP POCKET
LJ + INSIDE LEG 83 CM | SIZE M
STYLE GROSSEN: XS-XXL SIZES: X5-X¥L
NO.: 2100.2900.010 2100

SCHWARZ | BLACK

NO.: 2100.2900.010 NO.: 2100.2900.090
SCHWARZ | BLACK WEISS |WHITE

NO.: 110.1850.018 -
S/W PEPITA | =
B/W CHECK PATTERN

- GEWEBE | FABRIC 2900: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?
—
rrLece | care: weiss wHE(BE] A B A @

PFLEGE | CARE: SCHWARZ | BLACK: XKBDAE
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Geboren und aufgewachsen ist Taina Guedes in
Sao Paulo. Dort entdeckte die Tochter einer japa-
nischen Mutter und eines libanesischen Vaters
schon frih ihre Liebe fiir die Kunst und die Kiiche.
Neben zahlreichen Rundfunk- und Filmprojekten
arbeitete sie viele Jahre mit Leidenschaft in der
Kiche eines japanischen Restaurants. Sie machte
die Ausbildung zum internationalen Kiichenchef
und bereiste Japan, um sich dem Studium der
buddhistischen vegetarischen Kiiche Japans zu
widmen.

Heute lebt sie in Berliniind hat dort 2014 die
ENTRETEMPO KITCHEN GALLERY eroffnet, ein
Projekt, bei dem es darum geht, Kunst, Kultur
und Essen miteinander in Einklang zu bringen.

NO.: 5404.2900.090
WEISS/SCHWARZ |
WHITE/BLACK

»ESSEN IST NICHT NUR ETWAS, WAS
WIR UNS IN DEN MUND STECKEN,
SONDERN ES NAHRT AUCH UNSERE
SEELE."

"FOOD ISN'T JUST SOMETHING WE PUT
IN OUR MOUTHS — IT ALSO NOURISHES
QUR SOUL."

TAINA GUEDES,
ENTRETEMPO KITCHEN GALLERY

Taina Guedes was born and raised in S&o Paulo.
The daughter of a Japanese mother and a Leba-
nese father, she discovered her twin loves of art
and cooking very early on. In addition to count-
less radio and film projects, she also worked in
the kitchen of a Japanese restaurant for many
years. She trained as an international chef de
cuisine and travelled around Japan in order to
study the Buddhist vegetarian cuisine of that
country.

Today, she lives in Berlin and opened the
ENTRETEMPO KITCHEN GALLERY in 2014 - a
project that unites art, culture and food in a
harmonious trinity.

Das von Taina Guedes im oekom verlag herausgegebene

Buch ,Kochen mit Brot” richtet sich gegen das Wegwerfen
von Brotresten. Ein Rezept daraus wollen wir lhnen vor-
stellen.

BROTPUDDING
Mit Lavendel und Aprikesenkompott

BROTPUDDING: 3 Vollkornbrétchen / 8 EL Agaven-
dicksaft / 2 Eier / ¥2 | Milch / Orangenschale /Rosinen
Alle Zutaten in einen Mixer geben und gut vermengen.
Puddingform einfetten und die Masse hineingeben.
Fiir etwa 40 Minuten in einem Wasserbad kochen lassen —
so lange, bis die Masse eine puddingartige Konsistenz
erhalt. Abkihlen lassen und in den Kiihlschrank stellen.
Vor dem Essen mit Agavendicksaft (ibergiefen und
mit geriebener Orangenschale und Lavendelbliiten
bestreuen.

APRIKOSENKOMPOTT: 400g ausgereifte Aprikosen /
1 Vanilleschote / Saft von ¥ Zitrone / 3 EL Bliitenhonig /
etwas Orangenschale / 3 EL Aprikosenlikér / Lavendel-
bliiten

Aprikosen waschen, halbieren und entsteinen. Vanille-
schote léngs aufschneiden und das Mark herauskratzen.
Den Zitronensaft mit dem Honig und dem Vanillemark
erhitzen. Die Aprikosen darin fiinf Minuten bei schwa-
cher Hitze garen und anschlieBend abkiihlen lassen.
Als Beilage zum Brotpudding servieren.

cuisine classic

Guedes’ book “Kochen mit Brot” [Cooking with Bread),
published by oekom verlag, encourages people to use
their leftover bread in creative ways. We would like to
present a recipe from the book.

BREAD PUDDING
With lavender and apricot compote

BREAD PUDDING: 3 wholegrain rolls / 8 tbsp agave
nectar / 2 eggs / V2 litre milk f orange zest, grated / raisins
Put all the ingredients except the agave nectar and
grated orange zest in a mixer and process well. Grease
a pudding dish and add the mixture. Cook in a bain-marie
for around 40 minutes until the mixture has just set.
Leave to cool and refrigerate. Pour agave nectar over
before serving and sprinkle with grated orange zest
and lavender flowers.

APRICOT COMPOTE: 400 g ripe apricots / 1 vanilla
pod / juice of half a lemon / 3 tbsp honey / orange zest
/ 3 tbsp apricot liqueur / lavender flowers

Wash and halve the apricots and remove the stones.
Open the vanilla pod lengthways and scrape out the
seeds with a knife. Heat the lemon juice and honey
with the vanilla seeds. Poach the apricots in the liquid
for five minutes and then leave to cool. Serve as a side
dish to the bread pudding.




cuisine classic

43

DAMEN-KOCHJACKE

+ FIGURBETONT

* LOFTUNGSLOCHER

* WIENER NAHTE IM RUCKEN

LADIES CHEF'S JACKET
* TIGHT-FITTING

* VENTILATION HOLES

« BACK SIDE BODY SEAMS

DAMEN-KOCHJACKE

* VERDECKTE DRUCKKNOPFE
* ARMTASCHE

* FIGURBETONT

* LUFTUNGSLOCHER

o

LADIES CHEF'S JACKET
» CONCEALED PRESS STUDS
» SLEEVE POCKET

* TIGHT-FITTING

* VENTILATION HOLES

STYLE s WIENER NAHTE IM ROCKEN K ¥ SEAM
5532 5405 * WIENE E UCKE! » BACK SIDE BODY SEAMS
GROSSEN: 32-52 SIZES: 32-52 GROSSEN: 32-52 SIZES: 32-52
NO.: 5532.1900.090
WEISS | WHITE
¢ /
NO.; 5405.2900.010
. e SCHWARZ | ELACK
9 a
NO.: 5532.1900.090 NO.: $532.2900.010 NO.: 5405.2900.090 NO.: 5405.2900.010
. . WEISS | WHITE SCHWARZ | BLACK WEISS | WHITE SCHWARZ | BLACK
GEWEBE | FABRIC 1900: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M? GEWEBE | FABRIC 2900: &5 % POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?
erecejcare: 2] A D A @ SANFOR+ @ prLece | care: wass Iwhite: (] A B A @

GEWEBE | FABRIC 2000: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTOM, 230 G/M?2  PFLEGE | CARE: SCHWARZ | BLACK: XOAE

rrece|care: (B X O 2 @

LADIES CHEF'S JACKET
« CONCEALED PRESS STUDS

DAMEN-KOCHJACKE
« VERDECKTE DRUCKKNOPFE

+ FIGURBETONT
* LUFTUNGSLOCHER

* KONTRASTBESATZ

GROSSEN: 32-52

* WIENER MAHTE IM ROCKEN

* TIGHT-FITTING

* VENTILATION HOLES

* BACK SIDE BODY SEAMS
* CONTRASTING DETAILS

SIZES: 32-52

=

NO.: 5404,2900.090
WEISS/SCHWARZ | WHITE/BLACK

GEWEBE | FABRIC: 5% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?

rriece|caRe: (BT X D A @




cuisine classic &S

I DAMEN-HOSE LADIES TROUSERS
+ HINTERHOSE MIT GUMMIBUND  » BACKSIDE TROUSERS WITH
I * 2 SEITEN- / 1 GESASSTASCHE ELASTIC WAISTBAND

| | | * SCHRITTLANGE 82 CM * 2 SIDE AND 1 HIP POCKET
| | * INSIDE LEG 82 CM

= GROSSEN: 32-52 SIZES: 32-52

NO.: 5313.2900.010 NO.: 5313.1850.018 NO.: 5313.1800.010
SCHWARZ | BLACK S/W PEPITA | BA/W CHECK PATTERN S/W GESTREIFT | BYWSTRIPED
GEWEBE | FABRIC 2900: 65% POLYESTER, 35% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M? GEWEBE | FABRIC 1850: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 230 G/M?
PFLEGE | CARE: K Q & ® GEWEBE | FABRIC 1800: 100% BAUMWOLLE | COTTON, 200 G/M?
prsce cane: 151 A (3 23 © aanror: ()

NO.: 5313.1800.010
5/W GESTREIFT | B/W STRIPED




