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“... marka zwigzana z produkcjg urzadzen gastronomicznych ze stali
nierdzewnej, ktorej ambicja jest pozostanie liderem w dziedzinie
rozwigzan dla obroébki, dystrybucji i ekspozycji zywnosci.

Edenox reprezentuje ewolucje naszego doswiadczenia, naszych
korzeni, naszej tozsamosci.

Edenox wywodzi sie z marki Edesa, tgczy pochodzenie marki

Z materiatem, ktory nas reprezentuje, czyli ze stalg nierdzewng (Inox).

Produkcja ze stali nierdzewnej
| rozwigzania dla dystrybucji zywnosci




Wspieranie sukcesu,
gtowne zatozenia

Jestesmy wiodacym producentem profesjonalnych
urzadzen gastronomicznych dla branzy Horeca.

Bycie specjalista oznacza koncentracje na innowacjach. To przekonanie motywuje nas do ciggtego poszukiwania
nowatorskich rozwigzan, tak by sprostac¢ najtrudniejszym z wyzwan w zakresie dystrybucji i ekspozycji zywnosci.

Nasze wysitki sg skierowane na rozwoj praktycznych, zorientowanych na klienta rozwigzan majgcych na celu:

» Oferowanie produktéw zgodnych ze zmieniajacymi sie wymaganiami konsumentéw oraz trendami
w zakresie aranzacji i wyposazenia lokali gastronomicznych
* Wprowadzanie innowacji zapewniajacych funkcjonalnosé, trwatos¢ i wytrzymatosé naszych produktow
* Oferowanie najwyzszej jakosci obstugi i serwisu
¢ Minimalizacje zuzycia energii
* Zmniejszenie kosztow pracy w placowkach gastronomicznych i poprawe warunkéw bezpieczeristwa
« Zachowanie wysokiej jakosci zywnosci zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Edenox stawia innowacje w centrum swojej strategii
biznesowej. Kreujemy i dostarczamy rozwigzania, ktore
wspierajg rozwdj ekonomiczny naszych partnerdw.

To sprawia, ze zwigzek z marka Edenox ma sens.
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Elastyczne rozwigzania

Aktualne trendy w ekspozycji i sposobie przygotowania zywnosci wymagajg nowego podejscia
do aranzacji i wyposazenia profesjonalnej kuchni, restauracji czy firmy cateringowe].

Klienci szukajg nowych doznan i doswiadczen. Projektujac wystrdj i aranzacje lokalu
gastronomicznego, architekci starajg sie stworzy¢ miejsca wyjatkowe i robigce pozytywne
wrazenie na przybytych gosciach.

Jakos¢ obstugi i oferowanych dan oraz poczucie bezpieczenstwa goscia sg kluczem
do osiggniecia sukcesu oraz zwiekszenia zyskownosci lokalu. Na to wszystko sktada sie
profesjonalna obstuga, oferta kulinarna, jak réwniez odpowiednie wyposazenie i aranzacja
lokalu, stanowigca o niepowtarzalnej atmosferze danego obiektu.

Edenox oferuje elastyczne, indywidualne rozwigzania, ktére moga byc¢ zastosowane we
wszystkich migjscach poczawszy od bufetéw, przez linie samoobstugowe po profesjonalne
kuchnie w restauracjach i hotelach. Oferujemy doswiadczenie, wygode oraz petng game
produktow i ustug. JestesSmy ekspertami w tworzeniu rozwigzan, ktore dostosowuja sie do
indywidualnych wymagan i pasuja do kazdej przestrzeni. Nasze portfolio produktéw zawiera
standardowe, powszechnie stosowane rozwigzania jak rowniez te unikalne, ,szyte na miare”
i dostosowane do Twoich indywidualnych potrzeb.
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Globalna marka

Dziatalnos¢ produkcyjna jest fundamentem istnienia firmy Edenox.

Nasze produkty pochodzg z szesciu wtasnych zaktadow produkcyjnych, w pieciu roznych krajach
na trzech kontynentach.

Te same spdjne standardy jakosci i proceséw produkcyjnych we wszystkich zaktadach gwarantujg
wysoki poziom wykonania urzadzen “made by Edenox” na catym $wiecie.

tacznie 100.000 metréw kwadratowych powierzchni produkcyjnej jest w kazdej chwili gotowe by sprosta¢ Twoim
potrzebom. Duze moce produkcyjne w potgczeniu z naszg siecig dostaw oraz doswiadczeniem logistycznym
zapewniajg nam opinie solidnego i niezawodnego dostawcy.

Polska

Hiszpania & % o
Meksyk @ Turcja ny @

ONNERA POLAND Sp. z 0.0.
Palmiry,

Ul. Warszawska 9

05-152 Czosnow

tel: +4822 3120012

fax: + 4822 3120013
www.edenox.pl
biuro@asber-edenox.pl
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Jakos¢ i dbatosé o srodowisko

Jakosc¢ nigdy nie jest przypadkowa, zawsze jest wynikiem przemyslanych wysitkow.

Nasz system jakosci wychwytuje i koryguje wszelkie odchylenia od zatozonych standardéw
wykonania. Ten ciggty proces doskonalenia gwarantuje, ze nasze produkty i ustugi spetniajg
lub przewyzszaja oczekiwania Klientéw. Wierzymy, ze jesli cos nie chroni srodowiska, nie jest
ekonomiczne.

Edenox dazy do zmniejszenia bezposredniego wptywu naszego procesu produkcyjnego jak
i produktoéw finalnych na srodowisko naturalne.

Realizujemy te wizje poprzez ciagty nacisk na projektowanie
i produkcje bardziej ekologicznych urzadzen, maksymalizacje
naszej efektywnosci energetycznej, wykorzystywanie
odnawialnych Zrédet energii oraz eliminacje odpadow.
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DYSTRYBUCJA | EKSPOZYCJA
BATERIE PRYSZNICOWE

Strona 10-65

REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE
Strona 66-79

SPRZET DYNAMICZNY
Strona 80-113

Informacje zamieszczone w katalogu nie stanowig oferty w rozumieniu prawa. Firma zastrzega sobie prawo do zmiany ceny i wycofania produktow

ze swojej oferty. Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy, rzeczywisty wyglad produktéw moze réznic sie od prezentowanego na zdjeciach.
Podejmujemy wszelkich staran, aby umieszczone w katalogu informacje byty $ciste, rzetelne oraz aktualne. Ewentualne btedy lub braki w opisie towaréw
nie moga by¢ podstawa do roszczen. Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w catosci lub w czesci informacji zawartych w katalogu,

bez uprzedzenia.
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SPIS

EKSPOZYCJA | DYSTRYBUCJA
Strona 10-57 Winoteka

Witryny ekspozycyjne
Szafy chtodnicze i mrozne

Wozki grzewcze

Wozki kelnerskie i serwisowe
Wézki transportowe

Stoty i szafki grzewcze
Bemary

BATERIE GASTRONOMICZNE
Strona 58-65

Weze ze spryskiwaczem
Baterie prysznicowe
Prysznice sztorcowe

REGALY ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE
Strona 66-79 Potki

Podpory
Zestawy

SPRZET DYNAMICZNY o
Strona 80-113 Salamandry

Kuchenki indukcyjne
Obieraczki

Miksery reczne
Krajalnice do wedlin
Maszynki do migsa
Urzadzenia barowe
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EKSPOZYCJA
| DYSTRYBUCJA

Winoteka
Witryny ekspozycyjne

Szafy chtodnicze i mrozne

Wozki

Wozki grzewcze
Wozki kelnerskie
| serwisowe

Waézki transportowe

Bemary

Stoty grzewcze

Szafki grzewcze

Baterie
gastronomiczne










Witryny do przechowywania i ekspozycji wina ENOLUX
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* Winoteka ENOLUX

- Witryny wolnostojace 18

- Witryny przyscienne 19




? Winoteka ENOLUX
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,Wino jest najszlachetniejsze wsrdd napojow,
najsmaczniejsze wsrod lekarstw i najprzyjemniejsze

wsrod pokarmoéw” - powiedziat stynny grecki pisarz
i filozof Plutarchos.

Ten wyjatkowy trunek, ktérego walory smakowe
ciesza sie uznaniem koneserdw na catym $wiecie,
jest nie tylko towarzyszem spotkan biznesowych,
ale réwniez wysmienicie wpasowuje sie w klimat
imprez towarzyskich.

Silny wzrost konsumpcji wina oraz che¢ odkrywania
nowych smakéw przez mitosnikow tego trunku,
stworzyt potrzebe zapewnienia atrakcyjnej
ekspozycji wina w idealnych dla niego warunkach
temperaturowych.

W odpowiedzi na rosnace zapotrzebowanie rynku
na profesjonalne chtodziarki do wina firma Edenox
pragnie przedstawic¢ najnowszg innowacyjng linie
witryn ekspozycyjnych ENOLUX, oferujaca nie tylko
idealne warunki temperaturowe dla degustacji
trunkdw, jak réwniez praktyczng i elegancka
ekspozycje kolekcji wina.

Niezwykta elegancja wykonania sprawia, ze
urzadzenia idealnie wpasowujg sie w stylowe
wnetrza restauracji, hoteli czy barow, gdzie
stanowig imponujacy element dekoracyjny.

EKSPOZYCJA 360°

Koncepcja ekspozycji 360° zapewnia
maksymalng widocznos¢ produktu z kazdej
perspektywy, dzieki czterem catkowicie
przeszklonym Sciankom.

Podwadjna szyba z komorg powietrzng

zapobiega skraplaniu sie pary nawet przy
czestym otwieraniu drzwi.

360°

14 | ? edenox



Winoteka ENOLUX

Winoteka ENOLUX
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? Winoteka ENOLUX

CHARAKTERYSTYKA WITRYN

BUDOWA MODULOWA
Nowg linie witryn do wina ENOLUX cechuje
innowacyjna modutowa konstrukcja, ktéra umozliwia
elastyczng aranzacje ciggu urzadzen o nowoczesnym
i atrakcyjnym wygladzie.

1ZOLACJA

Wykonanie wszystkich scianek witryny z podwadjnego
zespolonego szkta z komorg powietrzng zapewnia
doskonatg widocznos¢ produktu z kazdej strony,
a jednoczesnie izoluje urzadzenie i zapobiega
skraplaniu sie pary przy czestym otwieraniu drzwi.

DWIE NIEZALEZNE STREFY TEMPERATUR

Witryny do wina ENOLUX podzielone sa na
dwie catkowicie odizolowane od siebie strefy
z oddzielnym cyfrowym sterowaniem temperatury.
Temperatura w kazdej komorze moze zostac
precyzyjnie ustawiona w zakresie od +5°C do
+18°C, co pozwala na jednoczesne przechowywanie
W urzadzeniu zaréwno czerwonych jak i biatych win
w temperaturach odpowiednich do spozycia.

l

=
=

= ==

+12°C +6 °C

Witryna dwudrzwiowa

ROZNICA TKWI W SZCZEGOLACH

OSWIETLENIE

LED

WYMUSZONY OBIEG
POWIETRZA

Parownik wbudowany

w gornej czesci urzadzenia
oraz wymuszony obieg
powietrza w komorze
utrzymuje jednorodna
temperature w urzadzeniu.

Z nox
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OSWIETLENIE LED
Innowacyjny system
oswietlenia LED z funkcja
regulacji natezenia Swiatta za
pomoca pilota gwarantuje
réwnomierne oswietlenie
wnetrza witryny.

ELEGANCKI CYFROWY

TERMOSTAT

Termostat zainstalowany

w witrynie posiada nowoczesny
design oraz bardzo elegancki

i czytelny wyswietlacz, ktéry
umozliwia odczyt temperatury
z odlegtosci paru metrow.
Wartosci wyswietlane sg

w kolorze biatym.

MAKSYMALNA

POWIERZCHNIA EKSPOZYCJI
Ekspozycja 360° zapewnia
maksymalng widocznosc
produktu z kazdej perspektywy
dzieki czterem przeszklonym
sciankom.



Winoteka ENOLUX

W

Winoteka ENOLUX

Modutowy system do dekoracji i ekspozycji

WERSJA REMOTE INTELIGENTNY DESIGN
: v E =
- : (1] e = 1 LE =
| ? ! ! T
(1] Y
Opcjonalnie witryny moga byc¢ Aby utatwic obstuge, transport i instalacje, witryny dostarczane sa w dwaoch
wykonane w wersji remote. W tych : elementach. Podczas instalacji wystarczy umiesci¢ czes¢ chtodniczg na gorze

modelach wysokos$¢ gornej czesci 3 komory witryny.
urzadzenia zmniejsza sie do 300 mm. :

2
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WI-2C-BLA-26

Witryny wolnostojace jedno- i dwudrzwiowe

Tylna Sciana witryny jest catkowicie przeszklona, dzieki czemu witryna
idealnie prezentuje sie jako element wyspowy lub oddzielajacy
przestrzen lokalu gastronomicznego.

Dostepna w dwodch wysokosciach::

2600 mm: 77 butelek (1-drzwiowa) lub 154 butelek (2-drzwiowa)
2300 mm: 70 butelek (1-drzwiowa), 140 butelek (2-drzwiowa).
Dostepne w dwoch kolorach: czarnym i szarym.

Modele dwudrzwiowe podzielone sa na dwie catkowicie odizolowane
od siebie strefy z oddzielnym cyfrowym sterowaniem temperatury.
Sciany wykonane z podwdjnego zespolonego szkta z komora
powietrzna.

Uchwyt wykonany ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Wyposazone w tace ociekowg skroplin parownika.

Oswietlenia LED z funkcja regulacji natezenia swiatta.

Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodna
temperature w urzadzeniu.

Zakres temperatur pracy: od 5°C do 18°C.

Opcjonalnie witryny moga by¢ wykonane w wersji remote.

WI-2C-GRE-23

Witryny wolnostojace do przechowywania i ekspozycji wina ENOLUX

WI-1C-BLA-26

Wymiary

600

2300/ 2600
1830 /2130

2300/ 2600
1830 /2130

800

Model Nr referencyjny V\/();Tr]%a)ry Kolor Liczba drzwi Cena netto zt
WI-1C-GRE-23 3722101 800 x 650 x 2300 Szary 1 36 400,00
WI-2C-GRE-23 3722102 1550 x 650 x 2300 Szary 2 56 500,00
WI-1C-BLA-23 3722103 800 x 650 x 2300 Czarny 1 36 400,00
WI-2C-BLA-23 3722104 1550 x 650 x 2300 Czarny 2 56 500,00
WI-1C-GRE-26 3722105 800 x 650 x 2600 Szary 1 39100,00
WI-2C-GRE-26 3722106 1550 x 650 x 2600 Szary 2 58 900,00
WI-1C-BLA-26 3722107 800 x 650 x 2600 Czarny 1 39100,00
WI-2C-BLA-26 3722108 1550 x 650 x 2600 Czarny 2 58 900,00

Z nox
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Witryny przyscienne do przechowywania i ekspozycji wina ENOLUX

WI-2W-GRE-26

Witryny przyscienne jedno i dwudrzwiowe

Tylna $ciana witryny wykonana ze stali nierdzewnej.

Dostepna w dwdch wysokosciach::

- 2600 mm: 77 butelek (1-drzwiowa) lub 154 butelek (2-drzwiowa)
- 2300 mm: 70 butelek (1-drzwiowa), 140 butelek (2-drzwiowa).
Dostepne w dwaoch kolorach: czarnym i szarym.

Modele dwudrzwiowe podzielone sg na dwie catkowicie odizolowane
od siebie strefy z oddzielnym cyfrowym sterowaniem temperatury.
Sciany wykonane z podwajnego zespolonego szkta z komora
powietrzna.

Uchwyt wykonany ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Wyposazone w tace ociekowa skroplin parownika.

Oswietlenia LED z funkcja regulacji natezenia $wiatta.

Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodna
temperature w urzadzeniu.

Zakres temperatur pracy: od 5°C do 18°C.

Opcjonalnie witryny moga by¢ wykonane w wersji remote.

WI-2W-BLA-23

WI-IW-GRE-23

W

Wymiary

650
600

2300/ 2600
1830/ 2130

2300/ 2600
1830/2130

======= “

800

Model Nr referencyjny V\/(ynr]nr;]a)ry Kolor Liczba drzwi Cena netto zt
WI-TW-GRE-23 3722121 800 x 650 x 2300 Szary 1 34600,00
WI-2W-GRE-23 3722122 1550 x 650 x 2300 Szary 2 54 800,00
WI-TW-BLA-23 3722123 800 x 650 x 2300 Czarny 1 34 600,00
WI-2W-BLA-23 3722124 1550 x 650 x 2300 Czarny 2 54 800,00
WI-TW-GRE-26 3722125 800 x 650 x 2600 Szary 1 37900,00
WI-2W-GRE-26 3722126 1550 x 650 x 2600 Szary 2 54 700,00
WI-TW-BLA-26 3722127 800 x 650 x 2600 Czarny 1 37900,00
WI-2W-BLA-26 3722128 1550 x 650 x 2600 Czarny 2 54 700,00

Z edenox |
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* Witryny ekspozycyjne

Witryny ekspozycyjne

Szafy ch

todnicze
i mrozne

¢ Szafy chtodnicze i mrozne

Witryny ekspozycyjne nastawne
Witryna ekspozycyjna wolnostojgca
Szafy ekspozycyjne chtodnicze i mrozne
Witryny ekspozycyjne chtodnicze VERS
Witryny ekspozycyjne grzewcze VECS

22
22
23
24
24

Biate szafy chtodnicze z drzwiami szklanymi

Biate szafy chtodnicze i mrozne

Szafy chtodnicze i mrozne z obudowa ze stali nierdzewnej
Szafy chtodnicze ekspozycyjne z podswietlanym panelem

Akcesoria do szaf

25
26
27
28
29



# Witryny ekspozycyjne

W

Witryny ekspozycyjne nastawne

» Witryna chtodnicza wentylowana, idealna do prezentacji i przechowywania
schtodzonych produktow spozywczych.

A + Dzieki niewielkim rozmiarom i lekkiej konstrukgji urzadzenie posiada szeroki
zakres zastosowania , zarowno w punktach szybkiej obstugi, jak i supermarketach
i restauracjach.

» Obudowa w kolorze biatym.

» Doskonata widocznos¢ produktow z kazdej perspektywy dzieki czterem catkowicie
przezroczystym sciankom.

* Wymuszony obieg powietrza.

» Temperatura pracy: od +3°C do 8°C.

* Wewnetrzne oswietlenie LED.

* Drzwi wykonane z podwajnej szyby zespolonej

* Regulowana wysokos¢ potek

* Wymiary poftki: 335 x 340 mm

* Regulacja i kontrola temperatury za pomoca termostatu cyfrowego.

» Automatyczne odszranianie.

1000 mm

' 24144

e E

VIVES-7 ™ P T T

Regulowana wysokos¢ potek

4 przeszklone Scianki Witryna chtodnicza eI !
i oswietlenie LED

z automatycznym
odszranianiem

Nr Pojemnos¢ Moc i . Temperatura Wymiary Cena netto
Model referencyjny 0] W) Liczba potek pracy (°C) (mm) zt
VIVES-5 8386601 58 164 2 +3°C do + 8°C 428 x 386 x 849 1474,00
VIVES-7 8386602 78 184 3 +3°Cdo +8°C 428 x 386 x 1000 1664,00
VIVES-9 8386603 98 200 4 +3°C do +8°C 428 x 386 x 1150 1794,00
Witryna ekspozycyjna wolnostojaca
» Witryna chtodnicza wentylowana, idealna do prezentacji i przechowywania schtodzonych
produktow spozywczych.
» Doskonata widocznos¢ produktow z kazdej perspektywy dzieki czterem catkowicie
przezroczystym sciankom.
« Atrakcyjny wyglad dzieki panoramicznej, zakrzywionej przedniej szybie i wykonczeniu
w kolorze biatym.
» Duza powierzchnia ekspozycyjna pozwala na jednoczesna prezentacje szerokiej gamy
produktow na czterech poziomach potek.
* Wewnetrzne oswietlenie LED.
» Wyposazone w 4 potki powlekane w kolorze biatym, o regulowanej wysokosci.
» Temperatura pracy: od +2 °C do +10 °C pozwala na przechowywania roznych produktéw,
takich jak satatki, napoje, gotowe dania.
* Wymiary potki: 404 x 411 mm
* Regulacja i kontrola temperatury za pomoca termostatu cyfrowego.
* Wyposazona w regulowane ndzki.
VICO-300
Model Nr Pojemnos¢ Moc Temperatura pracy Wymiary Cena netto
referencyjny 0) W) (&) (mm) zt
VICO-300 8386611 280 240 +2°Ca+8°C 515 x 485 x 1818 4100,00

22 | ? edenox



Szafy ekspozycyjne

W

VERSO 400
Regulowana wysokos¢ potek

Wydajne chtodzenie poprzez
wymuszony obieg powietrza

VERS0-400 VECS0-400 Prosta regulacja temperatury
Szafy ekspozycyjne
« Szafy ekspozycyjne z czterema przeszklonymi $ciankami, ktére zapewniaja Szafa chtodnicza VERSO-400

maksymalng widocznosc¢ produktu z kazdej perspektywy.

» Obudowa z satynowanego aluminium. Szafy idealnie nadaja sie do
wykorzystania w kawiarniach, ciastkarniach, pizzeriach, bufetach czy

restauracjach.

— Temperatura pracy: od +2 °C do +10 °C

— Wyposazona w 5 potek przestawnych

— Chtodzenie poprzez wymuszony obieg powietrza.
Szafa mrozna VECS0-400

+ Wyposazone w o$wietlenie wewnetrzne LED, ktére pozwala na efektowng - Idealna po przechowywania mrozonych deseréw i lodow.

ekspozycje produktow.

* Regulacja i kontrola temperatury za pomoca termostatu cyfrowego.

— Temperatura pracy: od -15 °C do -22 °C
— Wyposazona w 5 statych potek.

+ Aby ufatwic¢ przemieszczanie, witryny wyposazone sa w 4 kétka obrotowe, - Statyczne chtodzenie wzdtuz potek

w tym 2 z hamulcem.

— Wydajne chtodzenie poprzez wymuszony obieg powietrza

Nr ; g2 Moc Temperatura pracy Wymiary Cena netto
Model referencyjny Pojemnos¢ (1) W) (&) (mm) zt
VERSO-400 8386621 490 280 +2°ca +8°C 706 x 746 x 1800 6 410,00
VECSO-400 8386631 490 800 -18°C a -22°C 706 x 746 x 1800 10 250,00

2
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# Witryny ekspozycyjne

W

* Gama witrynek eksplozyjnych przeznaczona do prezentacji
przekasek i napojow. Idealnie nadaje sie do wykorzystania

w kawiarniach, ciastkarniach, pizzeriach, bufetach czy punktach
zbiorowego zywienia.

Witrynki chtodnicze i grzewcze mozna w szybki i tatwy sposob
zamontowac na blacie.

Funkcjonalny, kompaktowy design sprawia, ze z tatwoscia
mieszcza sie w ciasnych pomieszczeniach, a jednoczesnie na
trzech poziomach sa w stanie zaprezentowac szeroka game
produktow.

Dwie regulowane potki w komplecie. Regulacja potozenia potek
umozliwia prezentacje produktéw o réznych gabarytach.
Wyposazone w dwoje przesuwnych drzwi z tytu urzadzenia
Cztery catkowicie przezroczyste Scianki zapewniaja
maksymalng widocznos¢ produktu z kazdej perspektywy.
Wyposazone w oswietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na
efektowna ekspozycje produktow

« Napiecie 230V/1/50Hz

Witryna VERS-120.
Gama witrynek ekspozycyjnych

Witryny ekspozycyjne chtodnicze

« Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych produktéw.

« Szeroki zakres temperatur pozwala na przechowywanie réznego rodzaju produktéw i umozliwia ich
serwowanie w optymalnej temperaturze.

» Temperatura pracy: od 0°C - 12°C.

* Wymuszony obieg powietrza.

+ Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza chtodzenie rozprowadzane jest rownomiernie do wszystkich
punktéw witrynki.

* Regulacja i kontrola temperatury odbywa sie za pomoca termostatu z wyswietlaczem LED.

* Wymiana produktéw odbywa sie przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

» Aby efektywnie zaprezentowac produkty, wszystkie witryny zostaty wyposazone w os$wietlenie.

VERS-120
WITRYNA
WENTYLOWANA
Nr Wymiary Moc Cena netto
Model referencyjny (mm) (W) zt
VERS-100 3866101 700 x 452 x 654 160 1920,00
VERS-120 3866102 700 x 570 x 633 160 2 490,00
VERS-160 3866103 885 x 570 x 663 200 2990,00
Witryny ekspozycyjne grzewcze
« Witryna grzewcza idealnie nadaje sie do prezentacji goracych potraw takich jak pizza, ciasta,
kanapki, itp.
* Wymuszony obieg powietrza pozwala na rownomiernie rozprowadzane ciepta wewnatrz witrynki
oraz na utrzymanie temperatury zywnosci na optymalnym poziomie.
» Zakres temperatur: od 30°C - 90°C.
* Wymiana produktéw odbywa sie przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.
« Aby efektywnie zaprezentowad produkty, wszystkie witryny zostaty wyposazone w oswietlenie.
Nr Wymiary Cena netto
VECS-120 Model referencyjny (mm) Moc (W) zt
WITRYNA VECS-100 3866201 700 x 462 x 663 800 1850,00
WENTYLOWANA ’
VECS-120 3866202 700 x 604 x 675 800 2 090,00
VECS-160 3866203 880 x 604 x 675 1500 2 790,00
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Biate szafy chtodnicze i mrozne z drzwiami szklanymi ’
-

APS-201-C APS-401-C APS-601-C ANS-601-C

Biate szafy chtodnicze i mrozne z drzwiami szklanymi

» Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka epoksydowa.
* Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia.

— + Podwdjne szklane drzyv'\ ze integrowanym uchwytem w ramig. ' ‘ Whnetrze szafy mroznej
* Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajgcymi czyszczenie. 7 koszami
APS-201-C « O$wietlenie fluorescencyjne wnetrza wbudowane w gdérnej czesci szafy (modele
mrozne posiadajg oswietlenie LED).
* Wbudowany zamek na klucz.
« Parownik wbudowany w tylnej $cianie szafy, wymuszony obieg powietrza MODEL ANS-601-C
w komorze utrzymuje jednorodng temperature w urzgdzeniu.
« Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC.
* Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie.
* Odptyw wewnatrz komory chtodzenia.
» Parownik wbudowany w tylng sciane szafy
» Napiecie: 230 V / 50 Hz
T
SZAFY CHLODNICZE
APS-401-C S . - | Prp— |
ANS-401-C - Wyttaczane prowadnice poétek, tatwe w utrzymaniu czystosci.
- W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole. Kosz gorny (CSAG00)
- Potki powlekane masg plastyczna. osz gorny
- Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature n M
rzadzeni € _
Y Hrzaczent &
. O
SZAFY MROZNE
- W wyposazeniu 7 potek rusztowych
- Statyczne chtodzenie wzdtuz pétek
- Mozliwos¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiajg przechowywanie
produktow. Maksymalnie 6 koszy gornych CSA400 i 1kosz dolny CIA400
] w ANS-401-C oraz 12 koszy gérnych CSA600 i 1kosz dolny CIA600 w ANS-
APS-601-C 601-C.
ANS-601-C Kosz dolny (CIA600)
Model Nr Pojemnos¢ Moc Temperatura pracy Wymiary Cena netto
referencyjny 0) W) (%)) (mm) zt
APS-201-C 831631 130 150 -2°C do +8°C 600 x 585 x 845 1690,00
APS-401-C 8316361 400 185 -2°C do +8°C 600 x 585 x 1850 2 490,00
APS-601-C 8316411 600 185 -2°C do +8°C 775 x 650 x 1885 3490,00
ANS-401-C 8336351 350 500 -25°C do -10°C 600 x 600 x 1855 3975,00
ANS-601-C 8336401 610 520 -25°C do -10°C 775 x 650 x 1885 4 660,00
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# Biate szafy chtodnicze i mrozne

W

Nowos¢

APS-201 APS-401 APS-601

Biate szafy chtodnicze i mrozne

* Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka epoksydowa

* Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia
* Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajacymi czyszczenie
] * Wbudowany uchwyt drzwiowy
APS-201 * Wbudowany zamek na klucz

» Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC

« Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie
+ Napiecie: 230 V / 50 Hz

SZAFY CHLODNICZE
- W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole
- Wyttaczane prowadnice potek, tatwe w utrzymaniu czystosci

- Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuije jednorodna temperature 515 mm |
W urzadzeniu )
APS-401 - Odptyw wewnatrz komory chtodzenia Kosz gorny (CSAG00)
ANS-401 - Parownik wbudowany w tylng sciane szafy 5
in
SZAFY MROZNE 2 L

- W wyposazeniu 7 pétek rusztowych

- Statyczne chtodzenie wzdtuz potek

- Mozliwos¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiaja przechowywanie
produktow. Maksymalnie 6 koszy gornych CSA400 i 1kosz dolny CIA400
w ANS-401 oraz 12 koszy gérnych CSA600 i 1kosz dolny CIA600 w ANS-601.

300 mm

Kosz dolny (CIA600)

APS-601

ANS-601

Model refere’z\‘nrcyjny Pojemnos¢ (1) Moc (W) Temperatura pracy (C°) V\/(;;Tr]nniqa)ry CenaZ?etto

al APs-201 8316301 200 150 -2°C do +8°C 600 x 585 x 855 2190,00

APS-401 8316351 400 185 -2°C do +8°C 600 x 585 x 1850 2390,00
APS-601 8316401 600 185 -2°C do +8°C 775 x 650 x 1885 3070,00
ANS-401 8336361 400 210 -25°C do -10°C 600 x 585 x 1855 2 610,00
ANS-601 833641 600 350 -25°C do -10°C 775 x 650 x 1885 3500,00
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Szafy chtodnicze i mrozne z obudowg ze stali nierdzewnej

APS-601-1
APS-401-I

Szafy chtodnicze i mrozne z obudowa ze stali nierdzewnej

* Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia. Obudowa

wykonana ze stali nierdzewnej.
* Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajacymi czyszczenie
* Wbudowany uchwyt drzwiowy
* Wbudowany zamek na klucz
» Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC
« Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie
« Napiecie: 230 V / 50 Hz

W

Wbudowany zamek na klucz

Whnetrze szafy mroznej z koszami

MODEL ANS-601-I

APS-401-1
ANS-401-1
SZAFY CHLODNICZE
- W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole
- Wyttaczane prowadnice potek, tatwe w utrzymaniu czystosci
- Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodna temperature | 515 mm |
w urzadzeniu
- Odptyw wewnatrz komory chtodzenia Kosz gorny (CIA600)
- Parownik wbudowany w tylng $ciane szafy
2 £
SZAFY MROZNE £
- W wyposazeniu 7 potek rusztowych =
RERARAERN| - Statyczne chtodzenie wzdtuz potek
- Mozliwos¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiaja przechowywanie produktéw.
APS-601-1 Maksymalnie 6 koszy gornych CSA400 i 1kosz dolny CIA400 w ANS-401-1 oraz 12 £
ANS-601-1 koszy gérnych CSA600 i 1kosz dolny CIA600 w ANS-601-1. 8
Kosz dolny (CIA600)
Model Nr Pojemnos¢ Moc Temperatura pracy Wymiary Cena netto
referencyjny 0] W) (&) (mm) zt
APS-401-| 8316371 360 185 -2°C do +8°C 600 x 585 x 1850 2 687,00
APS-601-1 8316421 620 185 -2°C do +8°C 775 x 650 x 1885 3549,00
ANS-401-| 8336371 350 210 -25°C do -10°C 600 x 585 x 1855 2 930,00
ANS-601-| 8336421 610 350 -25°C do -10°C 775 x 650 x 1885 3690,00

? edenox | 27



? Szafy ekspozycyjne chtodnicze i mrozne z podswietlanym panelem

APE-902-C

APE-401-C
ACE-401-C

APE-902-CC
Drzwi przesuwne

APE-902-C
ACE-902-C
Drzwi skrzydtowe

Model

APE-401-C 8316501 400 340

referencyjny 0) W)

APE-902-CC

Szafy ekspozycyjne chtodnicze i mrozne z podswietlanym panelem

* Przeznaczone do ekspozycji potraw i napojow.

« Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka epoksydowa

* Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature
w urzadzeniu.

» Podwojne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie.

* Wbudowany zamek na klucz.

» Oswietlenie wnetrza komory uatrakcyjnia ekspozycje towarow.

* Podswietlany plafon.

* Wyposazony w 4 kotka obrotowe.

« Odptyw wewnatrz komory chtodzenia.

* Mozliwosc¢ regulacji odstepdw miedzy potkami.

« Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie.

» Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC.

* Modele APE-401-C, ACE-401-C, APE-902-C i ACE-902-C wyposazone w drzwi
skrzydtowe.

* Model APE-902-CC jest wyposazony w drzwi przesuwne z automatycznym
zamykaniem. Front szafy w kolorze czarnym.

« Napiecie: 230 V / 50 Hz.

SZAFY CHLODNICZE
- Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature
W urzadzeniu
- Podwadjne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie.
- Wyposazone w 4 potki na kazde drzwi.

SZAFY MROZNE

- W wyposazeniu 5 potek.
- Statyczne chtodzenie wzdtuz potek.

Pojemnos¢ Moc Temperatura pracy
)

-2°Cdo +8°C

ACE-902-C

APE-401-C

Wymiary
(mm)

620 x 570 x 2060

Cena netto

zt

2790,00

APE-902-C 8316510 920 550

-2°C do +8°C

1200 x 710 x 2060

5090,00

APE-902-CC 8316511 920 550

-2¢C do +8°C

1200 x 710 x 2060

6 090,00

ACE-401-C 8336501 578 1000

-18¢C do -22°C

680 x 720 x 2060

4 830,00

ACE-902-C 8336510 1078 1100

-18°C do -22°C

1370 x 720 x 2060

7 000,00
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Akcesoria ?
Poftki i kosze do szaf
Model referg‘nrcyjny V\/();}rqnniwa)ry Rodzaj szaf Modele Opis Cenaz?etto
PSA400 8396101 415 x 507 Szafy 2001 400 APS, APS-C, ANS Gorna potka 66,00
PIA400 8396102 225 x 507 Szafy 2001400 APS, APS-C, ANS Dolna potka 66,00
PSA600 8396103 650 x 525 Szafy 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Goérna polka 66,00
PIA600 8396104 650 x 330 Szafy 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Dolna potka 66,00
CSA400 8396122 427 x 360 x 193 Szafy 400 ANS-401, ANS-401-C, ANS-401-| Gorny kosz 66,00
CIA400 8396123 187 x 360 x 192 Szafy 400 ANS-401, ANS-401-C, ANS-401-1 Dolny kosz 66,00
CSA600 8396120 515 x 310 x 175 Szafy 600 ANS-601, ANS-601-C,ANS-601-1 Gorny kosz 66,00
CIA600 8396121 620 x 300 x 185 Szafy 600 ANS-601, ANS-601-C,ANS-601-| Dolny kosz 66,00
PAE400 8396105 396 x 514 Szafy ekspozycyjne z plafonem APE-401-C Potka 66,00
PAE900 8396106 505 x 528 Szafy ekspozycyjne z plafonem APE-902 / APE-902-C Potka 66,00
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Wozki bankietowe grzewcze

Podwajne drzwi z izolacja
poliuretanowa

Oszczednosc energii poprzez doskonata
izolacje

Termostat do kontrolowania
temperatury: 0° do 90°C

Potozenie panelu sterujgcego w miejscu
najbardziej odpornym na wstrzasy

Zredukowana wysokos¢ wozka daje
mozliwos¢ dostepu do gornych potek
i utatwia manewrowanie urzadzeniem

Na kazdym poziomie moze
by¢ ustawione do 8 szt talerzy
o0 maksymalnej srednicy 300mm.
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CCB-40

<% Wewnetrzny uktad centralnych i bocznych

2 prowadnic umozliwia cyrkulacje goracego
powietrza poprzez cata komore wozka oraz
pomiedzy pojemnikami z zywnoscig

Dwie elektryczne grzatki w kazdej czesci
zapewniajg maksymalng dystrybucje ciepta

w czasie transportu. Grzatki wyposazone

w system ochrony w przypadku kiedy ich praca
nie jest poprawna

W

Do utrzymania odpowiedniej
wilgotnosci potraw i unikniecia
wysuszenia wozki wyposazone sg

W nie przesuwajacy sie tace na wode

<2 Wyciszone kotka o $rednicy 160 mm w tym dwa

< zhamulcami

Demontowany system prowadnic utatwiajacy

czyszczenie

P <
Z
‘ Wyposazone w odbojniki
-

Model CCB-40 wyposazony w 20 szt

centralnych rusztéw pozwalajacych na
maksymalne wykorzystanie przestrzeni
w wozku (ruszty dostepne jako opcja).



Wozki bankietowe grzewcze

« |dealne rozwigzanie do transportowania wczesniej przygotowanych potraw
i utrzymania ich we wtasciwej temperaturze.

« Potrawy mogg by¢ przechowywane na talerzach, pdtkach lub
w pojemnikach GN 2/1lub 1/1 (pojemniki i ruszty nie wystepuja
w komplecie z wozkiem, dostepne jako opcja).

* Wykonane ze stali nierdzewnej.
* Wypodazone w zamek.

* Odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 60 mm.

* Wymuszony obieg powietrza.

CCB-10

Waézki bankietowe grzewcze ¢

* Taca nawilzania komory.

W

« Kontrola temperatury sterowana termostatem w zakresie 0° - 90° C,

dodatkowo na zewnatrz jest zamontowany termometr.
* Wyposazone w 4 kotka obrotowe @160 mm, w tym dwa z hamulcem.
» Kazdy naroznik wyposazony w gumowe odboje.
* Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat odchylenia drzwi

jest mniejszy niz 90°.

« |zolacja termiczna $cian poliuretanowa.

CCB-20 CCB-40
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CCB-20 CCB-40
Nr referen- : ] : - Liczba Moc Cena
Model cyiny Wymiary (mm) Liczba drzwi Zasilanie prowadnic W) i o
CCB-10 2622104 799 x 876 x 1190 1 230/1/50-60 Hz 10 2000 5 490,00
CCB-20 2622105 799 x 876 x 1640 1 230/1/50-60 Hz 20 2000 6 390,00
CCB-40 2622106 1489 x 876 x 1640 2 230/1/50-60 Hz 40 3500 10 530,00
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Wadzki bankietowe chtodzone

W

Wazki bankietowe chtodzone

* |dealne do przechowywania i serwowania wczesniej przygotowanych * Wyposazone w zamek.
zimnych dan. * Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
« Zakres temperatury pracy od +2°C do +8°C przy temperaturze z hamulcem.
w pomieszczeniu do 32°C. « Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.
« Wyswietlacz cyfrowy temperatury.  Potki azurowe powlekane masa plastyczna.
« System chtodzacy oraz wentylator znajdujg sie wewnatrz urzadzenia. « Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat odchylenia drzwi
* Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna jest mniejszy niz 90°.
$cian o gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC. « Zasilanie: 230V /1/ 50Hz.

» Wykonane ze stali nierdzewnej.

CF-40 CF-20
712 800
1400 800 J
L C_ o= ) | J
s
i 507 i
i g 1] g h
i fl f: 2 = iy
© || [[3 fl m © 2
S
dL B I [a===} =D
5 — © [ R &)
1518 828 865
CF-40 CF-20
Nr referen- A Pojemnos$¢ prowadnic GN 2/1 Liczba prowadnic Liczba poétek GN Moc Cena netto
Model cyjny Wymiary (mm) (co 60 mm) W Wyposazeniu 2/1w wyposazeniu W) zt
CF-20 2712251 799 x 876 x 1878 17 5 5 350 6 930,00
CF-40 2712252 1489 x 876 x 1878 40 10 10 575 10 170,00
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Waézki neutralne GN

» Wykonane ze stali nierdzewnej.

« Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna
Scian o gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

* Wyposazone w 4 kodtka obrotowe o Srednicy 100 mm, w tym dwa
z hamulcem.

* Drzwi samoczynnie zamykajgce sie w wypadku, kiedy kat odchylenia drzwi
jest mniejszy niz 90°.

NTE-102
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Widok z boku

v.3e

Widok z przodu

\

Wézki neutralne GN ¢

A

* Wyposazone w zamek.

« Ruszty i pojemniki nie wystepujg w komplecie.

« Przeznaczone do transportu pojemnikéw GN 1/1 (530 x 325 mm) i GN 2/1
(650 x 530 mm).

«+ Odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 60 mm

NTE-202

~
O
o
-

—

64
1415

ks
€
&

Model Nr gzljfﬁ;en- Wymiary wézka (mm) Pojemnos¢ Typ tac Cenaz+"ett°
NTE-102 2472123 799 x 876 x 1190 10 Do pojemnikéw GN 329500
NTE-202 2472125 799 x 876 x 1640 20 Do pojemnikéw GN 383500
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3

# Bemary jezdne wodne

N

* Umozliwiaja dystrybucje cieptych potraw przy zachowaniu
optymalnych warunkéw higienicznych, temperatury oraz
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

* Wykonane ze stali nierdzewnej.

* Grzatki umieszczone pod dnem komory bemara.

» Wyposazone w wytacznik i termostat.

« Zasilajacy kabel z wtyczka uziemiajaca.

* Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa

* Ogrzewanie posrednie wodne. z hamulcem.
Bemary jezdne wodne
* W ofercie wystepuja trzy rodzaje modeli z jedng
komora (jedno sterowanie) o pojemnosci 2, 3 lub
4 pojemniki GN 1/1 oraz modele dwukomorowe
(pojemnosc¢ 2 x GN 1/1) i trzykomorowe (pojemnos¢
3 x GN1/1) z niezaleznym sterowaniem komor.
* W dolnej czesci bemar posiada potke.
« Zawor spustowy w dolnej czesci komory.
» Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.
* UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy
napetni¢ komory woda.
* Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie
z bemarami.
CBM3-311
(z niezaleznymi komorami)
CBM-311 CBM-211
Model Nr referen- Wymiary (mm) Liczba pojemnikow Obis Moc Zasilanie Cena
cyjny (mm) GN 1/1, gtebokos¢ 200 mm R W) ) netto zt
CBM-211 3132101 863 x 667 x 850 2GN1/1 1 komora 1400 230 2 950,00
CBM-311 3132102 1219 x 667 x 850 3GN 1/ 1komora 2100 230 3650,00
CBM-41 3132103 1470 x 667 x 850 4 GN /N 1 komora 2800 230 4190,00
2 niezaleznie sterowane
CBM2-21 3132104 863 x 667 x 850 2GN1/1 komory 1400 230 3190,00
3 niezaleznie sterowane
CBM3-31 3132105 1219 x 667 x 850 3GN1/1 komory 2100 230 4.090,00
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Wozki podgrzewane do talerzy

* Specjalnie przeznaczone do podgrzewania, transportowania oraz
przechowywania talerzy.

+ Catkowicie wykonane ze stali nierdzewnej

« Scianki zewnetrzne podwdjne, izolowane.

* Mozliwos¢ dopasowania kolumny do wymiardw talerzy przy uzyciu
sprezyn.

» Wozki posiadajgce dwie kolumny sg odpowiednio przystosowane; jedna do
talerzy o srednicy od 180 do 28, mm, druga do talerzy o srednicy od 240
do 340 mm.

CPC2-28 + 2 TDP-28

Wozki podgrzewane do talerzy #%

W

« W ofercie wystepuja wozki dwu- i czterokolumnowe.

« Przyblizona pojemnosc: 45 talerzy na kazda kolumne.

« Temperatura regulowana termostatem.

* Wyposazone w 4 kotka obrotowe @125 mm, w tym dwa z hamulcem.
» Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

« Akcesoria: pokrywa pomagajgca utrzymac statg temperature talerzy.

CPC2-28

TDP-28/34
35
35, 830 35 35
425 |l 425 - r—» 225 830 <
e | ‘ ! “ 2180 & Hi
H 9'_ O o i o @O
"l g = 3 N 3
v @ L — O O ai
R} \ — v @ 2} | , vy
|, 495 —
CPC2-28 CPC4-28
Nr referen- Wymiary (mm) ; @ talerzy Przyblizona Moc Cena
Model cyjny (mm) Liczba kolumn (mm) pojemnos¢ talerzy (W) netto zt
CPC2-28 2612101 920 x 495 x 895 2 90 180-280 960 3620,00
CPC2-34 2612102 1040 x 555 x 895 2 90 240-340 960 3950,00
CPC4-28 2612103 900 x 900 x 895 4 180 180-280 1920 5990,00
TDP-28 3793104 Pokrywa do dystrybutora do talerzy 28 cm 70,00
TDP-34 3793105 Pokrywa do dystrybutora do talerzy do 34 cm 70,00
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# Woézki serwisowe

N

Woézki serwisowe

* Wozki wykonane ze stali nierdzewnej.

» Konstrukcja spawana.

« Potki wozka gteboko ttoczone, dolna czesc¢ potki jest zaokraglona, co
wzmacnia konstrukcje.

* Wyposazone w gumowe odbojniki oraz 4 kotka obrotowe o $rednicy 125
mm, w tym dwa z hamulcem.

* Modele CE sg zbudowane z profili okragtych o srednicy 25 mm, obcigzenie

na potke do 70 kg. Maksymalne obcigzenie wdzka 190 kg (model
czteropotkowy).

* Modele wzmocnione CER sa zbudowane z profili okragtych o $rednicy 30
mm, obcigzenie na pdtke do 85 kg. Maksymalne obcigzenie wézka to 235 kg
(przy réwnomiernym roztozeniu zatadunku).

» Komfort uzytkowania dzieki wzmocnionej konstrukgji, odpowiedniej
grubosci poétek oraz srednicy profili.

CER-1062 CE-953 CER-1064

Wozki serwisowe z 2 pétkami

Model Nr referencyjny Wymiary pétek (mm) Wymiary wézka (mm) Cena netto zt
CE-852 2412101 800 x 500 900 x 600 x 975 840,00
CE-952 2412102 900 x 500 1000 x 600 x 975 882,00

CER-1062 2412103 1000 x 600 1100 x 700 x 975 1015,00

— Wézki serwisowe z 3 pétkami

3
:I " Model Nr referencyjny Wymiary pétek (mm) Wymiary wézka (mm) Cena netto zt
8 o |®
lﬁ CE-853 2412104 800 x 500 900 x 600 x 975 1015,00
"‘?@ 1@ ig CE-953 2412105 900 x 500 1000 x 600 x 975 1070,00
CER-1063 2412106 1000 x 600 1100 x 700 x 975 1245,00

1150

260

260
1270

] PR N
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Wozki serwisowe z 4 potkami

Model Nr referencyjny Wymiary pétek (mm) Wymiary wézka (mm) Cena netto zt
CE-954 2412107 900 x 500 1000 x 600 x 1270 1325,00
hsi h: o
@ < CER-1064 2412108 1000 x 600 1100 x 700 x 1270 1545,00




Wozki do pakowarek prozniowych
Wozki platformowe wzmocnione

Woézki do pakowarek prézniowych

« Wykonane ze stali nierdzewnej.

» Zbudowane z profili okragtych o $rednicy 30 mm.

« Zastosowanie jako podstawa oraz wozek do transportu pakowarek prézniowych.

» Przeznaczony do wszystkich modeli pakowarek prézniowych stotowych firmy Edenox
(maksymalne wymiary pakowarki 690 x 570 mm).

* Wyposazone w 4 kdtka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

810

(— s

630

W

R
R o
o ®
" S
CEV
Model Nr referencyjny V\/(wni]a)ry Cena netto zt
CEV 2412119 810 x 630 x 850 805,00
Waézki platformowe wzmocnione T
* Wykonanie ze stale nierdzewnej.
* Wozek transportowy wzmocniony przystosowany do duzych
obciazen (do 300 kg). °
« Wzmocniony uchwyt. <
* Wyposazone w 4 kétka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
z hamulcem.
» Narozniki wyposazone w odbojniki gumowe. @'
- ‘ 1070
CR-1060
Model Nr referencyjny Wymiary wozka (mm) Wymiary pétek (mm) Cena netto zt
CR-1060 2472103 663 x 1070 x 910 600 x 1000 925,00
Pojemniki do réznych zastosowan
» Wykonane z satynowanej stali nierdzewnej.
+ Zapewniaja maksymalna higiene, dzieki czemu doskonale nadaja sie
do przechowywania i przewozenia wszelkich artykutéw spozywczych
(cukier, maka, ptyny) jak rowniez odpadkow.
* Pokrywa wyposazona w uchwyt.
* Wyposazone w 4 cichobiezne kotka obrotowe.
* Wymiary pojemnikéw pozwalajg na umieszczenie ich pod stotem
roboczym.
* W model CUVP-105 pokrywa otwierana pedatem.
Szczegoty CUVP-105.
CUVP-105 CUV-105 CUV-50
Model Nr referencyjny Wymiary wézka (mm) Po(jﬁg]gsc))s’c’ Tipo néﬁgaﬂ
CUV-50 2476105 @ 390 x 610 50 Pokrywa z uchwytem 641,00
CUV-105 2476106 @ 460 x 695 105 Poktywa z uchwytem 809,00
CUVP-105 2476108 @ 460 x 695 105 Pokrywa z pedatem 1155,00
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2> Wozki z prowadnicami do pojemnikow GN i tac piekarniczych

« Bardzo mocna konstrukcja spawana, wykonana z profili o przekroju * Prowadnice wykonane sg w ksztatcie litery ,U” (ceownik) eliminujgce

kwadratowym 25 x 25 mm.

ryzyko spadania naczyn podczas transportu.

* Wszystkie modele wyposazone sg w 4 cichobiezne kétka obrotowe « W catosci wykonane ze stali nierdzewnej.
o $rednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem oraz gumowe odbojniki.

Wozki z blatem roboczym
» Wozki z gtadkim blatem roboczym, fatwe w utrzymaniu czystosci.
« Stabilna konstrukcja.

* Wszystkie modele posiadajg 7 par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami wynosi 75 mm).

CGB-11
cee-21 Liczba
Model Nr referencyjny Wymiary prowadnic prowadnic Wymiary wézka (mm) Cena netto zt
CGB-11 2432101 GN 1/1 7 460 x 630 x 850 1 019,00
CGB-21 2432102 GN 1/1i GN 2/1 7 665 x 750 x 850 1 124,00
Wézki regatowe
» Wyposazone w 17 par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami
wynosi 75 mm).
* Model CGA-64 przeznaczony do tac piekarniczych, posiada 16
par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami wynosi 85 mm).
» Wzmocniona konstrukcja gwarantuje stabilnos¢ w trakcie
uzytkowania.
» Akcesoria: pokrowiec ochronny.
CGA-11
CGA-21 . . ] Liczba : <
Model Nr referencyjny Wymiary prowadnic prowadnic Wymiary wézka (mm) Cena netto zt
CGA-11 2432103 GN 1/1 17 460 x 630 x 1720 1 292,00
CGA-21 2432104 GN 1/1i GN 2/1 17 665 x 750 x 1720 1 376,00
CGA-64 2432105 600 x 400 16 530 x 700 x 1720 1 260,00
FCGA-11 2492113 Pokrowiec do CGA-11 490,00
FCGA-21 2492107 Pokrowiec do CGA-21 515,00
FCGA-64 2492114 Pokrowiec do CGA-64 590,00
Wozek z prowadnicami
* Wykonany w sposéb utatwiajacy przechowywanie kilku wozkow
przy wykorzystaniu niewielkiej powierzchni magazynowej.
« Wyposazony w 17 par prowadnic GN 2/1 (odstep miedzy
prowadnicami wynosi 75 mm).
CGE-21 Liczba Cena
Model Nr referencyjny Wymiary prowadnic prowadnic Wymiary wézka (mm) i 2
CGE-21 2432106 GN1/1i GN 2/1 17 660 x 750 x 1660 1449,00
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Wazki do tac

W

Waézki do tac

« Stabilna konstrukcja, spawana, wykonana z profili o przekroju kwadratowym 25 x 25 mm.

» Pozwalajq na transportowanie tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm i dtugosci 530 mm.

* Wyposazone w 4 kotka obrotowe o $rednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

» Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

* Prowadnice wykonane sg ze stali nierdzewnej (odstep pomiedzy prowadnicami wynosi 110 mm).

» Akcesoria: pokrowiec ochronny oraz dwie scianki w kolorze zielonym przypadajace na jeden waézek.

f Wykonane

# ze stali
nierdzewnej

CBC-12 CBC-24
CBC-12 + 2 $cianki PCBC CBC-12 + pokrowiec FCBC-12
Model Nr referencyjny Wymiary wézka (mm) Liczba prowadnic nect’fgaz{
CBC-12 2432107 584 x 725 x 1700 12 1700,00
CBC-24 2432108 1068 x 725 x 1700 24 3080,00
PCBC 2492108 Scianka do CBC-12i CBC-24 1sztuka 430,00
FCBC-12 2492109 Pokrowiec do CBC-12 - 550,00

2
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# Wozki do koszy

N

Wézek z prowadnicami do koszy do zmywarek

* Przeznaczony do transportu standardowych koszy
o wymiarach 500 x 500 mm.

* Wykonany ze stali nierdzewnej.

« Stabilna konstrukcja z profili o przekroju kwadratowym
(25 x 25 mm).

* Wyposazony w 4 kotka obrotowe o $rednicy 125 mm,
w tym dwa z hamulcem.

* Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

» Odstep miedzy prowadnicami wynosi 205 mm.

+ Akcesoria: pokrowiec ochronny.

ccv-7 cev-7
Nr . . . . B Cena
Model referencyiny Wymiary wézka (mm) Liczba prowadnic - bandejas e 2
CCV-7 2432110 640 x 635 x 1700 7 1250,00
FCCV-7 2492106 Pokrowiec do CCV-7 305,00
Wozki platformowe do transportu koszy
* Przeznaczone do transportu standardowych koszy
o wymiarach 500 x 500 mm.
* Wykonane ze stali nierdzewnej.
* Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125
mm, w tym dwa z hamulcem. Kazdy naroznik
wyposazony jest w gumowe odboje.
» Akcesoria: pokrowiec ochronny o pojemnosci 6
koszy na szkto o wysokosci 100 mm / 4 koszy
0 wysokosci 150 mm / 3 koszy o wysokosci 200
mm. Kosze sprzedawane oddzielnie.
CC-55 BC-55 FCC-55
Nr : . f Cena
Model referencyjny Wymiary wézka (mm) Material Typ et 2
CC-55 2472101 587 x 627 x 900 Stal nierdzewna Z uchwytem 555,00
BC-55 2472102 587 x 587 x 200 Stal nierdzewna Bez uchwytu 475,00
FCC-55 2492105 510 x 510 x 900 Pokrowiec do BC-55 i CC-55 200,00
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CNB-C

CNB

Wodzek na tace

Wo6zki z ruchoma platforma do tac i koszy #

Woézki z ruchoma platforma do tac i koszy

* Wykonane ze stali nierdzewnej.

» Konstrukcja umozliwiajgca utrzymanie tac lub koszy na
odpowiednim poziomie.

* Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa
z hamulcem.

» Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

PRZYBLIZONE POJEMNOSCI:

Tace: CNB, CNB-C

* Do 120 sztuk standardowych tac o wymiarach: 530 x 370, 480 x
370, 450 x 370 mm

» Do 120 sztukt tac o wymiarach gastropojemnika GN 1/1 325 x 530
mm

* Do 200 sztuk tac Fast-food o wymiarach 350 x 270 mm

Kosze: CNC
* Do 6 sztuk koszy o wymiarach 500 x 500 mm i wysokosci 10 mm

CNC-55

CNC-55

Wodzek na tace i sztucce

W

Wodzek na kosze do zmywarek

Model Nr referencyjny Przeznaczenie Wymiary wézka (mm) Wymiary (mm) nectigazl

CNB 2482101 Tace 626 x 640 x 915 530 x 370 (maksymalnie) 2 070,00
CNB-C 2482102 Tace i sztucce 626 x 640 x 1335 530 x 370 (maksymalnie) 2 215,00
CNC-55 2482103 Kosze do zmywarek 626 x 790 x 915 500 x 500 2 235,00
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Wozki i potki jodetkowe

Wozki jodetkowe do talerzy

» Przeznaczone do przechowywania i transportu wielu talerzy
w bardzo matej przestrzeni.

» Konstrukcja wykonana ze stali lakierowanej proszkowo w kolorze
szarym, zakoriczenia epoksydowane.

* Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym
dwa z hamulcem.

* Wszystkie kotka posiadaja odboje gumowe.

« Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiaréw talerzy
(maksymalna $rednica talerzy 33 cm).

* Maksymalna pojemnosé: 100 talerzy.

* Odstep miedzy poziomami: 60 mm.

* W Srodkowej czesci dodatkowa prowadnica wzmacniajgca
budowe oraz utatwiajaca transportowanie talerzy.

« Akcesoria: pokrowiec ochronny.

Pokrowiec ochronny

CPP-100
« Dla zapewnienia maksymalnej ochrony i higieny
oferujemy plastikowy pokrowiec do wozka.
« Pokrowiec wyposazony jest w zamki i pozwala na
niezalezne otwieranie z kazdej strony.
tatwy transport Opcjonalny
pokrowiec FPH
Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Opis Liczba talerzy Cena
netto zt
CPP-100 2452101 754 x 754 x 1800 Wozek jodetkowy 100 1745,00
FPH 2492102 Pokrowiec do CPP-100 830,00
Potki scienne do talerzy
* Przeznaczone do montazu w profesjonalnych kuchniach sredniej wielkosci.
« Kompaktowy rozmiar utatwia wygodne ulokowanie potki.
* Latwy montaz.
» Konstrukcja stalowa, zakoriczenia epoksydowane.
 Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiaréw talerzy (maksymalna srednica talerzy 33 cm).
* Pojemnosc: 14 talerzy.
Odstep miedzy
poziomami: 60 mm.
SPP-14
Model Nr referencyjny Wymiary (mm) Opis Liczba talerzy Cena
netto zt
SPP-14 2452102 300 x 250 x 880 Nascienna 14 420,00
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Notatki #5

A
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} Meble neutralne. Stoty i szafki grzewcze. Bemary

MEBLE GASTRONOMICZNE
/E STALI NIERDZEWNEJ

W ofercie Edenox znajduje sie szeroka gama stotow do pracy, obrébki
wstepnej i przygotowania warzyw, idealna do zastosowania w kazdej
profesjonalnej kuchni oraz zmywalni.

Oferujemy rowniez meble do przechowywania i magazynowania, takie
jak szafy magazynowe, szafki i potki wiszace oraz regaty.

Wszystkie meble wykonane sa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Szczegdty dotyczace wymiardw i cen dostepne w osobnym katalogu
Edenox.

8| Z edenox
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Meble neutralne. Stoty i szafki grzewcze. Bemary ¢

WYSOKA WYTRZYMALOSC | TRWALOSC

A

e Meble neutralne Edenox charakteryzujg sie wysoka trwatoscia i odpornoscia na intensywne uzytkowanie oraz ciezkie warunki pracy.

CENTRALNE STOLY ROBOCZE

e Stoty centralne bez rantu oferujg duza przestrzen robocza,
przeznaczone sa do ustawienia wyspowego.

* Meble wykonane ze stali nierdzewnej charakteryzujg sie
odpornoscig na dziatanie korozji oraz kontakt wszelkich produktéow
zywnosciowych. Stabilnos¢ zapewniajg ndzki wyprodukowane
z bardzo mocnych i stabilnych profili. Konstrukcja w catosci spawana.

STOLY ZE ZLEWAMI

e Szeroka gama stotéw do obrébki jarzyn, miesa i ryb oraz do zmywalni.
e Wykonane ze stali nierdzewnej, wyposazone w regulowane nozki.

e tatwe w montazu i tgczeniu ze zmywarkami ASBER.

STOLY GRZEWCZE

e Nowa gama stotow grzewczych dostepna w wersji przysciennej,
centralnej i centralnej przelotowej. Nowy design gwarantuje lepsza
dystrybucje cieptego powietrza wewnatrz urzadzenia.

e Wykonane ze stali nierdzewnej.

PRZYSCIENNE STOLY ROBOCZE

e Stoty przyscienne w podstawowej wersji posiadaja blat z rantem
tylnym. Istnieje mozliwos¢ zamdwienia stotu z dodatkowym rantem
z lewej i/ lub prawej strony.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej, wyposazone w regulowane nozki.
Konstrukcja w catosci spawana.

MEBLE DO MAGAZYNOWANIA | PRZECHOWYWANIA
e W ofercie Edenox znajdujg sie szafy magazynowe, przelotowe,
z drzwiami uchylnymi lub suwanymi.
e Produkujemy réwniez szafki wiszgce, potki przestawne oraz regaty.
e Meble wykonane ze stali nierdzewnej gwarantujg wysoka stabilnos¢
i wytrzymatosc.

BEMARY

e Bemary umozliwiaja przechowywanie produktéw w warunkach
spetniajgcych wymogi higieny, temperatury i bezpieczerstwa.

e Edenox oferuje bemary nastwawne oraz wolnostojace, z szafkami
grzewczymi lub neutralnymi, w wersji z ogrzewaniem posrednim
wodnym lub powietrznym.

2
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# Stoty grzewcze

A

e Nowa gama stotéw grzewczych dostepna w trzech wersjach: e Stoty grzewcze posiadajg kasete grzewczg, w ktérg wbudowane sa
przysciennej, centralnej i centralnej przelotowej oraz w dwdch wszystkie komponenty grzejne (dla dtugosci 1700-2000 mm wbudowane
gtebokosciach: 600 i 700 mm. Nowy design gwarantuje lepsza dwie kasety grzewcze po obu stronach stotu). Zapewnia to bardzo tatwy
dystrybucje cieptego powietrza wewnatrz urzadzenia. dostep dla obstugi serwisowej.

e Urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej.

Cyfrowy regulator temperatury CAREL

Blat wzmocniony i izolowany

Potka z perforacja

zapewnia optymalna

dystrybucje powietrza,

zapobiega koncentracji

ciepta w gérnej czesci

urzadzenia i pozwala na

utrzymanie jednolitej

temperatury w stole

grzewczym. ®

Ergonomiczny uchwyt na catej wysokosci
drzwiczek utatwia ich otwieranie

Przesuwne drzwi zapobiegajg gromadzeniu sie kurzu )
w urzgdzeniu i zapewniajg maksymalna higiene. Urzadzenie grzewcze

wentylowane

<
Z edenox

1o

CHARAKTERYSTYKA | SZCZEGOLY BUDOWY

Szybkie nagrzewanie oraz tatwa regulacja wysokosci Kaseta grzewcza z wbudowanymi
pétek bez koniecznosci uzycia wszystkimi elementami grzejnymi
zapewnia bardzo tatwy dostep dla
obstugi serwisowej.

cyrkulacja goracego powietrza -
wymuszona wentylatorem. narzedzi.

Cyfrowy regulator
temperatury

50 | ? edenox



Stoty grzewcze

STOLY GRZEWCZE PRZYSCIENNE

e Blat wzmocniony i izolowany o grubosci 40 mm. Rant tylny
ptaski o wysokosci 40 mm.

e Drzwi z podwdjnymi sciankami wypetnionymi pianka
poliuretanowa o gestosci 40kg/m3.

33
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A)

e W wersji na koétkach wysokos¢ stotu wynosi 860 mm.
e Zakres temperatury pracy urzadzen to 30°C - 80°C.
e Whnetrze grzane, wymuszony obieg powietrza.
e Stoty wyposazone w cyfrowy regulator temperatury CAREL oraz
wyswietlacz pracy urzadzenia.
* Wyposazone w srodkowa potke oraz 2 suwane drzwi.
* Mozliwos¢ zamdwienia wersji bez blatu.
o No&zki z profilu kwadratowego z regulowang wysokoscia.
e Zasilanie: 230 V 50 Hz IN
WHMP-126
WYMIARY
1200/ 1600 1800
8 o
: ] 2
@ S— b -
I i
Regulacja potki {s007)
L1 e pL2 o Regulacja potki =
o 138 387 L1 L2
o 178 347 138 387 ~
218 307 S [ 178 347 o g
258 267 o 218 307 U/
298 227 ] 258 267 ~
150 ] 298 227 =
B 438/638 2 688
42 42 o 2
Nr Wymiary A Moc Cena
Model referencyjny (mm) @HE (w) netto zt
WHMP-106 19023066 1000 x 600 x 850 Przyscienny 2000 2 800,00
WHMP-116 19023067 1100 x 600 x 850 Przyscienny 2000 2 850,00
WHMP-126 19023068 1200 x 600 x 850 Przyscienny 2000 2900,00
WHMP-136 19023069 1300 x 600 x 850 Przyscienny 2000 2 950,00
WHMP-146 19023090 1400 x 600 x 850 Przyscienny 2000 3 050,00
WHMP-156 19023091 1500 x 600 x 850 Przyscienny 2000 3150,00
WHMP-166 19023092 1600 x 600 x 850 Przyscienny 2000 3250,00
WHMP-176 19023093 1700 x 600 x 850 Przyscienny 3400 3 350,00
WHMP-186 19023094 1800 x 600 x 850 Przyscienny 3400 3450,00
WHMP-196 19023095 1900 x 600 x 850 Przyscienny 3400 3650,00
WHMP-206 19023096 2000 x 600 x 850 Przyscienny 3400 3850,00
WHMP-107 19023097 1000 x 700 x 850 Przyscienny 2000 2 850,00
WHMP-117 19023098 1100 x 700 x 850 Przyscienny 2000 2 950,00
WHMP-127 19023099 1200 x 700 x 850 Przyscienny 2000 3100,00
WHMP-137 19023100 1300 x 700 x 850 Przyscienny 2000 3200,00
WHMP-147 19023101 1400 x 700 x 850 Przyscienny 2000 3300,00
WHMP-157 19023102 1500 x 700 x 850 Przyscienny 2000 3400,00
WHMP-167 19023103 1600 x 700 x 850 Przyscienny 2000 3500,00
WHMP-177 19023104 1700 x 700 x 850 Przyscienny 3400 3800,00
WHMP-187 19023105 1800 x 700 x 850 Przyscienny 3400 4 000,00
WHMP-197 19023106 1900 x 700 x 850 Przyscienny 3400 4200,00
WHMP-207 19023107 2000 x 700 x 850 Przyscienny 3400 4 300,00
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@ Stoty grzewcze

>
STOLY GRZEWCZE CENTRALNE
e Blat wzmocniony i izolowany o grubosci 40 mm, bez rantu.
e Drzwi z podwojnymi sciankami wypetnionymi pianka poliuretanowa o gestosci 40kg/m3.
* W wersji na kodtkach wysokos¢ stotu wynosi 860 mm.
e Zakres temperatury pracy urzadzen to 30°C - 80°C.
* \Wnetrze grzane, wymuszony obieg powietrza.
e Stoty wyposazone w cyfrowy regulator temperatury CAREL oraz wyswietlacz pracy
urzadzenia.
e Wyposazone w srodkowa potke oraz 2 drzwi suwane. W stotach przelotowych znajduja sie
po 2 drzwi suwane z kazdej strony stotu.
e Mozliwos¢ zamdwienia wersji bez blatu.
o Nozki z profilu kwadratowego z regulowang wysokoscia.
e Zasilanie: 230 V 50 Hz IN
CHMP-126
Moces refer:lr:cyjny W{:‘-nri:)ry Opis ?nv‘\;;: ngar;aﬂ
CHMP-106 19023108 1000 x 600 x 850 Centralny 2000 2800,00
CHMP-116 19023109 100 x 600 x 850 Centralny 2000 2 850,00
CHMP-126 19023110 1200 x 600 x 850 Centralny 2000 2900,00
CHMP-136 190231 1300 x 600 x 850 Centralny 2000 2 950,00
CHMP-146 19023112 1400 x 600 x 850 Centralny 2000 3050,00
CHMP-156 19023114 1500 x 600 x 850 Centralny 2000 3150,00
CHMP-166 19023115 1600 x 600 x 850 Centralny 2000 3250,00
CHMP-176 19023116 1700 x 600 x 850 Centralny 3400 3 350,00
CHMP-186 19023117 1800 x 600 x 850 Centralny 3400 3450,00
CHMP-196 19023118 1900 x 600 x 850 Centralny 3400 3650,00
CHMP-206 19023119 2000 x 600 x 850 Centralny 3400 3850,00
CHMP-107 19023120 1000 x 700 x 850 Centralny 2000 2 850,00
CHMP-117 19023121 1100 x 700 x 850 Centralny 2000 2 950,00
CHMP-127 19023122 1200 x 700 x 850 Centralny 2000 3100,00
CHMP-137 19023124 1300 x 700 x 850 Centralny 2000 3200,00
CHMP-147 19023125 1400 x 700 x 850 Centralny 2000 3300,00
CHMP-157 19023126 1500 x 700 x 850 Centralny 2000 3400,00
CHMP-167 19023127 1600 x 700 x 850 Centralny 2000 3500,00
CHMP-177 19023128 1700 x 700 x 850 Centralny 3400 3800,00
CHMP-187 19023129 1800 x 700 x 850 Centralny 3400 4 000,00
CHMP-197 19023130 1900 x 700 x 850 Centralny 3400 4 200,00
CHMP-207 19023131 2000 x 700 x 850 Centralny 3400 4 300,00
CHMP-106-2SD 19023133 1000 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3080,00
CHMP-116-2SD 19023135 1100 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3135,00
CHMP-126-2SD 19023136 1200 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3190,00
CHMP-136-2SD 19023137 1300 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3245,00
CHMP-146-2SD 19023138 1400 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3 355,00
CHMP-156-2SD 19023139 1500 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3465,00
CHMP-166-2SD 19023140 1600 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2000 3 575,00
CHMP-176-2SD 19023141 1700 x 600 x 850 Centralny przelotowy 3400 3685,00
CHMP-186-2SD 19023142 1800 x 600 x 850 Centralny przelotowy 3400 3795,00
CHMP-196-2SD 19023143 1900 x 600 x 850 Centralny przelotowy 3400 4 015,00
CHMP-206-2SD 19023144 2000 x 600 x 850 Centralny przelotowy 3400 4 235,00
CHMP-107-2SD 19023184 1000 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3400 3135,00
CHMP-117-2SD 19023185 1100 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3245,00
CHMP-127-2SD 19023186 1200 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3 410,00
CHMP-137-2SD 19023187 1300 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3520,00
CHMP-147-2SD 19023188 1400 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3630,00
CHMP-157-2SD 19023189 1500 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3 740,00
CHMP-167-2SD 19023190 1600 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2000 3850,00
CHMP-177-2SD 19023191 1700 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3400 4180,00
CHMP-187-2SD 19023192 1800 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3400 4 400,00
CHMP-197-2SD 19023193 1900 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3400 4 620,00
CHMP-207-2SD 19023194 2000 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3400 4 730,00
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Szafki grzewcze ¢

A)

SZAFKI GRZEWCZE

® Przeznaczone do podgrzewania i utrzymania cieptych talerzy do serwowania potraw.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w termostat regulujacy temperature w zakresie 30° - 90° C.

Samozamykajace sie drzwi.

Drzwi z podwdjnymi $ciankami izolowane piankg poliuretanowa o gestosci 40kg/m3, wolna

od CFC.

e Pojemnosc: 50-60 talerzy w szafkach jednodrzwiowych i 100 - 120 talerzy w szafkach
dwudrzwiowych.

e Wykorzystanie szafek gwarantuje minimalng utrate ciepta oraz oszczednosc energii.

ACP-50
ACP-100
Nr Wymiary Pojemnosé Maks. srednica Moc Terfl Cena
Model referencyjny (mm) talerzy (szt.) talerzy (cm) (w) Zasilanie (V) netto zt
ACP-50 3342101 410 x 410 x 900 50-60 33 480 230/1/N 1660,00
ACP-100 3342102 800 x 410 x 900 100-120 34 960 230/1/N 2 450,00
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2 Bemary wodne z szafkami

BEMARY WODNE Z SZAFKAMI

* Modele z szafkami neutralnymi lub grzewczymi (wymuszony obieg

powietrza).

e Regulacja temperatury bemara i szafki poprzez termostat.
W modelach z szafka grzewczg temperatura jest regulowana

niezaleznie.

e Drzwi z podwdjnymi sciankami izolowanymi piankg poliuretanowg

o gestosci 40 kg/m3.

Wykonanie ze stali nierdzewnej.

Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana w blat.
Wyswietlacz pracy urzadzenia.

Zawor do napetniania i oprézniania komory bemara.

Regulowana wysokos¢ nézek.

Drzwi suwane.

UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ wanne grzewcza

e Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami. woda.
Niezalezny termostat
MBMR-411
Bemar z szafkg grzewcza
Komora bemara z zaokraglonymi
naroznikami
MBM-411 Grzatki umieszczone pod dnem
Bemar z szafkg neutralng komory bemara
Model Nr Wymiary Pojemnos$é GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) o gtebokosci 200 mm (w) v) netto zt
MBMR-311 3332103 1200 x 700 x 850 3 3500 230/1/N 5290,00
MBMR-411 3332104 1500 x 700 x 850 4 3500 230/1/N - 400-3N 6 020,00
Model Nr Wymiary Pojemno$é GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) o gtebokosci 200 mm (w) (v) netto zt
MBM-311 3332101 1200 x 700 x 850 3 2100 230/1/N 4 830,00
MBM-411 3332102 1500 x 700 x 850 4 2100 230/1/N - 400-3N 5540,00
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BEMARY STACJONARNE WODNE

Bemary umozliwiajg przechowywanie produktéw w warunkach spetniajgcych e
wymogi higieny, temperatury i bezpieczenstwa.
Bemary przystosowane do pojemnikdéw GN 1/1 0 gtebokosci 200 mm

(konfiguracje pojemnikdéw mozna dobierac¢ dowolnie).
Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana w blat. W dolnej

czesci urzadzenie wyposazone jest w potke.

Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki znajdujace sie w dolnej czesci

komory.

Grzatki umieszczone pod dnem

W

Bemary stacjonarne wodne

Zasilajgcy kabel z wtyczka uziemiajgca.

Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajgcym uszkodzenia
mechaniczne z wytacznikiem i termostatem.

Doskonata izolacja termiczna.

W dolnej czesci znajduje sie zawdr do oprdzniania komory.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Pojemniki GN nie wystepuja w komplecie z bemarami.

UWAGA! Przed uruchomieniem bemara nalezy napetni¢ komory woda.

BMSR-311 (pojemniki GN nie
wystepujg w komplecie)

Komora bemara z zaokraglonymi

Przystosowane do pojemnikéw GN 1/1

komory bemara naroznikami
) 600 )
\ \
] [ ]
n ) L
2 |
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o
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Nr Wymiary Pojemno$é GN 1/1 Moc Thorf Cena
Model referencyjny (mm) o gtebokosci 200 mm W) Zasilanie (V) netto zt
BMSR-311 3332105 1075 x 600 x 850 3GNIN 2100 230/1/N 2720,00
BMSR-411 3332106 1400 x 600 x 850 4GNIN 2100 230/1/N 3110,00
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Bemary nastawne

W

e Bemary umozliwiaja przechowywanie produktéw w warunkach e Panel sterowania w miejscu uniemozliwiajgcym uszkodzenia
spetniajacych wymogi higieny, temperatury bezpieczerstwa. mechaniczne; z wytacznikiem i termostatem.

e Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Doskonata izolacja termiczna.

e Komora bemara z zaokraglonymi naroznikami wspawana w blat. e Nozki z regulowang wysokoscia.

e Zasilajgcy kabel z wtyczka uziemiajaca.

BEMARY NASTAWNE WODNE

e Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami.

BEMARY NASTAWNE POWIETRZNE

o Ogrzewanie posrednie wodne poprzez grzatki znajdujace sie w dolnej * Bemary umozliwiaja przechowywanie produktow w warunkach spetniajacych

czesci komory.

wymogi higieny, temperatury i bezpieczenstwa.

¢ Na frontowej $ciance wyposazony w zawor umozliwiajacy oprdznianie * Grzatki znajduja sie pod rusztem ze stali nierdzewnej.

komory bemara.

e Bemary przystosowane do pojemnikéw GN 1/1 o gtebokosci 150 mm

* Bemary przystosowane do pojemnikow GN 1/10 gtebokosci 200 mm (konfiguracje pojemnikéw mozna dobierac dowolnie).
(konfiguracje pojemnikéw mozna dobiera¢ dowolnie).
e UWAGA! Przed uruchomieniem sprzetu nalezy napetni¢ komory woda.

BMSM-211 BMSM-211-S
Grzatki umieszczone pod dnem Komora bemara z zaokraglonymi Przystosowane do pojemnikéw GN 1/1
komory bemara naroznikami
BEMARY NASTAWNE WODNE
Model Nr Wymiary Pojemno$é GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) o gtebokosci 200 mm (w) (v) netto zt
BMSM-M 3112101 430 x 600 x 330 1 700 230/1/N 1430,00
BMSM-211 3112102 755 x 600 x 330 2 1400 230/1/N 2 030,00
BMSM-311 3112103 1065 x 600 x 330 3 2100 230/1/N 2580,00
BEMARY NASTAWNE POWIETRZNE
Model Nr Wymiary Pojemnosé GN 1/1 Moc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) o gtebokosci 150 mm (w) (v) netto zt
BMSM-111-S 3112104 430 x 600 x 330 1 700 230/1/N 1420,00
BMSM-211-S 3112105 755 x 600 x 330 2 800 230/1/N 1620,00
BMSM-311-S 312106 1065 x 600 x 330 3 1200 230/1/N 1820,00
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Baterie i prysznice gastronomiczne

¢ Baterie i prysznice gastronomiczne

- Baterie prysznicowe 61
- Baterie sztorcowe 61

- Weze ze spryskiwaczem 65



# Baterie i prysznice gastronomiczne

W

* Baterie i prysznice gastronomiczne do zastosowan profesjonalnych charakteryzuja
sie oryginalna stylizacja, doskonatym wykoriczeniem i nieprzecietng
wytrzymatoscia. Produkty zaprojektowane zostaty specjalnie dla gastronomii.

* Poza atrakcyjnym wygladem gwarantujg najwyzsza wydajnosé, ograniczone

zuzycie wody oraz wysoki komfort uzytkowania.

Podwajnie pleciony
waz powleczony
przezroczystym
tworzywem sztucznym,
odporny na wysokie
cisnienie i temperatury.

Kolumna ze stali
nierdzewnej trwale
odporna na korozje.

Dostepne modele
z zintegrowana wylewka.

W standardowym wyposazeniu znajdujg sie wszystkie akcesoria
potrzebne do montazu oraz podtaczenia baterii do sieci.

Spryskiwacz wykonany
ze specjalnego tworzywa,
zgodnego z najwyzszymi
miedzynarodowymi
standardami dotyczacymi
zawartosci materiatow
toksycznych.

Wyposazony w dZzwignie

z chromowanego mosigdzu
oraz pierscien do ustawienia
pracy ciagtej.

Zawiera zawor zwrotny.

Produkt przeznaczony
jest do codziennej pracy
w profesjonalnej kuchni.

Prysznic zapewnia jednolity
i skoncentrowany wyptyw
wody.

Konstrukcja wylewki
utatwia konserwacje
i montaz baterii.
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Wysokiej jakosci metalizowane
gtowice mosiezne.

Sprawdzona niezawodnos$¢
wszystkich wewnetrznych
mechanizméw otwierania

i zamykania.

Modele dostepne z jedna
dzwignia lub pokrettami.

Sprezyna stalowa

z zewnetrzng powtoka
epoksydowa w kolorze
niebieskim, zachowuje
swoje wiasciwosci
antykorozyjne i stabilnos¢
w czasie uzytkowania.



Specjalnie zaprojektowane do profesjonalnych zastosowan.
Posiadaja elastyczna sprezyne ze stali nierdzewne;j.
Szczegdlnie odporne na wysoka temperature i ci$nienie wody.

Baterie i prysznice gastronomiczne

Ergonomiczny prysznic zawiera dZzwignie sterujaca przeptywem wody, e Mozliwos¢ regulacji dystansu baterii od $ciany.
zawor zwrotny oraz pierécien do ustawienia pracy ciagtej.

ED-2

~1050

ED-2C EG-2

~1070

~1000

e Wysoka gesto$¢ chromowania wszystkich czesci.
e W standardowym wyposazeniu znajduja sie elastyczne weze do
podtaczenia do sieci oraz akcesoria niezbedne do montazu.

EG-2C

2

W

~1020

Model referg‘r{cyjny ur;\‘;g;gia neCtetgaz}
ED-2 25.2403.03.33/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 673,00
ED-2C 35.2403.51.33/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody 797,00
EG-2 25.4005.03.23/BG Bateria prysznicowa scienna, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 707,00
EG-2C 35.4005.51.23/BG Bateria prysznicowa Scienna, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka , 2 rodzaje wody 880,00
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# Baterie i prysznice gastronomiczne

W

Wysokiej jakosci gtowice

EDM-2

~13

Obrotowa wylewka Ergonomiczne i wytrzymate

EDM-2C EC-2 EC-2C

1080

~1100

110
110

.

Model refere’\‘nrcyjny ueraadzxiia ngﬁgaz{
EDM-2 25.2945.03.73/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1197,00
EDM-2C 35.2945.51.73/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody 1345,00
EC-2 25.3008.03.23/BG Bateria prysznicowa stojgca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 826,00
EC-2C 35.3008.51.23/BG Bateria prysznicowa stojgca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody, z wylewka 974,00
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Baterie i prysznice gastronomiczne ¢

W

g Baterie prysznicowe o wysokosci 600 mm przeznaczone do

montazu w profesjonalnych kuchniach o matej powierzchni.

EDM-2CB GD2C-60 E

GDM2C-60 E

~a00

~1100

~300

’ ) Cena
Model Nr referencyjny Opis netto zt
EDM-2CB 2S.2914.BG.72/C87 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1312,00
GD2C-60 E 1316208 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody, wysokosc 785,00
00 mm
GDM2C-60 E 1316209 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, tokciowa ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody, 1015,00
wysokos¢ 600 mm

2
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# Baterie i prysznice gastronomiczne

W

EB-30B EFB-30 EM-30B
L
- N F
=
o
° 3
M
AW/ 8
N
)\ 2
Hi‘ $3/47G
. .
8 ?z “ #10x1 ,«”O%
/e * $1/2"G
Nr Nazwa Cena
Mode referencyjny urzadzenia netto zt
EB-30B 1C.2455.58 K33 Bateria sztorcowa jednootworowa, 2 rodzaje wody 209,00
EBF-30 1S.2945.91.73 Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 608,00
EM-30 B 15.2960.59.92 Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 317,00
AKCESORIA
Spryskiwacz GR E Pistolet GX-P Waz P163 / Waz P162 Lanca GX-L
Model Nazwa urzadzenia Cena netto zt
GRE Spryskiwacz 362,00
GX-P Pistolet do weza ze spryskiwaczem 764,00
GX-L Lanca do weza ze spryskiwaczem 197,00
P-163 Waz 1000 mm 70,00
P-162 Waz 1200 mm 75,00
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Mozliwos¢ montazu na scianie i suficie

WEZE ZE SPRYSKIWACZEM

Baterie i prysznice gastronomiczne ¢

W

» Gama wezy ze spryskiwaczem specjalnie zaprojektowana do instalacji w przemysle
przetwdrstwa spozywczego (mieso, ryby, warzywa) oraz gastronomii.

» Obudowa i uchwyty wykonane w catosci ze stali nierdzewnej.

* Wyposazona w specjalny czarny gumowy waz, certyfikowany do uzytku spozywczego,
wytrzymaty i odporny na wysokie temperatury.

+ System bebnowy z chowanym wezem oraz blokada, ktéra utrzymuje pozadang dtugosc weza.

+ Podtaczenie wody z gwintem zewnetrznym 1/2 “i zaworem zwrotnym.

» Regulowane napiecie sprezyny w srodku.

» Uchwyt obrotowy pozwala na duzy zasieg pracy do 180 2 w modelu EF-6 oraz do 330 °

w modelach EF-10 i EF-15.

» Regulowany pistolet wykonany z tworzywa o wysokiej wytrzymatosci steruje przeptywem wody,
wyposazony w funkcje pracy ciggtej. Ergonomiczny, zapewnia komfortowe uzytkowanie.

* Modele EF-10 i EF-15 posiadajg jako wyposazenie dodatkowe lance przedtuzajaca o 45
cm, montowang na spryskiwaczu, ktéra zapewnia dojscie do miejsc trudno dostepnych
i ograniczenie wysitku ze strony uzytkownika.

» Temperatura pracy przy cisnieniu 4 bar wynosi 60°C i zas przy 6 bar wynosi 40°C.

Lanca przedtuzajaca. Dtugosc 45 cm.

Do zastosowania w modelach EF-10 i EF-15

Pistolet z zamontowang lancg

EF-10

Pojedyricza regulacja przeptywu

Y &
EF-10 EF-15 EF-6
Model Nr referencyjny Opis Zakres pracy Max(.rg’#sosc nectetgazl
EF-6 5R.M06Q.146 Waz 6 m ze spryskiwaczem 902 + 90¢ 6000 2 026,00
EF-10 5R.M10.150 Waz 10 m ze spryskiwaczem i lancg 45 cm 165 +165° 10000 3221,00
EF-15 5R.M15.147 Waz 15 m ze spryskiwaczem i lanca 45 cm 1652 +165° 15000 4 210,00
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Regaty modutowe aluminiowo - polietylenowe

* Regaty modutowe aluminiowo - polietylenowe

- Wktady do potek 70
- Uchwyty mocujace 70
- Trzpienie 70
w
- Podesty 70 =
G (@)
- Potki VAl E
- Podpor VAl ;
pory E
- Regat jezdny 72 =
- Prety do zawieszania 72 g
o
3
- Cennik regaléw wolnostojacych 74 74 >
- Cennik regaldw naroznych 75 75 g
- Regaty wolnostojace - opis zestawow 76 76 Z;'
- Regaty narozne - opis zestawow 78 78 E
O
w
@




‘ Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

”

Modutowy system regatéw aluminiowo-polietylenowych przeznaczony Konstrukcja wykonana z anodowanego aluminium z pétkami przeznaczonymi do
do chtodni, mrozni czy magazynéw zywnosci, idealny do ustawienia kontaktu z zywnoscia.
w pomieszczeniach o wysokich wymogach sanitarnych. Mozliwos¢ tworzenia zabudowy w réznych ksztattach i konfiguracjach przy

zastosowaniu regatéw wolnostojacych i naroznych, taczonych pod katem
prostym typu U, L, T.

tatwy montaz bez uzycia Spetnia wysokie wymogi sanitarne. Podpory posiadajg otwory

narzedzi tatwo demontowane wktady co 150 mm, co pozwala
polietylenowe z mozliwoscia na modyfikowanie
czyszczenia profesjonalnych standardowych zestawdw
zmywarkach gastronomicznych. i zwiekszanie ilosci potek

w bardzo prosty sposéb (za
pomoca trzpieni — 4 sztuki
na jedng potke).

Mozliwos¢ montazu
naroznikowego pozwala na
optymalne wykorzystanie
przestrzeni i oszczednos¢
podpor.

Dostepne podpory na nierdzewnych poliamidowych kétkach o $rednicy
125 mm, utatwiajgcych korzystanie z regatéw w miejscach o matej

Regulowana wysokos$¢ nézek pozwala na powierzchni
dostosowanie do nieréwnosci podtoza.
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Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe -

[
Pétka zywnosSciowa z polietylenu
12
‘ A Punkt podparcia 1
Ty Punkt podparcia 2
Podtuznica aluminiowa
szeroko$¢
400 mm
lub
500 mm
45 mm ‘ wewnetrzny wymiar = potka ‘ 45 mm
zewnetrzny wymiar
Potki polietylenowe zamontowane s3 za pomoca dwoch ztaczy, co gwarantuje ich stabilne potozenie.
Stabilna i mocna konstrukcja
Dwie gtebokosci pdtek: 400 lub 500 mm.
Standardowa wysokos¢ podpdr to 1750 mm. Mozliwosé zastosowania réwniez innych wysokosci: 2000 i 1300 mm.
WYMIARY POJEDYNCZEGO REGALU Z PODPORAMI NA KAZDYM KONCU POEKI
690 mm 790 mm 890 mm 990 mm
€ | | \ | \ |
E L
93
% o 300 300 300 400 400 400 300 300 300
T ©
N O
(%] Q— L
S-64 /S-65 S-74/S-75 S-84/5-85 S-94 /S-95
1090 mm 1190 mm 1290 mm
€ | | \ |
o E
g8
e o 300 300 400 300 400 400 400 400 400
338
<
S-104/S-105 S-114/S-115 S-124/5-125
1390 mm 1490 mm
€ | \ |
9 E
s
° " I 300 300 300 400 300 300 400 400
5 o
S
<
S-134/5-135 S-144/5-145
1590 mm 1690 mm
o E ’
\8 E
3
s 300 400 400 400 400 400 400 400
o
S
<
S-154/S-155 S-164 /S-165

11 roznych dtugosci pdétek zamontowanych pomiedzy dwoma podporami pozwala na montaz regatéw zgodnie z oczekiwaniami klienta.
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2 Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

WKLADY DO POLEK

e Wktady polietylenowe.

e Wktady do regatéw o szerokosci 400 i 500 mm.
e tatwy montaz

Modelo Nr referencyjny V\I(ynr::la)ry ngftgazi
PAR-43 2253201 400 x 300 19,00
PAR-44 2253203 400 x 400 22,00
PAR-53 2253202 500 x 300 22,00
PAR-54 2253204 500 x 400 26,00

UCHWYTY MOCUJACE

e Zaprojektowane w sposob utatwiajgcy montaz naroznikow.
e Oszczedzajg zuzycie elementdw ztaczeniowych i powierzchni uzytkowe;.

q Liczba Cena
Modelo Nr referencyjny katownikéw netto zt
GA 2253210 2 uchwyty na potke 13,00
TRZPIENIE

¢ Elementy potrzebne do zwiekszenia liczby potek o standardowych wymiarach.
e Liczba trzpieni na potke: 4 szt.
e Podana cena dotyczy 1 szt.

Modelo Nr referencyjny Liczba trzpieni n:::tgazl
PE 225321 4 trzpienie na potke 10,00

ETYKIETY SAMOPRZYLEPNE

¢ Pozwalajg na oznakowanie produktéw znajdujgcych sie na potkach.

Modelo Nr referencyjny W(\:Lnr:‘a)ry ng:t';aﬂ
EPE 2253213 150 x 30 5,00
PODESTY

¢ Specjalnie zaprojektowane do sktadowania skrzyrn w komorach chtodniczych lub w miejscach,
gdzie powinny by¢ przestrzegane normy higieniczne.

Modelo Nr referencyjny W(y nT I;a)ry n(e::t?)azl
BA-1050 2253172 1085 x 500 x 250 374,00
BA-1250 2253170 1285 x 500 x 250 399,00
BA-1650 2253171 1685 x 500 x 250 448,00
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POLKI

Gtebokos¢ 400 mm

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

Gtebokos¢ 500 mm

Mocel refere':“r:-cyjne W(yr:lnr:'la)ry n:e::t';azl foce) refer:nrcyjne W(\::‘“:)ry ngtet';azl
S-64 2253101 600 x 400 85,00 S-65 2253121 600 x 500 93,00
S-74 2253102 700 x 400 97,00 S-75 2253122 700 x 500 105,00
S-84 2253103 800 x 400 102,00 S-85 2253123 800 x 500 114,00
S-94 2253104 900 x 400 14,00 S-95 2253124 900 x 500 124,00
S-104 2253105 1000 x 400 131,00 S-105 2253125 1000 x 500 131,00
S-n4 2253106 1100 x 400 131,00 S-15 2253126 1100 x 500 144,00
S-124 2253107 1200 x 400 144,00 S-125 2253127 1200 x 500 150,00
S-134 2253108 1300 x 400 150,00 S-135 2253128 1300 x 500 167,00
S-144 2253109 1400 x 400 163,00 S-145 2253129 1400 x 500 179,00
S-154 2253110 1500 x 400 175,00 S-155 2253130 1500 x 500 189,00
S-164 2253m 1600 x 400 183,00 S-165 2253131 1600 x 500 199,00

PODPORY (gtebokos¢ 400 mm)
Modelo refe r:: cyine V\I(yr:::]a)ry Poziomy ng:tr:,aﬂ
p-43 2253141 1750 x 400 3 171,00
p-44 2253142 1750 x 400 4 180,00
p-45 2253143 1750 x 400 5 186,00
PB-43 2253147 1300 x 400 3 144,00
PA-45 2253149 2000 x 400 5 235,00
PA-46 2253150 2000 x 400* 6 244,00
PODPORY (gtebokos¢ 500 mm)
Modelo = fer:lnrcyjne V\I(\::‘nl:‘a)ry Poziomy ngtet:azl
P-53 2253144 1750 x 500 3 175,00
P-54 2253145 1750 x 500 4 183,00
P-55 2253146 1750 x 500 5 192,00
PB-53 2253148 1300 x 500 3 150,00
PA-55 2253151 2000 x 500 5 23700
PA-56 2253152 2000 x 500 6 248,00
PODPORY NA KOtKACH

e Kazda podpora wyposazona jest w dwa koétka skretne, tozyskowane, o srednicy 125 mm,
z ktdrych jedno posiada hamulec.
e Podpory stanowig samodzielny element- zestaw nie obejmuje pétek widocznych na

zdjeciu.
Modelo referglnr cyine W(y"r:lr:'a)ry Poziomy ngtet?;azc
SM-44 2253160 1750 x 400 4 480,00
SM-45 2253161 1750 x 400 5 491,00
SM-54 2253162 1750 x 500 4 494,00
SM-55 2253163 1750 x 500 5 503,00

*Podpory inne niz standardowe.

Z nox
;edeo

z

A)

i



3

4

N

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

REGAL JEZDNY (zestaw)

e Zastosowanie: w duzych zaktadach zbiorowego zywienia, takich jak:
stotowki szpitalne, hotele, stotéwki pracownicze.
Konstrukcja aluminiowa, anodyzowana. Pétki polietylenowe
przeznaczonei do kontaktu z zywnoscig.
Potki moga by¢ montowane na réznych wysokosciach, w zaleznosci od
potrzeb i przeznaczenia (odstepy miedzy poziomami co 150 mm).
e tatwy montaz bez uzycia specjalistycznych narzedzi.
e Wyposazone w 4 kétka skretne o srednicy 125 mm, z ktérych dwa
posiadajg hamulec (blokade).
¢ Regat wyposazony jest w piec¢ potek o wymiarach 1200 x 500 mm.
e Ztytuina bokach regatu zamontowane sg dodatkowe porecze, ktére
zapobiegajg spadaniu i przemieszczaniu sie przedmiotow.
e tatwe w czyszczeniu
i konserwacji. Wktady
polietylenowe mozna
w prosty sposéb zdjgé
i my¢ w profesjonalnych

zmywarkach.
q Wymiary 0 “ Cena
Modelo Nr referencyjny (mm) Liczba pétek netto zt
KCM-55 2253260 1285 x 500 x 1750 5 188700
PRETY DO ZAWIESZANIA

¢ Wykonane ze stali nierdzewne;j.

Madelo refer(?r:cyjny D(':\gr::)éé niitr:')azl
BCOL-8 2253220 800 127,00
BCOL-9 2253221 900 134,00
BCOL-10 2253222 1000 140,00
BCOL-1 2253223 1100 147,00
BCOL-12 2253224 1200 154,00
BCOL-13 2253225 1300 160,00
BCOL-14 2253226 1400 167,00
BCOL-15 2253227 1500 173,00
BCOL-16 2253228 1600 183,00
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JAK DOBRAC ODPOWIEDNI ZESTAW REGALOW

Najtatwiejszym sposobem zamowienia regatow aluminiowo-
polietylenowych jest podanie numeru zestawu, ktérym jestesmy
zainteresowani.

Aby dobra¢ odpowiedni zestaw regatéw musimy odpowiedzie¢ sobie
na kilka pytan:

. Jaki rodzaj regatu potrzebujemy: wolnostojacy czy narozny?

- Regat wolnostojgcy posiada podpory na dwdch koncach

- Regat narozny posiada podpore na jednym koricu a na drugim ma
pare uchwytéw mocujgcych potke.

Jaka powinna by¢ gtebokos¢?

- Wystepuja dwie gtebokosci regatéw: 400 i 500 mm.

lle pdtek powinien miec regat?

- Standardowe zestawy sktadajg sie z 3, 4 lub 5 poziomodw pétek.

- Dodatkowe pdtki moga by¢ zamawiane osobno.

4. Jaka potrzebujemy dtugosé regatu?

- Tu nalezy zapoznad sie z tabelami i znalez¢ odpowiedni zestaw
korespondujacy z wymiarami miejsca, gdzie bedzie on sie
znajdowat.

Obliczajac dtugos¢ regatu naroznego nalezy pamietac, aby od

catkowitej dtugosci odjac¢ szerokos¢ potki regatu wolnostojacego. Dla

przyktadu z prawej strony nalezy zamdwic:

- Zestaw nr 99 (wolnostojacy, szerokos¢ 400 mm, 4 poziomy potek,
dtugos¢ 1690 mm),

- Zestaw nr 582 (narozny, szerokos¢ 400 mm, 4 poziomy potek,
dtugos¢ 1690 mm).
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REGAtLY WOLNOSTOJACE 400 mm

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

W
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REGALY NAROZNE 400 mm

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Dtugosé Dtugosé

mm mm

Zestaw n(c:a:tl:aazl Zestaw n(e::tl:)azl Zestaw ni:tl:)azl Zestaw n(é:tr::zf Zestaw n(;:tr:)azl Zestaw n(t:a:thl
1390 17 792,00 96 960,00 175 122,00 652 500 504,00 579 624,00 658 741,00
1490 18 831,00 97 1012,00 176 187,00 752 501 540,00 580 672,00 659 801,00
1590 19 867,00 98 1060,00 177 1247,00 852 502 555,00 581 692,00 660 826,00
1690 20 891,00 99 1092,00 178 1287,00 952 503 591,00 582 740,00 661 886,00
1726 21 1125,00 100 1356,00 179 1578,00 1052 504 609,00 583 764,00 662 916,00
1826 22 161,00 101 1404,00 180 1638,00 152 505 642,00 584 808,00 663 971,00
1926 23 1197,00 102 1452,00 181 1698,00 1252 506 681,00 585 860,00 664 1036,00

¢ Standardowa wysokos¢ podpdr w zestawach wynosi 1750 mm. Chcac skonstruowac regat o innej wysokosci, niz w tabeli z opisem zestawow, nalezy
zastapi¢ podpore ,P” dla regatéw wyzszych podpora ,,PA” a dla nizszych podporg ,,PB” oraz skalkulowac¢ cene zgodnie z wybrang podpora.
¢ Dodatkowe pdétki moga by¢ montowane do podpdér maksymalnie do 11 poziomdw. Przy zamawianiu ich nalezy uwzgledni¢ takze trzpienie lub uchwyty

mocujace.

¢ Standardowe podpory ,,P” moga by¢ zastagpione podporami na kotach ,,SM”.
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# Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

”

REGALY WOLNO STOJACE

¢ Cennik regatéw (ceny netto w z)
¢ Tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporami (z dwdch stron regatu) o wysokosci 1750 mm.

REGALY WOLNO STOJACE 400 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

REGALY WOLNO STOJACE 500 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Dtugos¢ Dtugos¢
(mm) Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw Cena (mm) Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw Cena
690 10 597,00 89 700,00 168 797,00 690 247 629,00 326 738,00 405 849,00
790 11 633,00 90 748,00 169 857,00 790 248 665,00 327 786,00 406 909,00
890 12 648,00 91 768,00 170 882,00 890 249 692,00 328 822,00 407 954,00
990 13 684,00 92 816,00 171 942,00 990 250 722,00 329 862,00 408 1.004,00
1090 14 702,00 93 840,00 172 972,00 1090 251 743,00 330 890,00 409 1.039,00
1190 15 735,00 94 884,00 173 1.027,00 1190 252 782,00 331 942,00 410 1.104,00
1290 16 774,00 95 936,00 174 1.092,00 1290 253 800,00 332 966,00 411 1.134,00
1390 17 792,00 96 960,00 175 1.122,00 1390 254 851,00 333 1.034,00 412 1.219,00
1490 18 831,00 97 1.012,00 176 1.187,00 1490 255 887,00 334 1.082,00 413 1.279,00
1590 19 867,00 98 1.060,00 177 1.247,00 1590 256 917,00 335 1.122,00 414 1.329,00
1690 20 891,00 99 1.092,00 178 1.287,00 1690 257 947,00 336 1.162,00 415 1.379,00
1726 21 1.125,00 100 1.356,00 179 1.578,00 1726 258 1.209,00 337 1.461,00 416 1.716,00
1826 22 1.161,00 101 1.404,00 180 1.638,00 1826 259 1.239,00 338 1.501,00 417 1.766,00
1926 23 1.197,00 102 1.452,00 181 1.698,00 1926 260 1.269,00 339 1.541,00 418 1.816,00
2026 24 1.215,00 103 1.476,00 182 1.728,00 2026 261 1.290,00 340 1.569,00 419 1.851,00
2126 25 1.233,00 104 1.500,00 183 1.758,00 2126 262 1.311,00 341 1.597,00 420 1.886,00
2226 26 1.266,00 105 1.544,00 184 1.813,00 2226 263 1.350,00 342 1.649,00 421 1.951,00
2326 27 1.299,00 106 1.588,00 185 1.868,00 2326 264 1.389,00 343 1.701,00 422 2.016,00
2426 28 1.338,00 107 1.640,00 186 1.933,00 2426 265 1.407,00 344 1.725,00 423 2.046,00
2526 29 1.377,00 108 1.692,00 187 1.998,00 2526 266 1.425,00 345 1.749,00 424 2.076,00
2626 30 1.395,00 109 1.716,00 188 2.028,00 2626 267 1.476,00 346 1.817,00 425 2.161,00
2726 31 1.413,00 110 1.740,00 189 2.058,00 2726 268 1.527,00 347 1.885,00 426 2.246,00
2826 32 1.452,00 111 1.792,00 190 2.123,00 2826 269 1.563,00 348 1.933,00 427 2.306,00
2926 33 1.491,00 112 1.844,00 191 2.188,00 2926 270 1.599,00 349 1.981,00 428 2.366,00
3026 34 1.527,00 113 1.892,00 192 2.248,00 3026 271 1.629,00 350 2.021,00 429 2.416,00
3126 35 1.563,00 114 1.940,00 193 2.308,00 3126 272 1.659,00 351 2.061,00 430 2.466,00
3226 36 1.587,00 115 1.972,00 194 2.348,00 3226 273 1.689,00 352 2.101,00 431 2.516,00
3326 37 1.611,00 116 2.004,00 195 2.388,00 3326 274 1.719,00 353 2.141,00 432 2.566,00
3362 38 1.830,00 117 2.248,00 196 2.654,00 3362 275 1.957,00 354 2.408,00 433 2.863,00
3462 39 1.863,00 118 2.292,00 197 2.709,00 3462 276 1.996,00 355 2.460,00 434 2.928,00
3562 40 1.902,00 119 2.344,00 198 2.774,00 3562 277 2.014,00 356 2.484,00 435 2.958,00
3662 41 1.941,00 120 2.396,00 199 2.839,00 3662 278 2.032,00 357 2.508,00 436 2.988,00
3762 42 1.980,00 121 2.448,00 200 2.904,00 3762 279 2.050,00 358 2.532,00 437 3.018,00
3862 43 1.998,00 122 2.472,00 201 2.934,00 3862 280 2.101,00 359 2.600,00 438 3.103,00
3962 44 2.016,00 123 2.496,00 202 2.964,00 3962 281 2.152,00 360 2.668,00 439 3.188,00
4062 45 2.034,00 124 2.520,00 203 2.994,00 4062 282 2.203,00 361 2.736,00 440 3.273,00
4162 46 2.073,00 125 2.572,00 204 3.059,00 4162 283 2.239,00 362 2.784,00 441 3.333,00
4262 47 2.112,00 126 2.624,00 205 3.124,00 4262 284 2.275,00 363 2.832,00 442 3.393,00
4362 48 2.151,00 127 2.676,00 206 3.189,00 4362 285 2.311,00 364 2.880,00 443 3.453,00
4462 49 2.187,00 128 2.724,00 207 3.249,00 4462 286 2.341,00 365 2.920,00 444 3.503,00
4562 50 2.223,00 129 2.772,00 208 3.309,00 4562 287 2.371,00 366 2.960,00 445 3.553,00
4662 51 2.259,00 130 2.820,00 209 3.369,00 4662 288 2.401,00 367 3.000,00 446 3.603,00
4762 52 2.283,00 131 2.852,00 210 3.409,00 4762 289 2.431,00 368 3.040,00 447 3.653,00
4862 53 2.307,00 132 2.884,00 211 3.449,00 4862 290 2.461,00 369 3.080,00 448 3.703,00
4962 54 2.331,00 133 2.916,00 212 3.489,00 4962 291 2.491,00 370 3.120,00 449 3.753,00
4998 55 2.583,00 134 3.204,00 213 3.810,00 4998 292 2.675,00 371 3.315,00 450 3.960,00
5098 56 2.601,00 135 3.228,00 214 3.840,00 5098 293 2.726,00 372 3.383,00 451 4.045,00
5198 57 2.619,00 136 3.252,00 215 3.870,00 5198 294 2.777,00 373 3.451,00 452 4.130,00
5298 58 2.637,00 137 3.276,00 216 3.900,00 5298 295 2.828,00 374 3.519,00 453 4.215,00
5398 59 2.655,00 138 3.300,00 217 3.930,00 5398 296 2.879,00 375 3.587,00 454 4.300,00
5498 60 2.694,00 139 3.352,00 218 3.995,00 5498 297 2.915,00 376 3.635,00 455 4.360,00
5598 61 2.733,00 140 3.404,00 219 4.060,00 5598 298 2.951,00 377 3.683,00 456 4.420,00
5698 62 2.772,00 141 3.456,00 220 4.125,00 5698 299 2.987,00 378 3.731,00 457 4.480,00
5798 63 2.811,00 142 3.508,00 221 4.190,00 5798 300 3.023,00 379 3.779,00 458 4.540,00

Elementy zestawow — patrz strona 76-77
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REGALY NAROZNE

¢ Cennik regatéw (ceny netto w zt)

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe ?

¢ Tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporg o wysokosci 1750 mm z jednej strony i parg uchwytéw

mocujacych pétke z drugiej strony.

REGALY NAROZNE 400 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

REGALY NAROZNE 500 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Dtugos¢ Dtugos¢
(mm) Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw Cena (mm) Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw Cena
652 500 504,00 579 624,00 658 741,00 652 737 532,00 816 659,00 895 787,00
752 501 540,00 580 672,00 659 801,00 752 738 568,00 817 707,00 896 847,00
852 502 555,00 581 692,00 660 826,00 852 739 595,00 818 743,00 897 892,00
952 503 591,00 582 740,00 661 886,00 952 740 625,00 819 783,00 898 942,00
1052 504 609,00 583 764,00 662 916,00 1052 741 646,00 820 811,00 899 977,00
1152 505 642,00 584 808,00 663 971,00 1152 742 685,00 821 863,00 900 1.042,00
1252 506 681,00 585 860,00 664 1.036,00 1252 743 703,00 822 887,00 901 1.072,00
1352 507 699,00 586 884,00 665 1.066,00 1352 744 754,00 823 955,00 902 1.157,00
1452 508 738,00 587 936,00 666 1.131,00 1452 745 790,00 824 1.003,00 903 1.217,00
1552 509 774,00 588 984,00 667 1.191,00 1552 746 820,00 825 1.043,00 904 1.267,00
1652 510 798,00 589 1.016,00 668 1.231,00 1652 747 850,00 826 1.083,00 905 1.317,00
1688 511 1.032,00 590 1.280,00 669 1.522,00 1688 748 1.112,00 827 1.382,00 906 1.654,00
1788 512 1.068,00 591 1.328,00 670 1.582,00 1788 749 1.142,00 828 1.422,00 907 1.704,00
1888 513 1.104,00 592 1.376,00 671 1.642,00 1888 750 1.172,00 829 1.462,00 908 1.754,00
1988 514 1.122,00 593 1.400,00 672 1.672,00 1988 751 1.193,00 830 1.490,00 909 1.789,00
2088 515 1.140,00 594 1.424,00 673 1.702,00 2088 752 1.214,00 831 1.518,00 910 1.824,00
2188 516 1.173,00 595 1.468,00 674 1.757,00 2188 753 1.253,00 832 1.570,00 911 1.889,00
2288 517 1.206,00 596 1.512,00 675 1.812,00 2288 754 1.292,00 833 1.622,00 912 1.954,00
2388 518 1.245,00 597 1.564,00 676 1.877,00 2388 755 1.310,00 834 1.646,00 913 1.984,00
2488 519 1.284,00 598 1.616,00 677 1.942,00 2488 756 1.328,00 835 1.670,00 914 2.014,00
2588 520 1.302,00 599 1.640,00 678 1.972,00 2588 757 1.379,00 836 1.738,00 915 2.099,00
2688 521 1.320,00 600 1.664,00 679 2.002,00 2688 758 1.430,00 837 1.806,00 916 2.184,00
2788 522 1.359,00 601 1.716,00 680 2.067,00 2788 759 1.466,00 838 1.854,00 917 2.244,00
2888 523 1.398,00 602 1.768,00 681 2.132,00 2888 760 1.502,00 839 1.902,00 918 2.304,00
2988 524 1.434,00 603 1.816,00 682 2.192,00 2988 761 1.532,00 840 1.942,00 919 2.354,00
3088 525 1.470,00 604 1.864,00 683 2.252,00 3088 762 1.562,00 841 1.982,00 920 2.404,00
3188 526 1.494,00 605 1.896,00 684 2.292,00 3188 763 1.592,00 842 2.022,00 921 2.454,00
3288 527 1.518,00 606 1.928,00 685 2.332,00 3288 764 1.622,00 843 2.062,00 922 2.504,00
3324 528 1.737,00 607 2.172,00 686 2.598,00 3324 765 1.860,00 844 2.329,00 923 2.801,00
3424 529 1.770,00 608 2.216,00 687 2.653,00 3424 766 1.899,00 845 2.381,00 924 2.866,00
3524 530 1.809,00 609 2.268,00 688 2.718,00 3524 767 1.917,00 846 2.405,00 925 2.896,00
3624 531 1.848,00 610 2.320,00 689 2.783,00 3624 768 1.935,00 847 2.429,00 926 2.926,00
3724 532 1.887,00 611 2.372,00 690 2.848,00 3724 769 1.953,00 848 2.453,00 927 2.956,00
3824 533 1.905,00 612 2.396,00 691 2.878,00 3824 770 2.004,00 849 2.521,00 928 3.041,00
3924 534 1.923,00 613 2.420,00 692 2.908,00 3924 771 2.055,00 850 2.589,00 929 3.126,00
4024 535 1.941,00 614 2.444,00 693 2.938,00 4024 772 2.106,00 851 2.657,00 930 3.211,00
4124 536 1.980,00 615 2.496,00 694 3.003,00 4124 773 2.142,00 852 2.705,00 931 3.271,00
4224 537 2.019,00 616 2.548,00 695 3.068,00 4224 774 2.178,00 853 2.753,00 932 3.331,00
4324 538 2.058,00 617 2.600,00 696 3.133,00 4324 775 2.214,00 854 2.801,00 933 3.391,00
4424 539 2.094,00 618 2.648,00 697 3.193,00 4424 776 2.244,00 855 2.841,00 934 3.441,00
4524 540 2.130,00 619 2.696,00 698 3.253,00 4524 777 2.274,00 856 2.881,00 935 3.491,00
4624 541 2.166,00 620 2.744,00 699 3.313,00 4624 778 2.304,00 857 2.921,00 936 3.541,00
4724 542 2.190,00 621 2.776,00 700 3.353,00 4724 779 2.334,00 858 2.961,00 937 3.591,00
4824 543 2.214,00 622 2.808,00 701 3.393,00 4824 780 2.364,00 859 3.001,00 938 3.641,00
4924 544 2.238,00 623 2.840,00 702 3.433,00 4924 781 2.394,00 860 3.041,00 939 3.691,00
4960 545 2.490,00 624 3.128,00 703 3.754,00 4960 782 2.578,00 861 3.236,00 940 3.898,00
5060 546 2.508,00 625 3.152,00 704 3.784,00 5060 783 2.629,00 862 3.304,00 941 3.983,00
5160 547 2.526,00 626 3.176,00 705 3.814,00 5160 784 2.680,00 863 3.372,00 942 4.068,00
5260 548 2.544,00 627 3.200,00 706 3.844,00 5260 785 2.731,00 864 3.440,00 943 4.153,00
5360 549 2.562,00 628 3.224,00 707 3.874,00 5360 786 2.782,00 865 3.508,00 944 4.238,00
5460 550 2.601,00 629 3.276,00 708 3.939,00 5460 787 2.818,00 866 3.556,00 945 4.298,00
5560 551 2.640,00 630 3.328,00 709 4.004,00 5560 788 2.854,00 867 3.604,00 946 4.358,00
5660 552 2.679,00 631 3.380,00 710 4.069,00 5660 789 2.890,00 868 3.652,00 947 4.418,00
5760 553 2.718,00 632 3.432,00 711 4.134,00 5760 790 2.926,00 869 3.700,00 948 4.478,00
Elementy zestawow — patrz strona 78-79
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Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

W

REGALY WOLNO STOJACE 400 mm

¢ Regaty wolno stojgce (400mm)- opis zestawdw.
e Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zaméwien. 0

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu

10 2P-43+3S5-64 89 2P-44 +4S-64 168 2 P-45+5S-64

11 2P-43+3S-74 90 2P-44 +4S-74 169 2P-45+5S-74

12 2P-43+35-84 91 2 P-44 + 4 5-84 170 2 P-45+55-84

13 2P-43+35-94 92 2P-44+4594 171 2P-45+5S5-94

14 2P-43 +35-104 93 2 P-44 +4S-104 172 2 P-45+55S-104

15 2P-43+35-114 94 2 P-44 +45-114 173 2 P-45+55-114

16 2P-43+35-124 95 2 P-44 +45-124 174 2 P-45+55-124

17 2P-43+35-134 96 2P-44 +45-134 175 2P-45+55-134

18 2P-43+35-144 97 2 P-44 +45-144 176 2 P-45 +55-144

19 2 P-43 +35-154 98 2 P-44 + 4 5-154 177 2 P-45 +5S-154

20 2 P-43 +35-164 99 2 P-44 + 4 S-164 178 2 P-45 + 5 S-164

21 3P-43+65-84 100 3P-44+85-84 179 3P-45+105-84

22 3P-43+3S-94+35S-84 101 3P-44+4S-94+45-84 180 3P-45+55S5-94+55-84

23 3P-43+6594 102 3 P-44 +8S-94 181 3P-45+10S-94

24 3P-43+35-94+35-104 103 3P-44 +45-94 +45-104 182 3P-45+55-94 +5S-104

25 3P-43+65-104 104 3P-44 +85-104 183 3 P-45+10S5-104

26 3P-43+35-104 +35-114 105 3P-44+45-104 +45-114 184 3 P-45+55-104 +55-114

27 3P-43+65-114 106 3P-44 +8S-114 185 3P-45+10S-114

28 3P-43+3S5-114+35S-124 107 3P-44+45-114+45-124 186 3P-45+55-114+55-124

29 3P-43+65-124 108 3P-44+85-124 187 3P-45+10S5-124

30 3P-43+3S-124+3S5-134 109 3P-44 +4S-124 +4S-134 188 3P-45+55S-124 +5S5-134

31 3P-43+65-134 110 3P-44 +85-134 189 3P-45+10S-134

32 3P-43+3S5-134+35S-144 111 3P-44+45-134+45-144 190 3P-45+55-134+55-144

33 3P-43+65-144 112 3P-44+85-144 191 3P-45+10S5-144

34 3P-43+3S-144 +3S5-154 113 3 P-44 + 4 S-144 + 4 S-154 192 3 P-45+55S-144 +5S5-154

35 3P-43+65-154 114 3 P-44 + 8 5-154 193 3P-45+10S-154

36 3P-43+35-154+35S-164 115 3P-44 +45-154 + 4 5-164 194 3 P-45+55-154 +55S-164

37 3P-43+65-164 116 3P-44 +85-164 195 3P-45+10S5-164

38 4P-43+35-104+6S-114 117 4P-44 +45-104 + 8 5-114 196 4 P-45+55-104 + 10 S-114

39 4P-43+95-114 118 4P-44 +125-114 197 4 P-45 + 15 S-114

40 4P-43+65-114 +35-124 119 4P-44 +8S-114 +4 5-124 198 4 P-45+10S-114 +55-124

41 4P-43+35-114+65-124 120 4P-44 +45-114 +85-124 199 4P-45+55-114 +10S-124

42 4P-43+9S-124 121 4 P-44 +12S-124 200 4 P-45 + 15 S-124

43 4P-43+6S5-124 +35-134 122 4P-44 +8S5-124 +4 5-134 201 4P-45+10S-124 +55-134

a4 4P-43 +35-124+65-134 123 4P-44 +45-124 +85-134 202 4 P-45+55-124 + 10 5-134

45 4P-43+95-134 124 4P-44 +125-134 203 4 P-45 + 15 S-134

46 4 P-43+65-134 +35-144 125 4 P-44 +85-134 + 4 5-144 204 4 P-45+105-134 +55-144

47 4P-43 +35-134 +65-144 126 4P-44 +45-134 + 8S5-144 205 4 P-45+55-134 + 10 S-144

48 4P-43+95-144 127 4P-44 +12S-144 206 4 P-45 + 15 S-144

49 4P-43 +6S-144 +35-154 128 4P-44 + 8S5-144 + 4 5-154 207 4 P-45 + 10 S-144 + 5 5-154

50 4P-43 +35-144 + 6 5-154 129 4P-44 + 4 5-144 + 8 5-154 208 4P-45+55-144 + 10 S-154

51 4P-43+95-154 130 4 P-44 +12 S-154 209 4 P-45 + 15 S-154

52 4P-43 +6S-154 +35-164 131 4P-44 + 8S5-154 + 4 5-164 210 4 P-45 + 10 S-154 + 5 5-164

53 4P-43 +3S-154 + 6 S-164 132 4P-44 + 45-154 + 8 S-164 211 4 P-45 +55-154 + 10 S-164

54 4P-43+95-164 133 4P-44 +125-164 212 4 P-45+155-164

55 5P-43+125-124 134 5P-44 +16 S-124 213 5P-45+20S5-124

56 5P-43+95-124+35-134 135 5P-44+125-124 + 4 5-134 214 5P-45+155-124 +55-134

57 5P-43+65-124+65-134 136 5P-44 +85-124 +85-134 215 5P-45+105-124 +10S-134

58 5P-43+35S-124 +95-134 137 5P-44+45-124 + 12 S-134 216 5P-45+55S-124 + 15 S-134

59 5P-43+125-134 138 5P-44 +16 S-134 217 5P-45+205-134

60 5P-43+95-134+35S-144 139 5P-44 +12S-134 + 4 5-144 218 5P-45+155-134 +55-144

61 5P-43+65-134+65-144 140 5P-44 +85-134 +85-144 219 5P-45+105-134 +10S-144

62 5P-43+35S-134+95-144 141 5P-44 +45-134 + 12 S-144 220 5P-45+55S-134 + 15 S-144

63 5P-43 +12S-144 142 5P-44 + 16 S-144 221 5 P-45 +20S-144
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REGALY WOLNO STOJACE 500 mm

¢ Regaty wolno stojgce (500mm)- opis zestawdw.

e Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zaméwien.

3 poziomowe

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
247 2P-53+35-65 326 2 P-54+45-65 405 2 P-55+55-65
248 2P-53+3S-75 327 2 P-54 +4S-75 406 2 P-55+58S-75
249 2 P-53+35-85 328 2 P-54 + 4 5-85 407 2 P-55 +55-85
250 2P-53+3S5-95 329 2 P-54 +45-95 408 2 P-55+55-95
251 2P-53+35-105 330 2 P-54 +45-105 409 2 P-55+55-105
252 2 P-53+35-115 331 2 P-54 + 4 5-115 410 2 P-55+55-115
253 2 P-53+35-125 332 2 P-54 + 4 5-125 411 2 P-55+55-125
254 2 P-53+35-135 333 2 P-54 +4 5-135 412 2 P-55+55-135
255 2P-53+35S-145 334 2 P-54 +45-145 413 2 P-55+55-145
256 2 P-53 +35-155 335 2 P-54 + 4 5-155 414 2 P-55+55-155
257 2 P-53 +35-165 336 2 P-54 + 4 5-165 415 2 P-55+55-165
258 3P-53+65-85 337 3 P-54 +85-85 416 3 P-55+105-85
259 3P-53+35-95+35S-85 338 3P-54+45-95+45-85 417 3P-55+55-95+55-85
260 3P-53+6595 339 3 P-54 +85-95 418 3 P-55+105-95
261 3 P-53+35-95+35-105 340 3 P-54 +4 5-95 + 4 5-105 419 3 P-55+55-95 + 5 5-105
262 3 P-53+65-105 341 3 P-54 + 8 5-105 420 3 P-55+105-105
263 3P-53+35-105+35S-115 342 3 P-54+45-105 + 4 5-115 421 3 P-55+55-105 + 5 S-115
264 3P-53+65-115 343 3 P-54 +85-115 422 3P-55+105-115
265 3P-53+35-115+35-125 344 3P-54+45-115+4 5-125 423 3P-55+585-115+55-125
266 3P-53+65-125 345 3P-54 +85-125 424 3 P-55+105-125
267 3P-53+35-125+35-135 346 3P-54+45-125+45-135 425 3P-55+55-125+55-135
268 3P-53+65-135 347 3 P-54 +85-135 426 3P-55+105-135
269 3P-53+35-135+35-145 348 3P-54 +45-135 +4 5-145 427 3 P-55+585-135+5S-145
270 3P-53+65-145 349 3 P-54 + 8 5-145 428 3 P-55+105-145
271 3P-53+35-145+35S-155 350 3 P-54 +4 5-145 + 4 5-155 429 3 P-55+55-145 + 5 5-155
272 3P-53+65-155 351 3 P-54 + 8 5-155 430 3 P-55+105-155
273 3P-53+35-155+35-165 352 3 P-54 +4 5-155 + 4 5-165 431 3 P-55+585-155+5S-165
274 3P-53+65-165 353 3 P-54 + 8 5-165 432 3 P-55+105-165
275 4P-53 +35-105 +6 S-115 354 4 P-54 +45-105 + 85-115 433 4 P-55+55-105 + 10 S-115
276 4P-53 +95-115 355 4 P-54 +12 5-115 434 4 P-55 + 15 S-115
277 4 P-53 +6S-115 + 3 5-125 356 4 P-54 +85S-115 + 4 5-125 435 4 P-55+10S5-115 +55-125
278 4P-53+35-115+65-125 357 4P-54 +45-115 + 8 5-125 436 4 P-55+55-115 + 10 S-125
279 4P-53+95-125 358 4 P-54 +125-125 437 4 P-55 + 15 S-125
280 4 P-53 +65-125 + 3 5-135 359 4 P-54 +85-125 + 4 5-135 438 4 P-55+10S5-125 +55-135
281 4 P-53 +35S-125 + 6 5-135 360 4 P-54 +45-125 + 8 5-135 439 4 P-55+55-125 + 10 S-135
282 4P-53 +95-135 361 4 P-54 +12 S-135 440 4 P-55 + 15 S-135
283 4P-53 +65-135+35-145 362 4 P-54 +85-135 +4 5-145 441 4 P-55 +10 S-135 + 5 5-145
284 4 P-53 +35-135 + 6 5-145 363 4 P-54 + 4 5-135 + 8 5-145 442 4 P-55+55-135 + 10 S-145
285 4P-53 +95-145 364 4 P-54 +12 S-145 443 4 P-55 + 15 S-145
286 4P-53 +65-145 + 3 5-155 365 4 P-54 + 85-145 + 4 S-155 444 4 P-55 + 10 S-145 + 5 S-155
287 4 P-53 +35-145 + 6 S-155 366 4 P-54 + 4 5-145 + 8 5-155 445 4 P-55 +55-145 + 10 S-155
288 4 P-53 +95-155 367 4 P-54 +12 S-155 446 4 P-55 + 15 S-155
289 4 P-53 + 6 S-155 + 3 S-165 368 4 P-54 + 8 S-155 + 4 5-165 447 4 P-55 + 10 S-155 + 5 S-165
290 4 P-53 +3S5-155+ 6 S-165 369 4 P-54 + 4 5-155 + 8 S-165 448 4 P-55 +55-155 + 10 S-165
291 4P-53 +95-165 370 4 P-54 +12 5-165 449 4 P-55 + 15 5-165
292 5P-53+125-125 371 5P-54 +16 S-125 450 5P-55+205-125
293 5P-53+95-125+35-135 372 5P-54 +125-125 + 4 5-135 451 5P-55+155-125+55-135
294 5P-53+65-125+ 6 5-135 373 5P-54 + 8 5-125 + 8 5-135 452 5P-55+105-125+10S-135
295 5P-53+35-125+95-135 374 5P-54 +45-125 + 12 5-135 453 5P-55+55-125 + 15 5-135
296 5P-53+125-135 375 5P-54 +16 S-135 454 5P-55+205-135
297 5P-53+95-135 +3 5-145 376 5P-54 +12S5-135 + 4 5-145 455 5P-55+155S-135 +55-145
298 5P-53+65-135+ 6 5-145 377 5P-54 + 8 5-135 + 8 5-145 456 5P-55+105-135+10S-145
299 5P-53+35-135+95-145 378 5P-54 +45-135+ 12 S-145 457 5P-55+55-135 + 15 5-145
300 5P-53+125-145 379 5P-54 + 16 S-145 458 5 P-55 +205-145
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> Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

W

REGALY NAROZNE 400 mm

e Regaty narozne (400mm)- opis zestawow.

e Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamdwien.

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
500 1P-43+35S-64+6GA 579 1P-44+45-64 + 8 GA 658 1P-45+55-64 + 10 GA
501 1P-43+3S-74 +6 GA 580 1P-44+4S-74+8GA 659 1P-45+5S-74 +10 GA
502 1P-43+35S-84+6GA 581 1P-44+45-84+8GA 660 1P-45+55-84+10 GA
503 1P-43+35S-94+6GA 582 1P-44 +45-94 + 8 GA 661 1P-45+55-94 +10 GA
504 1P-43 +3S-104 + 6 GA 583 1P-44 +45-104 + 8 GA 662 1P-45+55-104 + 10 GA
505 1P-43+3S-114+6GA 584 1P-44+45S-114+ 8 GA 663 1P-45+55S-114 + 10 GA
506 1P-43+3S-124+6 GA 585 1P-44+45-124 + 8 GA 664 1P-45+55-124 + 10 GA
507 1P-43+35-134+6 GA 586 1P-44 +45-134 + 8 GA 665 1P-45+55-134 + 10 GA
508 1P-43+3S-144+6 GA 587 1P-44 +45-144 + 8 GA 666 1P-45+55-144 + 10 GA
509 1P-43+35-154+6 GA 588 1P-44 +45-154 + 8 GA 667 1P-45+55-154 + 10 GA
510 1P-43 +35-164 + 6 GA 589 1P-44 +45-164 + 8 GA 668 1P-45+55-164 + 10 GA
511 2P-43+65-84+6GA 590 2 P-44 +85-84 + 8 GA 669 2 P-45+10S5-84+ 10 GA
512 2P-43+35-94+35-84+6GA 591 2P-44 +45-94 +45-84 + 8 GA 670 2 P-45+55-94 +55-84 + 10 GA
513 2P-43+6S5-94+6GA 592 2P-44 +8S-94+8 GA 671 2P-45+10S-94+10GA
514 2P-43+3S5-94+35-104 +6 GA 593 2 P-44 + 4 S-94 + 4 5-104 + 8 GA 672 2 P-45+55-94 + 5 S-104 + 10 GA
515 2 P-43+65-104 + 6 GA 594 2 P-44 + 85-104 + 8 GA 673 2 P-45+105-104 + 10 GA
516 2P-43+3S5-104+35-114+ 6 GA 595 2P-44 +45-104+45-114 + 8 GA 674 2 P-45+55-104 +55-114 + 10 GA
517 2P-43+6S5-114+6 GA 596 2 P-44+8S-114+8 GA 675 2 P-45+105-114 + 10 GA
518 2P-43 +3S-114 +3 5-124 + 6 GA 597 2 P-44 +4S-114 + 4 5-124 + 8 GA 676 2 P-45+55-114+55-124 + 10 GA
519 2P-43+65-124+6 GA 598 2 P-44 +85-124 + 8 GA 677 2 P-45+10S5-124 + 10 GA
520 2P-43+3S5-124+35-134+ 6 GA 599 2P-44 +45-124 +45-134 + 8 GA 678 2 P-45+55-124+55-134 + 10 GA
521 2P-43+65S-134+6 GA 600 2 P-44 +85S-134+ 8 GA 679 2 P-45+10S-134 +10 GA
522 2 P-43 +35-134 +3 5-144 + 6 GA 601 2 P-44 + 4 S-134 + 4 S-144 + 8 GA 680 2 P-45+55-134 +55-144 + 10 GA
523 2 P-43+65S-144 + 6 GA 602 2 P-44 + 8 S-144 + 8 GA 681 2 P-45+105-144 + 10 GA
524 2 P-43 +35-144 +35-154 + 6 GA 603 2 P-44 + 4 S-144 + 4 S-154 + 8 GA 682 2 P-45+55-144 + 55-154 + 10 GA
525 2P-43+65S-154+6 GA 604 2 P-44 + 8 5-154 + 8 GA 683 2 P-45+105S-154 + 10 GA
526 2 P-43 +3S-154 + 3 5-164 + 6 GA 605 2 P-44 + 4 S-154 + 4 5-164 + 8 GA 684 2 P-45 +55-154 + 5 5-164 + 10 GA
527 2 P-43+65-164 + 6 GA 606 2 P-44 + 8S5-164 + 8 GA 685 2 P-45+105-164 + 10 GA
528 3P-43+3S5-104+65-114+6 GA 607 3P-44+45-104+85-114 + 8 GA 686 3P-45+55-104 + 10S5-114 + 10 GA
529 3P-43+9S5-114+6 GA 608 3P-44+125-114+8GA 687 3P-45+155-114 + 10 GA
530 3P-43+65-114 +35-124 + 6 GA 609 3P-44 +8S5-114 + 4 5-124 + 8 GA 688 3P-45+105-114 +55-124 + 10 GA
531 3P-43+3S5-114+65-124 + 6 GA 610 3P-44+45-114 + 8 5-124 + 8 GA 689 3P-45+55-114 +10S-124 + 10 GA
532 3P-43+95-124+6GA 611 3P-44+125-124+8GA 690 3P-45+155-124 + 10 GA
533 3P-43+65-124 +35-134 + 6 GA 612 3P-44 +85-124 +45-134 + 8 GA 691 3 P-45+105-124 +55-134 + 10 GA
534 3P-43+3S5-124 +6 5-134 + 6 GA 613 3P-44 +45-124 + 8 5-134 + 8 GA 692 3 P-45+55-124 + 10 S-134 + 10 GA
535 3P-43+95-134+6 GA 614 3P-44+125-134+8GA 693 3 P-45+155-134 +10 GA
536 3P-43+65-134+35-144+ 6 GA 615 3P-44 +85-134+45-144 + 8 GA 694 3P-45+105-134 +55-144 + 10 GA
537 3P-43+3S5-134+65-144+6 GA 616 3P-44 +45-134+85-144 + 8 GA 695 3 P-45+55-134+105-144 + 10 GA
538 3P-43+95S-144+6 GA 617 3P-44+12S5-144 +8 GA 696 3 P-45+155-144 + 10 GA
539 3P-43 +65-144 + 3 5-154 + 6 GA 618 3 P-44 + 8 5-144 + 4 5-154 + 8 GA 697 3 P-45+105-144 +55S-154 + 10 GA
540 3P-43+3S5-144+65-154 + 6 GA 619 3 P-44 +45-144 + 8 S-154 + 8 GA 698 3 P-45+55-144 + 10 S-154 + 10 GA
541 3P-43+95S-154+6 GA 620 3P-44+125-154+8 GA 699 3 P-45+155-154 + 10 GA
542 3P-43 +65-154 + 3 5-164 + 6 GA 621 3 P-44 +8S-154 + 4 5-164 + 8 GA 700 3 P-45+105-154 +55S-164 + 10 GA
543 3P-43 +35-154 + 6 5-164 + 6 GA 622 3 P-44 +4 5-154 + 8 S-164 + 8 GA 701 3 P-45+55-154 + 10 S-164 + 10 GA
544 3P-43+95-164+ 6 GA 623 3P-44+125-164 +8 GA 702 3 P-45+155-164 + 10 GA
545 4P-43+12S5-124+6 GA 624 4P-44 +165-124 + 8 GA 703 4 P-45 +205-124 + 10 GA
546 4P-43 +9S-124 +35-134+6 GA 625 4P-44 +125-124 +45-134+ 8 GA 704 4 P-45 +155-124 + 55-134 + 10 GA
547 4P-43 +65-124 +65-134 +6 GA 626 4P-44 +85-124 + 85-134 + 8 GA 705 4 P-45 +10S-124 + 10 S-134 + 10 GA
548 4P-43+35-124+95-134+6GA 627 4P-44 +45-124 +125-134 +8 GA 706 4 P-45+55-124 +155-134 + 10 GA
549 4P-43+12S5-134+6 GA 628 4P-44 +16 S-134 + 8 GA 707 4 P-45+20S5-134 + 10 GA
550 4P-43 +9S-134+35-144 +6 GA 629 4P-44 +125-134 +45-144 + 8 GA 708 4 P-45 +155-134 + 55-144 + 10 GA
551 4P-43 +65-134+65-144 +6 GA 630 4P-44 +85-134 + 85-144 + 8 GA 709 4 P-45 + 10 S-134 + 10 S-144 + 10 GA
552 4P-43 +35-134+95-144+6 GA 631 4P-44 +45-134 +125-144 + 8 GA 710 4 P-45+55-134 +155-144 + 10 GA
553 4P-43 +12S5-144+6 GA 632 4P-44 + 16 S-144 + 8 GA 711 4 P-45 +205-144 + 10 GA
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REGALY NAROZNE 500 mm

* Regaty narozne (500mm)- opis zestawow.

e Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamdwien.

3 poziomowe

Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
737 1P-53+35-65+6GA 816 1P-54 +45-65+ 8 GA 895 1P-55+55-65+ 10 GA
738 1P-53+3S-75+6GA 817 1P-54+4S-75+8GA 896 1P-55+55-75+10 GA
739 1P-53+35-85+6GA 818 1P-54+45-85+8GA 897 1P-55+55-85+10 GA
740 1P-53+35-95+6GA 819 1P-54+45-95+8 GA 898 1P-55+55-95+ 10 GA
741 1P-53+35-105 + 6 GA 820 1P-54 +45-105 + 8 GA 899 1P-55+55-105 + 10 GA
742 1P-53+35-115+6 GA 821 1P-54+45-115+8 GA 900 1P-55+55-115+10 GA
743 1P-53+35-125+6 GA 822 1P-54+45-125+8 GA 901 1P-55+55-125+ 10 GA
744 1P-53+35-135+6 GA 823 1P-54 +45-135+8 GA 902 1P-55+55-135+ 10 GA
745 1P-53+35-145 + 6 GA 824 1P-54 +45-145 + 8 GA 903 1P-55+55-145 + 10 GA
746 1P-53+35-155+6 GA 825 1P-54 +45-155 + 8 GA 904 1P-55+55-155+10 GA
747 1P-53+35-165 + 6 GA 826 1P-54 +45-165 + 8 GA 905 1P-55+55-165 + 10 GA
748 2P-53+65-85+6GA 827 2 P-54 +85-85+8 GA 906 2 P-55+105-85+ 10 GA
749 2P-53+35-95+35-85+6GA 828 2 P-54 +45-95+45-85+ 8 GA 907 2 P-55+55-95 +55-85 + 10 GA
750 2P-53+65-95+6GA 829 2P-54+85-95+8GA 908 2 P-55+10S-95+10GA
751 2 P-53 +35-95+35-105 + 6 GA 830 2 P-54 + 4 5-95 + 4 S5-105 + 8 GA 909 2 P-55+55-95 + 5 S-105 + 10 GA
752 2 P-53+65-105+6 GA 831 2 P-54 +85-105 + 8 GA 910 2 P-55+10S-105 + 10 GA
753 2P-53+35-105+35-115+ 6 GA 832 2 P-54 +45-105+ 4 5-115 + 8 GA 911 2 P-55+55-105+55-115 + 10 GA
754 2P-53+6S5-115+6 GA 833 2P-54+85-115+8 GA 912 2P-55+10S-115 + 10 GA
755 2P-53+35-115+35-125+6 GA 834 2 P-54 +45-115+4 5-125 + 8 GA 913 2 P-55+55-115+55-125 + 10 GA
756 2P-53+65-125+6 GA 835 2 P-54 +85-125+8 GA 914 2 P-55+10S-125+10 GA
757 2P-53+35-125+35-135+6 GA 836 2 P-54 +45-125+45-135+ 8 GA 915 2 P-55+55-125+55-135+ 10 GA
758 2P-53+65-135+6GA 837 2P-54+85-135+8GA 916 2P-55+10S-135+ 10 GA
759 2P-53+35-135+35-145+6 GA 838 2 P-54 +45-135 + 4 5-145 + 8 GA 917 2 P-55+55-135+55-145 + 10 GA
760 2P-53+65-145+6 GA 839 2 P-54 +85-145+ 8 GA 918 2 P-55+10S5-145+ 10 GA
761 2 P-53+35-145+35-155+ 6 GA 840 2 P-54 + 4 5-145 + 4 S-155 + 8 GA 919 2 P-55+55-145 + 55-155 + 10 GA
762 2P-53+65-155+6GA 841 2 P-54+85S-155+8 GA 920 2 P-55+10S-155+ 10 GA
763 2 P-53 +35-155 +3 S-165 + 6 GA 842 2 P-54 + 4 5-155 + 4 S-165 + 8 GA 921 2 P-55+55-155 +55-165 + 10 GA
764 2P-53+65-165+6 GA 843 2 P-54 +85-165+ 8 GA 922 2 P-55+105-165 + 10 GA
765 3P-53+35-105+65-115+6 GA 844 3P-54+45-105+85-115+ 8 GA 923 3 P-55+55-105+105-115 + 10 GA
766 3P-53+95-115+6 GA 845 3P-54+12S5-115+8 GA 924 3P-55+155-115 + 10 GA
767 3P-53+65-115+35-125+6 GA 846 3 P-54 +85-115+4 5-125 + 8 GA 925 3P-55+10S-115+55-125 + 10 GA
768 3P-53+35-115+6S5-125+6 GA 847 3P-54 +45-115+85-125 + 8 GA 926 3P-55+55-115+105-125+ 10 GA
769 3P-53+95-125+6GA 848 3P-54+12S-125+8 GA 927 3P-55+155-125+ 10 GA
770 3P-53+65-125+35-135+6 GA 849 3 P-54+85-125+45-135+ 8 GA 928 3P-55+10S5-125+55-135+ 10 GA
771 3P-53+35-125+65-135+6 GA 850 3P-54 +45-125 + 8 5-135 + 8 GA 929 3 P-55+55-125+105-135+ 10 GA
772 3P-53+95-135+6GA 851 3P-54+12S5-135+8GA 930 3P-55+155-135+10 GA
773 3P-53+65-135+35-145+ 6 GA 852 3 P-54 +85-135+45-145 + 8 GA 931 3 P-55+105-135+55-145+ 10 GA
774 3P-53+35-135+6S-145+6 GA 853 3P-54+45-135+85S-145+8 GA 932 3P-55+55-135+105-145 + 10 GA
775 3P-53+95-145+6 GA 854 3P-54+125-145+8 GA 933 3P-55+155-145+ 10 GA
776 3 P-53 +65-145 + 3 S-155 + 6 GA 855 3 P-54 + 8 5-145 + 4 S-155 + 8 GA 934 3 P-55+10S5-145 + 55-155 + 10 GA
777 3P-53+35-145+65-155+ 6 GA 856 3 P-54 +4 5-145 + 8 S-155 + 8 GA 935 3 P-55+55-145+ 10 S-155 + 10 GA
778 3P-53+95-155+6GA 857 3P-54+125S-155+8 GA 936 3P-55+15S5-155+ 10 GA
779 3 P-53 +65-155 + 3 5-165 + 6 GA 858 3 P-54 + 8 5-155 + 4 S-165 + 8 GA 937 3 P-55+10S-155 +55-165 + 10 GA
780 3 P-53 +35-155+6 S-165 + 6 GA 859 3 P-54 + 4 5-155 + 8 5-165 + 8 GA 938 3 P-55+55-155+105-165 + 10 GA
781 3P-53+95-165+6GA 860 3P-54+125-165+ 8 GA 939 3 P-55+155-165+ 10 GA
782 4P-53+12S5-125+6 GA 861 4 P-54 +16 S-125 + 8 GA 940 4 P-55+20S5-125 + 10 GA
783 4P-53+95-125+35-135+6 GA 862 4 P-54 +125-125+4 5-135 + 8 GA 941 4 P-55 +15S-125 + 5 5-135 + 10 GA
784 4 P-53 +65-125+6 5-135+ 6 GA 863 4 P-54 +85-125+8S5-135+8 GA 942 4 P-55+ 10 S-125 + 10 S-135 + 10 GA
785 4P-53+35-125+95-135+ 6 GA 864 4P-54 +4S-125+12S-135+ 8 GA 943 4 P-55+5S-125 + 15 S-135 + 10 GA
786 4P-53+125-135+6 GA 865 4 P-54 +16 5-135 + 8 GA 944 4 P-55+205-135+ 10 GA
787 4 P-53 +95-135+35-145 + 6 GA 866 4 P-54 +12 S-135 +4 5-145 + 8 GA 945 4 P-55 + 15 S-135 + 5 S-145 + 10 GA
788 4 P-53 +65-135+6 5-145 + 6 GA 867 4 P-54 +85-135+8S-145 + 8 GA 946 4 P-55+ 10 S-135 + 10 S-145 + 10 GA
789 4P-53+35-135+95-145+ 6 GA 868 4P-54 +4S-135+12 S-145 + 8 GA 947 4 P-55 +5S-135 + 15 S-145 + 10 GA
790 4P-53+125S-145 + 6 GA 869 4 P-54 + 16 S-145 + 8 GA 948 4 P-55 +20 S-145 + 10 GA
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Sprzet dynamiczny

Pakowarki
prézniowe

Miksery reczne
Obieraczki

Krajalnice do wedlin
Maszynki do miesa

Urzadzenia barowe

Salamandry
Kuchnie indukcyjne










¢ Pakowarki prézniowe

Pakowarki prozniowe

Pakowarki prézniowe z czasowa regulacja prozni
Pakowarki prozniowe z sensoryczna regulacja prézni
System GASTRO-VAC

Akcesoria

Pakowarki prozniowe zewnetrzne
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# Pakowarki prézniowe

A

Pakowanie prézniowe to system konserwacji zywnosci surowej, Zalety pakowania prézniowego:
- dtuzsze przechowywanie zywnosci

potproduktow lub wyrobow gotowych polegajacy na usunieciu powietrza

z pojemnika, w ktérym znajduje sie przeznaczony do zapakowania, produkt.
Brak tlenu uniemozliwia badz opdznia pogorszenie jakosci zywnosci
spowodowanej bakteriami tlenowymi.

Wysokiej jakosci pompy BUSCH, ktére
uzyskujg do 99,5% prozni.

W standardowym wyposazeniu
ptyta z polietylenu.

Obudowa i komora wykonane
ze stali nierdzewnej. tatwe do
czyszczenia

Wozek utatwiajacy transport
urzadzen.

*Za wyjatkiem VAC-6T

84 | ? edenox

- higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania innymi

zapachami, brak wysuszania zywnosci)

- redukuje do minimum koszty zepsucia zywnosci

Podwojna listwa zgrzewajaca.
Automatyczne chtodzenie listwy.

Solidna pokrywa
z przezroczystego matakrylanu.

System Gastro-VAC do
pakowania poza komorg
urzadzenia w specjalnych
pojemnikach GN do pakowania
prozniowego.

Wszystkie modele stotowe*
posiadajg w standardowym
wyposazeniu system Gastro-
VAC. Do pozostatych modeli
*mozna zamowic

go jako opcje (instalacja

w fabryce).




Elektroniczny panel sterujacy
z cyfrowym wyswietlaczem (*).

Modele elektroniczne z cyfrowym panelem *

Czasowa regulacja prézni

Pakowarka stotowa

Pakowarka wolnostojaca

» Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa
regulacja prozni.
* tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujacy.
* Przystosowane do systemu GASTRO-VAC
« Elektroniczna kontrola:
- Czasu préozni
- Czasu podawania gazu obojetnego (*)
- Czasu zgrzewania
« Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia.
* Manometr do wizualnej kontroli poziomu cisnienia.
* Podswietlenie LED wskazuje faze procesu
pakowania.

*Za wyjatkiem VAC-6T

Modele jezdne posiadaja 4 kotka
w tym 2 z hamulcem.

Pakowarki prozniowe

4

W

Wszystkie modele wyposazone
w system VACSTOP, ktory
umozliwia zatrzymanie programu
w trakcie pracy urzadzenia

i przejscie do kolejnego etapu

Kontrola podawania gazu
obojetnego we wszystkich
modelach *

Funkcja stopniowego rozszczelnienia
komory, ktéra umozliwia stopniowe
wprowadzanie powietrza do
komory*.

Modele elektroniczne z cyfrowym panelem

Sensoryczna regulacja prozni

Pakowarka stotowa

Pakowarka wolnostojaca

tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujacy.
Przystosowane do systemu GASTRO-VAC.

System elektronicznego skalowania cisnienia
w komorze.

Mozliwos¢ zaprogramowania 50 programow pracy
urzadzenia.
Elektroniczna kontrola:
- Procentu prozni
- Procentu podawanego gazu
- Czasu zgrzewania
Dodatkowa regulacja prézni.
Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia.
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; Pakowarki prézniowe
# Czasowa regulacja prozni

VAC-6 T

* Analogowy panel sterowania, czasowa regulacja prozni

« Zasilanie 230/1/50-60Hz

Stotowa pakowarka prézniowa

Model Nr Wydajnos¢ Listwy Dtugos¢ Wymiary Wymiary zew. Moc Cena netto
referencyjny  pompy (m3/h) Zgrzew. listwy (mm)  komory (mm) (mm) W) zt
VAC-6 T 4615101 6 m3/h Busch 1 310 330 x 330 x 140 430 x 450 x 380 400 7526,00
VAC-10 DT VAC-20 DT VAC-20 DT L VAC-20 DTL 2A
Posiada system Gastro-VAC Posiada system Gastro-VAC Posiada system Gastro-VAC Posiada system Gastro-VAC

Modele stotowe. Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa regulacja prozni

Nr Wydajnos¢ Listwy Dtugos¢ Wymiary . Moc o Cena netto
Model referencyjny  pompy (m3/h) zgrzew.  listwy (mm)  komory (mm) Wymiary zew.(mm) (W) Zasilanie (V) zt
VAC-10 DT 4615202 10 m3/h Busch 1 410 430 x 430 x 155 530 x 550 x 415 400 230/1/N -50/60 Hz 9 858,00
VAC-20 DT 4615203 20 m3/h Busch 1 410 430 x 430 x 180 530 x 550 x 450 750 230/1/N - 50/60 Hz 10 494,00
VAC-20 DT L 4615207 20 m3/h Busch 1 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N -50/60 Hz  12190,00
VAC-20 DT L 2A 4615208 20 m3/h Busch 2 430 + 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N - 50/60 Hz 12 710,00
VAC-40 DT VAC-63 DT VAC-100 DT
Modele wolnostojace. Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa regulacja prézni
Nr Wydajnos¢ Listwy Dtugos¢  Wymiary komory Wymiary zew. Moc o Cena netto
Model referencyiny pompy (m%h)  zgrzew. listwy (mm) (mm) (mm) W) Zasilanie (V) 2t
230-400/3 - 50/60
VAC-40 DT 4615204 40 m3/h Busch 2 460 +460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 Hz 19 769,00
VAC-63 DT 4615205 63 m3/h Busch 2 460 +460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3-50 Hz 2220700
VAC-100 DT 4615206 100 m3/h Busch 2 580 + 850 950 x 600 x 210 1070 x 720 x 1060 2200 230-400/3-50Hz 28 779,00
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Elektroniczny system kontroli czasu pracy, sensoryczna
regulacja prozni.

tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujgcy.
Elektroniczna kontrola:

- Procentu prozni

- Procentu podawanego gazu

- Czasu zgrzewania

VAC-10S VAC-20 S

Posiada system Gastro-VAC Posiada system Gastro-VAC

VAC-20SL

Posiada system Gastro-VAC

Pakowarki prézniowe ’
Sensoryczna regulacja prozni #

Dodatkowa regulacja prozni.
Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia.
Przystosowane do systemu GASTRO-VAC.

System elektronicznego skalowania cisnienia
w komorze.

Mozliwos¢ zaprogramowania 50 programow pracy
urzadzenia.

VAC-20S L 2A

Posiada system Gastro-VAC

Modele stotowe. Elektroniczny system kontroli czasu pracy, sensoryczna regulacja prozni

Nr Wydajnos¢ Listwy Dtugos¢ Wymiary Wymiary zew. A Cena netto
Model referencyjny  pompy (m¥/h) zgrzew.  listwy (mm)  komory (mm) (mm) Moc (W) Zasilanie (V) 7t
VAC-10 S 4625102 10 m3/h Busch 1 410 430 x 430 x 155 530 x 550 x 415 400 230/1/N - 50/60 Hz 12 031,00
VAC-20 S 4625103 20 m3/h Busch 1 410 430 x 430 x 180 530 x 550 x 450 750 230/1/N - 50/60 Hz 12 720,00
VAC-20S L 4625107 20 m3/h Busch 1 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N - 50/60 Hz 14 575,00
VAC-20 S L 2A 4625108 20 m3/h Busch 2 430 + 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N - 50/60 Hz 15 211,00
VAC-40 S VAC-63 S VAC-100 S
Modele wolnostojace. Elektroniczny system kontroli czasu pracy, sensoryczna regulacja prézni
Nr Wydajnos¢ Listwy Dtugosé Wymiary komory q Moc P Cena netto
Model referencyjny  pompy (m3/h) Zgrzew. listwy (mm) (mm) Wymiary zew.(mm) W) Zasilanie (V) zt
230-400/3 - 50/60
VAC-40 S 4625104 40 m3/h Busch 2 460 +460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 Hz 23108,00
VAC-63 S 4625105 63 m3/h Busch 2 460 +460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3-50Hz  2581,00
VAC-100 S 4625106 100 m3/h Busch 2 580 + 850 950 x 600 x 210 1070 x 720 x 1060 2200 230-400/3-50Hz  33072,00
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Pakowarki prézniowe
System Gastro-VAC

W
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SYSTEM GASTRO-VAC DO PAKOWAREK PROZNIOWYCH

e Pakowanie prozniowe zwieksza dostepnos¢ swiezej zywnosci, redukuje
do minimum koszty transportu, utatwia higieniczne przechowywanie
zywnosci (brak przenikania innymi zapachami, brak wysuszania zywnosci).

e Odpowiednie uzytkowanie pakowarki umozliwia konserwacje zywnosci

przez dtuzszy czas, poprawia jej wyglad, zapewnia sterylnos¢, redukuje do

minimum mozliwos$¢ zepsucia.

Dzieki systemowi Gastro-VAC mozemy przeprowadzi¢ proces pakowania

poza komorg pakowarki, wykorzystujac specjalne pojemniki GN do

pakowania prézniowego.

PAKOWANIE

Mozliwe w modelach wyposazonych
w system Gastro-VAC. Podfaczajac
przewodd pakowarki do przykrywki
gastropojemnika uzyskamy préznie
w pojemniku.

PRZYGOTOWANIE
Stosowanie pojemnikow
GN utatwia przygotowanie
zywnosci na kazdym etapie.

UZYTKOWANIE

Proces pakowania oraz otwierania
pojemnika, moze by¢ wykonywany
wielokrotnie, co pozwala na
wyjecie

zadanej ilosci produktu. tatwy
sposdb otwierania pojemnika GN
dzieki specjalnemu zaworowi.

AKCESORIA DO SYSTEMU GASTRO-VAC

Cena
netto zt

Nr

Model referencyjny

Opis

GVAC 4635101 System Gastro-VAC montowany w fabryce 297,00

Pakowarki stotowe: VAC-10DT, VAC-20DT, VAC-20DTL, VAC-20DTL 2A,
VAC-10S, VAC-20S, VAC-20 SL, VAC-20 SL 2A standardowo wyposazone s3
w system Gastro-VAC. Do pozostatych modeli (z wyjatkiem VAC-6T) mozna
zamowic go jako opcja. System ten jest instalowany do urzadzenia tylko

i wylacznie w fabryce.

Pakowarki Edenox z cyfrowym panelem sterujgcym z systemem Gastro-
Vac (VAC-10 i VAC-20) posiadajg specjalny program, ktéry umozliwia
pakowanie prézniowe w pojemnikach GN.

Nie jest konieczne otwieranie i zamykanie pokrywy w kazdym procesie
*Za wyjatkiem VAC-6T pakowania.
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Pakowarki prozniowe ”z

Akcesoria i dodatki. Zewnetrzna pakowarka prézniowa >

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE

e Pojemniki gastronomiczne sg przystosowane do pakowania prézniowego
bez potrzeby uzywania woreczkéw (tylko préznia bez mozliwosci
odgazowania).

e Grubos¢ stali nierdzewnej oraz wzmocnione pokrywki z poliweglanu
zapewniajg maksymalna stabilno$¢ opakowania.

e Pojemniki otwierajg sie w prosty sposdb dzieki specjalnemu zaworowi
umieszczonemu w pokrywce.

POJEMNIKI POKRYWKI Z USZCZELKAMI | ZAWORAMI
Rozmiar Wymiary Gtebokosc Nr Cena Nr Cena
GN (mm) (mm) Model referencyjny netto zt Model referencyjny netto zt
N 325 x 530 mm 100 GNVR-11100 2076101 223,00 GNVT-1 2076110 244,00
325 x 530 mm 150 GNVR-11150 2076102 308,00
325 x 530 mm 200 GNVR-11200 2076103 350,00
1/2 325 x 265 mm 100 GNVR-12100 2076104 138,00 GNVT-12 207611 191,00
325 x 265 mm 150 GNVR-12150 2076105 159,00
/3 325 x176 mm 100 GNVR-13100 2076106 96,00 GNVT-13 2076112 170,00
325 x176 mm 150 GNVR-13150 2076107 122,00
WOZKI DO PAKOWAREK
e Stuza jako podstawa oraz Srodek utatwiajacy transport pakowarki.
e Zaprojektowane do transportu urzadzenia, aby zapewni¢ maksymalny komfort pracy.
¢ Dostosowane do kazdego modelu pakowarek Edenox (maksymalne wymiary
pakowarki 690 x 570 mm).
e Wykonane ze stali nierdzewnej.
e Wyposazone w 4
kétka o srednicy 125 810 630
mm, w tym 2 kétka 7S
z hamulcem oraz
odbojniki. &
¢ Dolna pdtka gtadka. o
o &
- > 435
- LI
~
Nr Wymiary Cena
Model referencyjny (mm) netto zt
CEV 241219 950 x 600 x 210 805,00
ZEWNETRZNA PAKOWARKA PROZNIOWA
e Samosmarujgce pompy.
e Elektroniczny panel sterowania z mozliwoscig wyboru trzech programéw
e Wyswietlacz cyfrowy
e Pakowarka pozwala na zastosowanie woreczkdw o maksymalnej
szerokos$ci 24 cm.
e Wspotpracuje z ttoczonymi workami do pakowarek
VACE-35
L Listwy . I
Nr Wydajnos¢ Wymiary zew. Moc Zasilanie Cena
Jloces referencyjny  pompy (m3/h) z?nrqz;\;v. [eERt (mm) W) (%) netto zt
VACE-35 4636101 20 350 Ttoczona 375 x 265 x 130 300 230/1/N - 50 Hz 1570,00
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¢ Miksery reczne

Miksery reczne | Obieraczki

- Miksery reczne ze stata predkoscig 92,94

- Miksery reczne ze zmienna predkoscia 93,95

- Ramiona do mikseréw recznych 94

- Akcesoria do mikserdow recznych 95
* Obieraczki

- Obieraczki 96



¢ Miksery reczne
 Seria TVF ze statg predkoscia

\)

Miksery reczne o statej predkosci

« Miksery reczne firmy Edenox zostaty zaprojektowane tak, aby sprostac pozwala osiagnac¢ duzy komfort pracy i nie powoduje nadmiernego
wymaganiom restauracji i zaktaddw zbiorowego zywienia, zapewniajac zmeczenia uzytkownika.
maksymalng wydajnos¢, jakos¢ oraz bezpieczenstwo i higiene pracy. « System prostego i bezpiecznego montazu ramion do korpusu utatwia
Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposob: zup, purée z jarzyn, obstuge oraz pozwala utrzymac wysoka higiene pracy.
musow z owocodw, sosow itp. Utatwiajg przygotowanie gotowych wyrobow * Obudowa silnika wykonana z materiatu o wysokiej wytrzymatosci.
0 bardzo dobrej jakosci. * Model TVF-250 posiada statg predkosc obrotowa, w komplecie zawiera
« Otwory wentylacyjne w gornej czesci stuzg do maksymalnej wentylacji demontowane ramie rozdrabniajgce o dtugosci 270 mm.
silnika i zapobiegajg nadmiernemu nagrzewaniu sie urzadzenia. * W modelach TVF-350 i TVF-450 akcesoria w postaci ramion dopasowuje
* tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: ramie, ostona i ostrze wykonane sie indywidualnie wg wymagan Klienta.

sg ze stali nierdzewnej. Ergonomiczny uchwyt o specjalnym ksztatcie

Miksery reczne o statej predkosci

TVF-450
+ BT-63

Ostrze ze stali nierdzewnej T{\_IE:I_4§Z(’)

TVF-350
+ BT-43
TVF-350
+ BT-33
TVF-250
Otwory wentylacyjne w gornej
czesci silnika
€
o
£ 2
£ g
£ £ g
5 g 80
g I litréw {

tatwe i bezpieczne mocowanie
ramion do bloku napedowego

Srednia wydajnos¢ Wysoka wydajnos¢

BLOK NAPEDOWY DLUGOSC RAMIENIA
Model W zestawie BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(250 mm) (300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TVF-250 20 litréw - - - =
TVF-350 - 30 litréw 80 litréw 150 litréw 250 litréw
Prosta obstuga. Wysoka
TVF-450 - 50 litréw 100 litréw 200 litrow 300 litrow

wytrzymatosc, idealny do
zastosowan profesjonalnych
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Miksery reczne #2
Seria TBVV ze zmienng predkoscia ¢

Miksery reczne ze zmienng predkoscia

« Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée z jarzyn,
musow z owocow, sosow itp., a przy pomocy ramienia BB-360:
muséw czekoladowych, bitej Smietany, loddw, majonezu itp. Utatwiaja
przygotowanie gotowych wyrobdéw o bardzo dobrej jakosci.

* Modele TBVV-350 i TBVV-450 wystepujg w wersji ze statg oraz zmienng
predkoscia, sterowang elektronicznie.

* Mozliwos¢ zastosowania ramion miksujgcych o réznych dtugosciach: 330,
430, 530 i 630 mm oraz ramienia ubijajgcego z dwiema rézgami o dtugosci
360 mm.

Elektroniczny panel sterowania Ergonomiczny uchwyt
(9 predkosci)

Miksery reczne ze zmienng predkoscia

TBVV-450
TBVV-450 N
+ BT-63
+ BB-360
TBVV-350
+ BT-43
+ BB-360

400 mm ———p

80

litréw

<4 500mm ——Pp
<4 —— 600mm —— P

Srednia wydajnosé Wysoka wydajnos¢
BLOK NAPEDOWY DLUGOSC RAMIENIA
Model BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TBVV-350 30 litrow 80 litrow 150 litréw 250 litréw
TBVV-450 30 litréw 100 litréw 200 litréow 300 litrow

2
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; Miksery reczne
#  Seria TVF ze statg predkoscig

Model TVF-250

» tatwy demontaz utatwiajacy czyszczenie )

» Model TVF-250 posiada statg predkos¢ obrotowa. S

» W komplecie zawiera demontowane ramie
rozdrabniajace o dtugosci 270 mm.

» Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, P
purée z jarzyn, musow, sosow itp m on

« Zespot napedowy o statej predkosci o mocy 250 W.

+ Napiecie jednofazowe 230 V/ 50-60 Hz

Ly tatwy demontaz utatwiajgcy
D czyszczenie

Wymiary (mm)

Nr Predkos¢ Moc
Model - Cena netto
referencyjny (rpm) A B C D W)
TVF-250 4816101 15000 75 250 270 75 250 710,00
TVF-250
Modele TVF-350 / 450
* Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée z jarzyn, musow,
s0sow itp. Wspomagaijg osiggniecie gotowych wyrobow o bardzo dobrej jakosci.
* tatwosc¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, ostona i ostrze
wykonane ze stali nierdzewnej.
» Dwa zespoty napedowe o statej predkosci o mocy 350 Wi 450 W.
* Mozliwosc¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o dtugosci 330, 430, 530
i 630 mm.
+ Napiecie wszystkich silnikdw jest jednofazowe 230 V/ 50-60 Hz.
Panel sterowania
——
I " Wymiary (mm)
] Nr Predkos¢ Moc
— Model referencyjny (rpm) oA B W) Cena netto
B = oA TVF-350 4816102 15000 130 360 350 750,00
o TVF-450 4816103 17000 130 360 450 880,00
=
Ramiona miksujace
» Ramiona miksujace o dtugosci 330, 430, 530 i 630 mm.
« Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée ¢
Z jarzyn, musow, Soséw itp.
 tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie,
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej. =
D
BT-33
Nr ) Wymiary (mm)
Model referencyjny Opis c 5 Cena netto
BT-43 BT-33 4856101 Ramie miksujace 300 mm 330 95 360,00
BT-53 BT-43 4856102 Ramie miksujace 400 mm 430 95 410,00
BT-53 4856103 Ramie miksujace 500 mm 530 95 430,00
BT-63 BT-63 4856104 Ramie miksujace 600 mm 630 95 470,00
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TBVV-350

BT-33

SMB-40

BT-43

BT-53

I

oA

BT-63

Stelaz na garnek

Miksery reczne
Seria TBVV ze zmienna predkoscig / Akcesoria

W

Modele TBVV-350 / 450

« Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée z jarzyn, musow,
sosoOw itp., a przy pomocy ramienia BB-360: musu czekoladowego, bitej
Smietany, lodéw, majonezu itp. Wspomagaja osiggniecie bardzo dobrej
jakosci gotowych wyrobdw.

* tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, ostona
i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

« W ofercie dostepne dwa zespoty napedowe o zmiennej predkosci o mocy
350 Wi 450 W.

* Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o dtugosci 330, 430,
5301630 mm oraz z ramieniem ubijajacym BB-360 o dtugosci 360 mm.

« Napiecie: 230 V/ 50-60 Hz.

Elektroniczny panel sterowania

(9 predkosci)
" Wymiary (mm)
Nr Predkos¢ Moc
R referencyjny (rpm) W) Cena netto
oA B
TBVV-350 4826101 2000/9000 (zmienna) / 15000 (stata) 130 360 350 840,00
TBVV-450 4826102 22000/1000 (zmienna)/17000 (stata) 130 380 450 940,00
Ramiona miksujace i ubijajace i) =5
+ Ramiona miksujace BT o dfugosci 330, 430, 530 i 630 mm —
umozliwiaja wykonanie zup, purée z jarzyn, musow, sosow itp. T
» Ramie ubijajace BB-360 o dtugosci 360 mm umozliwia wykonanie \ '.I'.I
musu czekoladowego, bitej Smietany, loddw, majonezu itp ¢ ,I'L'- 1 ¢
* tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, ,J' AN
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej. k}\ ¥
= —
D
BB-360
Wymiary (mm)
Nr N Cena
Model referencyjny Opis c D netto
BT-33 4856101 Ramie miksujgce 300 mm 330 95 360,00
BT-43 4856102 Ramie miksujgce 400 mm 430 95 410,00
BT-53 4856103 Ramie miksujace 500 mm 530 95 430,00
BT-63 4856104 Ramie miksujace 600 mm 630 95 470,00
BB-360 4856105 Ramie ubijajace 360 120 460,00
Stelaz do mikseréw recznych
* W catosci wykonany ze stali nierdzewnej
* Przeznaczony do uzycia z garnkami do 1200 mm $rednicy.
« tatwa instalacja, pozwala uzytkownikowi na wygodng prace.
Nr 2 ! Cena
Model referencyjny Srednica garnka i
SMB-40 4876104 Do 400 mm 540,00
SMB-80 4876105 Do 800 mm 640,00
SMB-120 4876106 Do 1200 mm 690,00
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% Obieraczki
PPS-5
PPS-10
PPS-18
Obieraczki
* Gama obieraczek produkowanych z myslg o zaspokojeniu zréznicowanych doptyw wody.
potrzeb klientow - matych, srednich i duzych lokali gastronomicznych. * Model PPS-5 wykonany jest z bocznym otworem spustowym
Urzadzenia idealne do obierania kazdego gatunku ziemniakdw. tacza umieszczonym po lewej stronie.
ergonomie z duzg wydajnoscig (od 100kg/h do 750 kg/h). * Mikrowytgczniki magnetyczne w pokrywach (gérnej i bocznej) dodatkowo
» Obieraczki Edenox zostaty zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie podwyzszajg poziom bezpieczenstwa. Otwarcie ktorejkolwiek z klap
z rozporzadzeniami zawartymi w dyrektywach dotyczacych higieny oraz powoduje zatrzymanie urzadzenia.
bezpieczenstwa CE.  Panel sterowania z automatycznym wytacznikiem zapobiegajacym
* Wysoka jakos¢ obranego produktu zapewniaja idealnie dobrane parametry niekontrolowanemu zataczeniu urzadzenia w przypadku zaniku napiecia
komory oraz odpowiedni dla kazdego modelu dobdr tarcz $ciernych. W sieci.
« Ciagte ptukanie produktu podczas procesu obierania.  Przycisk do wytadowania produktu (dziata niezaleznie od
» Wykonanie ze stali nierdzewnej gwarantuje wysoka higiene mikrowtacznikow).
i bezpieczenstwo uzytkowania. * Wyjmowany dysk Scierny znacznie utatwia mycie urzadzenia.
* Pokrywa z przezroczystego poliweglanu pozwala na bezposrednia * Kosz CCV (akcesoria dodatkowe) do odwirowywania jarzyn, sataty itp. Do
i wygodna kontrole wszystkich faz procesu. montazu w modelach PPS-10 i PPS-18.
» Wszystkie modele wyposazone sa w panel sterowania zasilany » Szuflada z separatorem (CF) oraz podstawa w komplecie z urzadzeniem.
bezpiecznym napieciem 24 V.
* Modele 10118 kg posiadaja elektrozawdr automatycznie kontrolujacy
Kontrola procesu obierania dzieki przezroczystej System $cierania talerzowy oraz boczny (opcja) Panel sterowania 24 V
pokrywie
Otwor spustowy Kosz CCV do jarzyn (opcja) Szuflada z separatorem

Z nox
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PPS-5

Obieraczki

PPS-10

* Wykonane ze stali nierdzewnej i wysokogatunkowego tworzywa.
* W komplecie podstawa ze stali nierdzewnej oraz szuflada z separatorem CF.

* Model PPS-5 posiada dolny talerz scierny oraz otwoér wytadowczy po lewej stronie.
* Modele PPS-10 i PPS-18 standardowo posiadaja dolny talerz scierny. Jako opcja istnieje

mozliwos¢ montazu bocznego pierscienia, ktory bardzo zwieksza skutecznosé obierania.

* Modele PPS-10 i PPS-18 maja wbudowany automatyczny elektrozawdr, ktory steruje

doptywem wody podczas procesu obierania.

Obieraczki ?

PPS-18

SA

cev

i sataty

f 800
305
o 700 {
450 450 (/ \
380 520 570 380 570
PPS-5 PPS-10 PPS-18
Model Nr Wymiary a dhga/krfbs' ¢ Wydajnosc Moc Zasilanie e
referencyjny (mm) (Kg) (Kg/h) (kW / HP) )
PPS-5-M 5016107 520 x 700 x 1010 5 90 0,37/0,50 230/IN - 50 Hz 5502,00
PPS-5-T 5016108 520 x 700 x 1010 5 90 0,37/0,50 230-400/3-3N - 50 Hz 5502,00
PPS-10-M 5016109 380 x 770 x 160 10 180 0,75/1,00 230/1N - 50 Hz 6 350,00
PPS-10-T 5016110 380 x 770 x 1160 10 180 0,75/1,00 230-400/3-3N - 50 Hz 6 350,00
PPS-18-M 50161 380 x 770 x 1250 18 330 110/1,50 230/1N - 50 Hz 6 880,00
PPS-18-T 5016112 380 x 770 x 1250 18 330 110/1,50 230-400/3-3N - 50 Hz 6 880,00
Akcesoria
Nr 5 .
Model referencyjny Opis Przeznaczenie Cena netto
SA SAT30 Boczny pierscien scierny PPS-10 / PPS-18 477,00
Cccv 5036102 Kosz ze stali nierdzewnej do ptukania jarzyn PPS-10 / PPS-18 1405,00
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Krajalnice do wedlin | Maszynki do miesa | Urzadzenia barowe

* Krajalnice do wedlin

* Maszynki do miesa

Krajalnice do wedlin

Krajalnice do wedlin profesjonalne
Krajalnica do wedlin reczna
Akcesoria do krajalnic do wedlin

Akcesoria do maszynek CM

100

101

102

102

102

¢ Urzadzenia barowe

Maszynki do miesa z przystawka do seréw
Maszynka do tarcia mozzarelli

Prasa do hamburgeréw

Maszynki do miesa PI

Maszynki do migesa PA

Akcesoria do maszynek do miesa

103

103

103

104

105

105

Wyciskarka do cytrusow
Miksery

Mikser barowy (shaker)
Kruszarka do lodu

Robot barmariski

106

106

107

107

107
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% Krajalnice do wedlin

A

KRAJALNICA CGSP-250 E

o kompaktowych rozmiarach. Zapewnia
petna funkcjonalnos¢ dzieki srednicy ostrza
250 mm i dtugosci wozka, odpowiedniej dla
wiekszosci produktow.

CGSP-195E CGSP-220 E

« Krajalnice grawitacyjne wykonane ze stopu aluminium anodowanego,
odpornego na dziatanie kwasow, soli i utlenianie. Dzieki zastosowaniu

zwartej konstrukcji i niskiej wagi urzadzenia sq idealne do matych sklepow,
kawiarni i restauracji lub jako jednostki uzupetniajgce w duzej gastronomii.

» Specjalny ksztatt oraz uzyte materiaty umozliwiajg tatwe czyszczenie
urzadzenia. Lakierowane bazy nadajg sie do kontaktu z zywnoscia.

» Bardzo czuty regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac grubosc
plastréw do indywidualnych potrzeb.

» Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej mocy za
pOMOCg gumowego paska znacznie obniza poziom hatasu.

» Urzadzenie nie przeznaczone do pracy ciagtej.

Ostony bezpieczenstwa Whbudowana ostrzatka (za wyjatkiem

3

Krajalnice do wedlin
Szeroka gama krajalnic do wedlin, ktére gwarantujg petng satysfakcje

uzytkowania we wszystkich aspektach, takich jak tatwosc obstugi
i konserwacji, bezpieczerstwo oraz jakos¢ wykonania.

Ze wzgledu na kompaktowa budowe i niewielkq mase modele
CGSP idealnie nadaja sie do matej gastronomii, lub jako jednostki
uzupetniajgce w duzej gastronomii.

Wszystkie krajalnice posiadajg w standardowym wyposazeniu takie
zabezpieczenia jak: ostona noza, przezroczysta ostona podajnika oraz
ergonomiczny uchwyt.

CGSP-250E

* Wszystkie modele (poza CGSP-195 E) posiadajg wbudowana
w standardowym wyposazeniu prostg w uzytkowaniu ostrzatke, ktora
precyzyjnie ostrzy néz, gwarantujac zawsze doskonate krojenie produktdw.
Model CGSP-195 E posiada zewnetrzny system ostrzacy.

« Wszystkie krajalnice wyposazone sg standardowo w ostone ostrza,
chronigca uzytkownika przed skaleczeniem. Podajnik dodatkowo
wyposazony jest w przejrzysta ostone. Spod urzgdzenia zabezpieczony
ostong dolna.

» Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie slizgowym,
pozwalajgcym na swobodne przesuwanie go wzdtuz noza. Znacznie utatwia
to krojenie ciezkich wedlin, serow oraz pieczywa.

Staty pierscien ochronny Baza lakierowana na czerwono

CGSP-195 E) CGSP-250-RE
Wymiary
Model (mAm) (mBm) (mcm) (mDm) (mEm) V(\/Kag)a Ostrzatka
CGSP-195 E 233 381 300 430 292 1 Dotaczona
CGSP-220 E 263 415 363 448 335 13 Whbudowana
CGSP-250 E 263 415 363 480 365 14 Whbudowana
CGSP-250-RE 263 415 363 480 365 14 Whbudowana
Model refere'\gcyjny (Z)(r%sr;r)za Magiﬁ’#z{hosc G‘zrfizr%c pro?:;;cf;ﬁcy (WM/OIi P) Zas(i\l/a)nie r?gtr;g
CGSP-195 E 6116140 195 200 x 130 0-15 210 1n0/015 230/1/N - 50 Hz 1040,00
CGSP-220E 6116141 220 230 x 160 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz 1320,00
CGSP-250E 6116142 250 230 x180 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz 1370,00
CGSP-250-RE 6116143 250 230 x 180 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz 1420,00
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Krajalnice do wedlin profesjonalne 2

A

‘(€

profesionalne

CGP-300 CGP-330 CGP-350

Krajalnice do wedlin profesjonalne

« Profesjonalne krajalnice grawitacyjne wykonane ze stopu aluminium prostg w uzytkowaniu ostrzatke, ktora precyzyjnie ostrzy néz, gwarantujgc
anodowanego, odpornego na dziatanie kwaséw, soli i utlenianie. zawsze doskonate krojenie produktéw.
« Specjalny ksztatt oraz uzyte materiaty umozliwiaja tatwe czyszczenie « Wszystkie krajalnice wyposazone sg w statg ostone noza, ktora zabezpiecza
urzadzenia. przed skaleczeniem podczas uzytkowania, przezroczysta ostone
« Bardzo czuty regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac grubosé i ergonomiczne uchwyty stuzace bezpiecznej eksploataciji.
plastréw do indywidualnych potrzeb. * Wyposazone w ostone zespotu napedowego urzadzenia.
» Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej mocy za * Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie slizgowym,
pomoca gumowego paska znacznie obniza poziom hatasu. pozwalajgcym na swobodne przesuwanie go wzdtuz noza. Znacznie utatwia
» Wytacznik dwu pozycyjny, uktad elektroniczny zabezpieczajacy przed to krojenie ciezkich wedlin, seréw oraz pieczywa.
samoczynnym uruchomieniem urzadzenia po zaniku napiecia. « Jako opcja mozliwos¢ montazu ostrza teflonowego.

« Wszystkie modele posiadajg zamontowang w standardowym wyposazeniu

Staty piersciert ochronny Wbudowana ostrzatka 2-pozycyjny przetacznik Ostony bezpieczenstwa
Wymiary
A B C D E Waga
Model (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (Ka) Ostrzatka

CGP-300 410 530 540 770 465 30 Wbudowana

CGP-330 410 530 550 770 465 32 Wbudowana

CGP-350 415 580 585 890 480 36 Wbudowana

Model Nr @ ostrza Maks. wielkos¢ Grgk;;)éc’ rozv?;ijerﬁc Moc Zasilanie Cena

referencyjny (mm) produktu (mm) Fzmm) @ (mm) Yy (W / HP) ) netto
CGP-300 6216101 300 285 x 230 0-16 285 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz 4 056,00
CGP-330 6216102 330 285 x 250 0-16 285 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz 4 358,00
CGP-350 6216103 350 325x 260 0-16 325 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz 4982,00

2
’ edenox | 101



\

# Krajalnica do wedlin reczna

A

* (€

profesionalne

Krajalnica do wedlin reczna

« Krajalnica do wedlin pionowa, do uzytku profesjonalnego, z catkowicie * Model CVM wyposazony jest standardowo w ostrzatke, za pomocg ktérej
recznym napedem. w kazdej chwili w prosty sposéb mozna naostrzy¢ néz krajalnicy.

* Przeznaczona szczegdlnie do prestizowych hoteli, restauracji i sklepéw * Duzy podajnik umozliwia krojenie produktéw o duzych rozmiarach i wadze.
miesnych, gdzie jej charakterystyczny wyglad i styl dostarczy atrakcyjnych * W wyposazeniu podstawowym znajduje sie tacka odbiorcza z plastiku
waloréw wizualnych i moze stanowi¢ element dekoracji pomieszczenia, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia.

w ktérym sie znajduje. * N6z wyposazony jest w boczng pionowa ostone (na catej swojej

* Oprocz eleganckiego ksztattu urzgdzenie oferuje niezwykle precyzyjny wysokosci).
sposob krojenia wedlin czy serow o duzym przekroju. « System regulacji krojenia pozwala na bardzo precyzyjne ustalenie grubosci

* Wykonana z aluminium i stali wykonczonej wysokogatunkowg powtokg ciecia (dziesietne czesci mm).
lakiernicza o barwie zywej czerwieni. » Duze, proste powierzchnie utatwiajg utrzymanie nalezytej higieny.

* Mechaniczny uktad napedu wprowadzany jest w ruch recznie za pomoca « Urzadzenie zaprojektowane i wykonane zgodnie z wytycznymi
kota zamachowego dziatajgcego na kota zebate i przektadnie tancuchowa, europejskimi CE.
co pozwala na zsynchronizowany i jednoczesny naped ostrza oraz posuw « Podstawa krajalnicy (dostarczana oddzielnie) wykonczona jest powtoka
podajnika wzdtuz ostrza. lakiernicza identyczna jak sama krajalnica.

Ostrze wykonane jest ze specjalnej, wysokogatunkowej, hartowanej stali
o idealnie zaostrzonej krawedzi.

Tacka plastikowa stuzgcado od- Ramie stuzgce do pozycjonowania
bierania pokrojonego produktu  produktu

CVM-300
Tacka na odpadki i resztki Bardzo doktadny regulator
z krojenia grubosci krojenia
375
55‘(N‘
PS-CVM-300
Wymiary D
Model A B C D E CVM-300 PS-CVM-300
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CVM-300 340 400 600 720 740
; .. Grubosc¢ Zasieg Wymiary
Nr @ ostrza Maks. wielkos$¢ 7 - Waga
Model q plastra  prowadnicy catkowite Cena netto
referencyjny (mm) produktu (mm) o (= ) (kg)
CVM-300 6316103 300 230 x 190 0-2 255 600 x 900 46 9870,00
x 740
PS-CVM-300 6416101 Podstawa kolumnowa do krajalnicy 72 3526,00
AKCESORIA DO KRAJALNIC
Model Opis Cena Model Srednica ostrza Cena Model Srednica ostrza Cena
P netto zt krajalnicy (mm) netto zt krajalnicy (mm) netto zt
STOZEK SCIERNY DO CM OSTRZE NIERDZEWNE OSTRZE TEFLONOWE
F2280 zttowz(ftys’gser;ym— 240,00 CGSP-195 E 195 200,00 CGSP-195 E 195 320,00
' CGSP-220 E 220 245,00 CGSP-220 E 220 370,00
Stozek Scierny -
F2z81 otwory 4 T 24000 CGSP-250 E 250 320,00 CGSP-250 E 250 450,00
Stozek do CGSP-250-R E 250 320,00 CGSP-250-R E 250 450,00
F2282 krOje”‘g w plastry 240,00 CGP-300 300 505,00 CGP-300 300 705,00
-2mm
CGP-330 330 600,00 CGP-330 330 850,00
CGP-350 350 705,00 CGP-350 350 990,00
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Maszynki do miesa i sera. Prasa do hamburgeréw ¢

A)

Maszynki do miesa z przystawka do seréw

Maszynka do miesa do uzytku profesjonalnego z przystawka $cierajaca do serow,
pieczywa oraz innych produktéw.

Srednica sita 70 mm.

Otwor wejscia produktu przystawki 140 x 85 x 100 mm, wyjscia 145 x 95 x 75 mm.
Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.

Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate reduktora pracuja w kapieli
olejowej.

Sterowanie z automatycznym wytacznikiem zapobiegajgcym niekontrolowanemu
uruchomieniu urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku napiecia w sieci.
Urzadzenie sterowane bezpiecznym napieciem 24 V.

Podajnik slimakowy wykonany z aluminium, natomiast ostrze, n6z oraz tacki podawcze
i odbiorcze wykonane ze stali nierdzewne;j.

Prosty sposdb demontazu przystawki utatwiajgcy mycie elementdw roboczych, co
podwyzsza poziom higieny.

Tarka zabezpieczona dzwignia z ostong zwiekszajaca poziom bezpieczeristwa pracy.
Tacka podawcza 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajgca do miesa 250 x 200 x 50 mm,

Model

PRQI-12

Nr
referencyjny

5916101

Tarka zabezpieczona
dzwignia z ostong
zwiekszajaca poziom
bezpieczerstwa pracy.

Wymiary
(mm)

300 x 600 x 430

obie wykonane ze stali nierdzewne;j.
Przystawka $cierajaca 230 x 70 mm wykonana ze stali nierdzewnej.

e \Wydajnos$¢ urzadzenia 200 kg/h dla przerobu miesa i 100 kg/h tartej butki lub 50 kg/h
yda) q g p € g ] g

sera.

|

430

@@
=

Predkos¢
obrotowa
(rpm)

200

Moc Zasilanie

Maks. wydajnos¢
/h) ) )

(ka/h
50-100 (ser) / 150-200 (mieso)

750 230/IN - 50 Hz

600

Cena
netto zt

2650,00

PH-100

™M

Model

™

Nr
referen-
cyjny

5916102

Wymiary
(mm)

220 x 430 x 430

PH-100

Prasa do hamburgeréw

* Prasa do recznego wytwarzania hamburgeréw (szybkie i proste formowanie).

¢ Niezbedna w sklepach miesnych i profesjonalnych kuchniach.

¢ Wykonana z aluminium anodowanego, elementy bezposrednio stykajace sie z miesem
wykonane ze stali nierdzewnej.

® Praktyczno$¢ i funkcjonalnosé jest podstawowa zaleta. Przycisniecie dzwigni Sciska i formuje
mieso, a cofniecie dzwigni rozchyla prase i pozwala wyjac juz uksztattowany hamburger.

e Podstawa zaopatrzona w gumowa podktadke powodujacg mocne przywieranie urzgdzenia
do blatu, co istotnie zwieksza bezpieczernstwo w czasie pracy.

* Proste i szybkie czyszczenie.

Wymiary
z dZzwignia
opuszczong (mm)

Nr Srednica

referencyjny ham(brg:ﬁ)erow

100

Wymiary z dZzwignig

Model podniesiong (mm)

5916103 190 x 300 x 285 240 x 390 x 320

Cena
netto zt

860,00

obrotowa elementu

Maszynka do tarcia mozzarelli

¢ Urzadzenie przeznaczone do $cierania (krojenia) serow miekkich do

uzytku profesjonalnego, szczegdlnie wskazana do mozzarelli,
® serana pizzeg itp.
e Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.
e Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate
reduktora pracujg w kapieli olejowe;j.

430

e Sterowanie z automatycznym wytacznikiem zapobiegajacym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzgdzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

¢ Element $cierajacy o srednicy 130 x 45 mm (stozek) wykonany ze stali
nierdzewnej, obudowa z aluminium, w catosci demontowalna, aby
ufatwic¢ czyszczenie.

e Tacka podawcza o wym. 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajgca 250
x 200 x 50 mm, obie ze stali nierdzewne;j.

¢ Wydajnos¢ maksymalna 150 kg/h (dla mozzarelli).

o Akcesoria: stozek F2281 do warzyw (otwory 4 mm), stozek F2280 do
tarcia (otwory 2,5 mm), stozek F2282 do krojenia w plastry (2 mm)

(otwory 7 mm)

Predkosc Cena

netto zt

Zasilanie
()

Moc
W)

Wydajnos¢

mielacego (rpm) (kg/h)

1400 50 750 230/1IN - 50 Hz 2230,00

Z nox
;edeo

Stozek do $cierania mozzarelli
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; Maszynki do miesa PI
>

Maszynki do miesa Pl

* Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku profesjonalnego. * Wszystkie modele posiadajg tace zatadowcze i odbiorcze wykonane ze stali

» Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami Unii Europejskiej. nierdzewnej oraz popychacz utatwiajgcy wprowadzanie produktu do otworu

* Korpus wykonany ze stali nierdzewnej. wlotowego.

* Przektadnie przystosowane do duzych obciazen, kota zebate reduktora « Model PI-22-U oraz PI-32-U wykorzystuje system 1/2 Unger sktadajacy sie
pracujg w kapieli olejowej. z szarpaka, noza dwustronnego oraz sitka, natomiast modele PI-22-TU i PI-32-

* W modelach: PI-12, PI-22 i PI-22-U podajnik slimakowy wykonany jest TU wykorzystujg system Petny Unger, tj. powyzszy powiekszony o dodatkowy
z aluminium, natomiast néz i misa wykonane sg ze stali nierdzewnej. noz dwustronny oraz sitko o wiekszych otworach. Systemy te zwiekszajg

* W modelach PI-22-TU, PI-32 oraz PI-32-TU przystawka mielaca wykonana wydajnos¢ oraz gwarantuja bardzo doktadne mielenie.
w catosci ze stali nierdzewnej. * Modele podstawowe standardowo posiadajg sitko z otworami o $rednicy

« Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajagcym 6 mm, modele z systemem 1/2 Unger posiadajg szarpak i sitko z otworami

niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku ewentualnego o $Srednicy 6 mm, a modele z systemem Petny Unger posiadaja szarpak i sitka
zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane bezpiecznym napieciem 24 V. z otworami 10 mmi 6 mm.

* tatwos¢ utrzymania higieny elementow majacych bezposredni kontakt + Srednica wlotu 50 mm.
Z Zywnoscia.
PI-12 PI-22 PI-22-U PI-32
Tacka wytadowcza wykonana ze Przystawka PI-22 z systemem Model PI-32 7z tatwo demontowalng
stali nierdzewnej 1/2 Unger przystawkga utatwiajacg czyszczenie
Wymiary
Model Wymiary catkowite Srednica sita Tacka podawcza Tacka odbiorcza
(A x B x C) (mm) 2 (mm) (mm) (mm)

PI-12 250 x 410 x 430 70 340 x 250 x 50 250 x 200 x 50

PI-22-M 250 x 460 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

PI-22-T 250 x 460 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

PI-22-U-M 250 x 480 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

— PI-22-U-T 250 x 480 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

PI-22-TU-T 250 x 480 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50

- PI-32-T 540 x 350 x 530 98 400 x 350 x 50 300 x 250 x 50

[} PI-32-TU-T 350 x 475 x 560 98 400 x 350 x 50 300 x 250 x 50

=
B
eI [RETIA W R S i e

PI-12 5816102 210 200 22 750 /1,00 230/IN - 50 Hz 2 070,00
PI-22-M 5816103 140 300 25 1100 /1,50 230/IN - 50 Hz 2700,00
PI-22-T 5816104 140 300 25 1100 /1,50 400/3 - 50 Hz 2 700,00
PI-22-U-M 5816105 140 300 25 1100 /1,50 230/IN - 50 Hz 3600,00
PI-22-U-T 5816106 140 300 25 100 /150 400/3-50 Hz 3600,00
PI-22-TU-T 581617 140 300 25 1100 /1,50 400/3 - 50 Hz 3830,00
PI-32-T 5816108 140 400 35 1500/ 2,00 400/3 - 50 Hz 4 640,00
PI-32-TU-T 581618 140 400 35 1500 / 2,00 400/3 - 50 Hz 6 610,00

Z nox
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Maszynki do miesa PA

» Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku

profesjonalnego.

Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami CE.

Korpus wykonany z aluminium oraz stali nierdzewnej.

Wszystkie modele posiadaja tacke podawczg i odbiorcza

wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz

utatwiajacy wprowadzanie produktu do otworu

wlotowego.

Sterowanie z automatycznym wytacznikiem

zapobiegajacym niekontrolowanemu uruchomieniu

urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku napiecia

w sieci. Urzadzenie sterowane bezpiecznym napieciem

24 V.

Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota

zebate reduktora pracujg w kapieli olejowej.

* W modelach PA-12, PA-22 podajnik slimakowy wykonany
jest z aluminium, néz i misa natomiast wykonane sg ze

W standardzie misa odbierajaca
ze stali nierdzewnej

Detal przystawki

PA-22

Funkcjonalny i bezpieczny wtacznik

Maszynki do miesa PA ’

Akcesoria

PA-12

tatwo demontowalna przystawka
utatwiajgca czyszczenie

Wymiary
Model Wymiary catkowite Srednica sita Tacka podawcza Tacka odbiorcza
(A x B x C) (mm) @ (mm) (mm) (mm)
o PA-12 220 x 380 x 440 70 250 x 200 x 50 250 x 200 x 50
PA-22-M 240 x 440 x 470 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22-T 240 x 440 x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22-TU-T 240 x 440 x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
Model Nr . Pr(_edkos’é elementu Wydajnos¢ Waga Zasilanie Cena
referencyjny  mielacego (r.p.m.) (Kg/h) (kg) (W /HP) () netto
PA-12 5716101 210 200 19 750 /1,00 230/IN - 50 Hz 1790,00
PA-22-T 5716103 140 300 24 100 /1,50 400/3 - 50 Hz 2 230,00
PA-22-M 5716102 140 300 24 100 /1,50 230/1N - 50 Hz 2230,00
PA-22-TU-T 5716104 140 300 24 100 /1,50 400/3-50 Hz 3210,00
AKCESORIA DO MASZYNEK DO MIESA
urzl\gc()igglnia Nazwa czesci ngtetgazl Akcesoria
PI-12/PA-12 N6z 90,00
Sitko $rednica otworow 2 mm; 3 mm 200,00
Sitko $rednica otworéw: 4,5 mm; 6 mm; 8 mm 150,00
PI-22/PA-22 N6z 90,00
Sitko $rednica otworow 2 mm; 3 mm; 245,00
Sitko $rednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm 170,00
P"g}{jp" N6z dwustronny 165,00
Szarpak 180,00
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm 200,00
Sitko Srednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 10 mm 120,00
PI-32 N6z 120,00
Szarpak 180,00 Edenox_dysponuje obszernym asortymentem _
Sitko srednica o]tg(r);%v;/é,iqr%m; 6 mm: 8 mm; 200,00 ZNaoSztssdoyvavzlzaystkich modeli maszynek do miesa.
Akcesoria krojgce wykonane z aluminium i stali
PI-32-TU N6z 180,00 nierdzewnej.
Szarpak 200,00
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm 245,00
Sitko $rednica otworow 4,5 mm; 6 mm; 8 mm; 10 mm 155,00

Z nox
;edeo
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# Urzadzenia barowe
 Wyciskarka do cytrusow. Miksery

Woyciskarka do cytruséw dZwigniowa

« Elektryczna wyciskarka do cytruséw z naciskiem dzwigniowym (profesjonalne).

« Ergonomiczny ksztatt ze specjalnym wycieciem w podstawie na pojemnik do soku.
« Korpus wykonany ze stopu lekkiego aluminium polerowanego.

« Demontowany pojemnik do soku wykonany ze stali nierdzewnej.

 Stozek wyciskowy i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej.

« Uruchomienie urzadzenia w sposéb automatyczny po nacisnieciu dzwigni.

« Wyposazona w wentylowany asynchroniczny silnik do pracy ciggtej.

* Wyprodukowana zgodnie z normami CE.

i Nr Wymiary Predkos¢ obrot. Moc Zasilanie Cena
ECB-P30 Model  roferencyiny (mm) (rp.m.) W) ™) netto
ECB-P30 6536104 230 x 200 x 350 1400 300 230/1/N-50/60 Hz 2 060,00

Mikser z aluminium polerowanego

* Profesjonalny mikser zaprojektowany do przygotowywania koktajli itp.

* Wykonany z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

« Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwdch predkosci obrotowych.

* Wyposazony w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczenstwo - roztgcza naped po otwarciu lub zdjeciu
zbiornika.

* Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w catosci w celu
utatwienia mycia i uzytkowania.

» Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

* Wyprodukowany zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.

Nr Wymiary Predkosc obrot. Moc Zasilanie
TRB-15 Model referencyjny (mm) (r.p.m.) W) ) Cena netto
TRB-15 6516102 200 x 200 x 460 20000/24000 600 230/1/N - 50/60 Hz 1130,00

Mikser o duzej pojemnosci

« Profesjonalny mikser zaprojektowany do przygotowywania koktajli itp.

* Wykonany z lekkiego stopu aluminium polerowanego.

* Przycisk ON/OFF z mozliwoscig wyboru jednej z dwoch predkosci obrotowych.

* Wyposazony w mikrowytacznik dajacy petne bezpieczeristwo - roztgcza naped po otwarciu lub zdjeciu
zbiornika.

» Pojemnik duzej objetosci (2,5 litra) wykonany ze stali nierdzewnej, z uchwytem, zdejmowany w catosci
w celu utatwienia mycia i uzytkowania.

« Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.

* Wyprodukowany zgdonie z dyrektywami europejskimi CE.

Nr Wymiary Predkos¢ obrot. Moc Zasilanie
Model eferencyjny (mm) (r.p.m.) W) ) Cena netto
TRBI-25 6516104 200 x 200 x 460  20000/24000 600 230/1/N - 50/60 Hz 1490,00

TRBI-25

106 | gedenox



Urzadzenia barowe ¢2

Mikser barowy (shaker). Kruszarka do lodu. Robot barmanski #

Mikser barowy (shaker)

* Profesjonalny mikser stuzacy do przygotowania frappé oraz koktajli itp.

* Obudowa wykonana z lekkiego stopu aluminium lakierowanego.
* Wyposazony w mikrowytgcznik bezpieczenstwa.

« Podstawa o specjalnym ksztatcie umozliwiajgca podstawienie szklanki.

* Wyposazony w zbiornik o poj. T wykonany ze stali nierdzewnej.
« Uniwersalny silnik dobrze wentylowany.

» Wyposazony w 2 sktadane ostrza (pojedyncze i podwajne) do réznych zastosowan.

BB-10 P
Nr a A Wymiary Liczba  Predkos¢ obrot. Moc Zasilanie
Model referencyiny Wykonczenie (mm) ol (ro.m) W) ) Cena netto
BB-10 P 6517101 Lakierowane 210 x 180 x 485 1 15000 300 230/1/N - 50/60 Hz 1030,00
Kruszarka do lodu
* |dealna do kruszenia lodu do napojéw, podawania swiezej, zimnej
ZYyWNosci, np. owocow morza. Przeznaczona do bardéw, kawiarni,
restauracji, zaktaddéw zbiorowego zywienia itp.
» Obudowa wykonana z lekkiego stopu aluminium polerowanego.
» Pojemnik i ostrza w catosci wykonane ze stali nierdzewnej.
* Wyposazona w mikrowytacznik bezpieczenstwa zabezpieczajacy
przed uruchomieniem urzadzenia z otwartym badz zdjetym
pojemnikiem.
» L6d wyrzucany jest zgodnie z zasadg dziatania sity odsrodkowej.
* Wyposazona w przektadnie (reduktor).
* Przeznaczony do kostek lodu o maksymalnej wilekosci 20 g.
» Wyprodukowana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE.
TRHB-12 Jednorodne kruszenie lodu
Nr Wymiary Wydajnos¢ maks.  Predkos¢ obrot. Moc Zasilanie
biteels] referencyjny (mm) (Kg/h) (rp.m.) W) ) Cena netto
TRHB-12 6556102 210 x 230 x 460 120 900 150 230/1IN - 50/60 Hz 1830,00
Urzadzenie wielofunkcyjne (robot barmarniski) KRUSZARKA DO LODU:
. . . ) Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie.
» Urzadzenie potréjnego zastosowania: wyciskarka do ’ ) C -
. ) Pojemnik oraz dZzwignia wykonane z lekkiego stopu
sokow, mikser oraz kruszarka do lodu. -
 Trzy zastosowania pozwalajg zmniejszy¢ powierzchnie aluminium polerowanego.
s ; L - Okragta taca odbierajaca l6d, wykonana ze stali nierdzewnej.
i zwiekszajg mozliwosci w kawiarniach, barach, ) i
) 3 A Lo System bezpieczenstwa z blokada ostrza.
restauracjach, placowkach zbiorowego zywienia. ; ) o
) o Wyrzucanie lodu grawitacyjnie.
» Obudowa z lekkiego stopu aluminium polerowanego.
» Niezalezny naped dla kazdej funkcji.
* Wykonana zgodnie z wytycznymi europejskimi CE. MIKSER:
Wyposazony w mikrowytacznik bezpieczerstwa
R zabezpieczajacy przed uruchomieniem urzadzenia
ELEKTRYCZNA WYCISKARKA DO CYTRUSOW: 7 otwartym bad2 zdjetym pojemnikiem.
Asynchroniczny silnik indukcyjny umieszczony w obudowie. Przycisk ON/OFF z mozliwoscia wyboru jednej z dwach
Demontowany pojemnik do soku, wykonany ze stali predkosci obrotowych.
nierplzevvnej. _ o ) Pojemnik 1,5 litrowy wykonany z przezroczystego
Stozek wyciskowy i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej. poliweglanu, z uchwytem, zdejmowany w catosci w celu
Automatyczne uruchamianie poprzez nacisniecie dzwigni utatawienia mycia i uzytkowania.
wyciskacza. Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.
Nr Wymiary Moc Zasilanie
GR3B Model referencyjny (mm) W) ) Cena netto
GR3B P 6556103 530 x 330 x 480 1200 230/1/N - 50/60 Hz 5520,00
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¢ Salamandry

Salamandry | Kuchenki indukcyjne

¢ Kuchenki indukcyjne

Salamandry elektryczne z ruchoma ptyta gérna
Salamandry elektryczne ultraszybki
Salamandry gazowy z ruchoma podstawa

Akcesoria do salamandréw

10
m
m
m

n2

Kuchenki indukcyjne stotowe

Kuchenki indukcyjne do zabudowy

13
13
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> Salamandry elektryczne z ruchoma ptyta

A

0Ogoélna charakterystyka

1. Regulator temperatury

2. Nienagrzewajacy sie uchwyt

3. Funkcjonalnos¢

4. Ruchoma ptyta gérna

SE-80

Kontrola temperatury Nienagrzewajacy sie Mozliwos¢ pracy jako Ruchoma ptyta gérna
i stref grzewczych za uchwyt pozwalajacy na urzadzenie nastawne lub umozliwiajgca opiekanie
pomocg regulatora. bezpieczne i komfortowe monta na Scianie. potraw réznych wielkosci.

opuszczenie gornej ptyty

Salamandry elektryczne z ruchoma ptyta gérng

Salamander stuzy do bezttuszczowego przyrzadzania potraw, Modele SE-E-40, E-SE-60 i SE-80
w szczegdlinosci do opiekania tostow, zapiekanek, kanapek » Wykonane ze stali nierdzewnej z wykoriczeniem satynowym.
i butek. » Wyposazone w grzatki wykonane z materiatu Incoloy ((zaroodporny
* Ruchoma ptyta gérna umozliwiajgca opiekanie potraw stop niklu) odpornego na wysokie temperatury.
réznych wielkosci. * tatwy montaz na $cianie za pomocg podpory SM-60 (opcja).

« Nienagrzewajacy sie uchwyt gornej ptyty.

* tatwe czyszczenie i konserwacja grzatek.

« Kontrola temperatury za pomoca regulatora.

* Mozliwos¢ pracy w cyklu ciggtym.

* W komplecie pojemnik na ttuszcz oraz ruszt.

* W modelach SE-E-60 i SE-80 dwie niezalezne strefy

grzewcze.
Salamandry o duzej pojemnosci
i wysokiej mocy grzewczej.
SE-E-40 SE-E-60-M YSOKIEImocy 9 !
Model Nr Wymiary zew. iy Gl Wyrrr\;aewcsztgefy Moc Zasilanie Cena
referencyjny (mm) v9 9 (mm) (kW) ) netto zt
SE-E-40 4216112 400 x 450 x 500 1 400 x 350 2 230/1/N - 50/60 Hz 3690,00
SE-E-60-M 4216113 600 x 450 x 500 2 600 x 350 4 230/1/N - 50/60 Hz 4 020,00
SE-E-60-T 4216114 600 x 450 x 500 2 600 x 350 4 400/3/N - 50/60 Hz 4 020,00
SE-80 4216108 800 x 450 x 500 2 800 x 350 6 400/3/N - 50/60 Hz 8 750,00
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Salamander elektryczny ultraszybki

Salamander elektryczny ultraszybki

Bardzo kroétki czas rozgrzewania - urzadzenie gotowe do opiekania po
uptywie 20 sekund.

Profesjonalne grzatki elektryczne, kwarcowe promienniki podczerwieni.
Przezroczysta ptyta witroceramiczna chronigca grzatki i rozprzestrzeniajaca
ciepto.

Bardzo tatwe czyszczenie dzieki ptycie witroceramicznej.

Mozliwos¢ pracy na petnej mocy lub zmniejszonej do 2 kW.

Cyfrowy panel sterowania.

A)

Czasomierz z pamiecia (od 5 sekund do 99 minut).
Wykonana ze stali nierdzewnej.
Ruchoma goérna ptyta umozliwiajgca opiekanie potraw réznych wielkosci.
Mozliwos¢ przymocowania do $ciany za pomoca podpory SM-60 (opcja).

Natychmiastowe Cyfrowy panel sterowania
nagrzewanie niezaleznych
stref grzewczych

SER-60
Nr Wymiary zew. Wymiary strefy Moc Zasilanie Cena
Model referencyjny (mm) Strefy grzewcze grzewcze (mm) (kW) ) netto zt
SER-60 4216110 600 x 480 x 525 2 600 x 350 (GN 1/1) 4 400/2/N - 50/60 Hz 8996,00
Salamander gazowy z ruchomga podstawg
* Wykonane ze stali nierdzewnej, wykonczenie satynowane.
* Regulowana podstawa pozwala umiescic¢ produkt zywnosciowy w optymalnej
odlegtosci od zrédta ciepta.
« Podstawa do tac GN 1/1, dostepna z trzech stron, wykorzystuje bezpieczny system
wyjmowania potraw oraz utatwia czyszczenie.
« Nienagrzewajaca sie raczka.
* Mozliwos¢ przymocowania do Sciany za pomocg podpory SMG-70 (opcja).
SG-70
Nr Wymiary zew. Wymiary strefy o . Moc Cena
Model e (mm) grzewcze (mm) Zrédto energii (kW) netto zt
SG-70 4216102 750 x 400 x 460 575 x 400 (GN 1/1) Gazowy 74 6 240,00
Podpory mocujace do sciany
* Podpory umozliwiajgce montaz salamandra do Sciany
Mol > « Wykonane ze stali nierdzewnej
Nr : Cena
Model referencyjny Opis netto zt
SM-60 4216104 Podpora umozliwiajgca montaz na $cianie (modele SE i SER-60) 354,00
SMG-70 4216105 Podpora umozliwiajgca montaz na Scianie (model SG-70) 510,00

SMG-70

SM-60

Z edenox |
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# Kuchenki indukcyjne

A

(/7 \\\

7/ /-

ZALETY

BEZPIECZENSTWO

Brak ryzyka poparzen. Ptyta indukcyjna
nagrzewa sie nie wytacznie w polu grzewczym
cieptem odebranym od stojgcego na niegj
naczynia. Pozostata powierzchnia pozostaje
zimna. Kuchenki Edenox wyposazone

sg w funkcje wykrywania naczyn ze

stali ferromagnetycznej, co umozliwia
automatyczne wiaczanie i wytaczanie
urzadzenia po postawieniu na nim
odpowiedniego naczynia. Urzadzenie wytacza
sie automatycznie, jesli w ciggu 1 minuty nie
wykryje naczynia lub bedzie ono puste.

PRECYZJA
Pozwala na natychmiastowe zmniejszenie Igb

zwiekszenie mocy grzania. Az do 20 pozycji
mozliwosci ustawienia zadanej temperatury.

SZYBKOSC

Krétszy niz przy tradycyjnych kuchniach czas
doprowadzania potraw do wrzenia, poniewaz
ciepto generowane jest wewnatrz naczynia i nie
ulega rozproszeniu.

Z kuchenkg indukcyjng firmy Edenox mozliwe
jest podgrzanie 2 litréw wody z 20°C to 95°C

w mniej niz 5 minut (rys. 1).

CZAS POTRZEBNY DO PODGRZANIA
2 LITROW WODY Z 20° DO 95°C

INDUKCJA 4,45
HALOGEN 9
PRAD ELEKTRYCZNY 95

GAZ ZIEMNY 8,18

min.

172 3 45 6 7 8 9 10

Rys. 1

12 | ?edenox

Czym jest kuchenka indukcyjna?
Kuchenka indukcyjna to urzadzenie stuzgce do gotowania potraw dzieki wykorzystaniu

zjawiska indukcji elektromagnetycznej. Jest to zmienne pole elektromagnetyczne, generowane

miedzy cewkami, pod powierzchnig szklanej ptyty a ustawionym na niej naczyniem ze stali

ferromagnetycznej. Ciepto wytwarzane jest w dnie naczynia, ktére ogrzewa potrawe znajdujaca
sie w jego wnetrzu. Szklana ptyta indukcyjna odbiera czesc¢ ciepta od naczynia jedynie w polu
grzewczym, pozostata powierzchnia pozostaje zimna. Dzieki temu kuchenka indukcyjna nalezy

do najbezpieczniejszych urzadzen w kuchni.

0SZCZEDNOSC CZASU | ENERG

Ptyta indukcyjna rozpoznaje wielkos¢

dna naczynia i oddziatuje jedynie na

tej powierzchni, przez co nie rozprasza

energii cieplnej i zuzywa najmniej pradu

W poréwnaniu z innymi sposobami ogrzewania
(rys. 2).

MAKSYMALNA WYDAJINOSC

Szybkosc i brak strat ciepta to najwyzsza
wydajnosc energetyczna (ponad 80%

w poréwnaniu z innymi technologiami,
plasujgcymi sie na poziomie 50%, rys. 3).

ELATWOSC CZYSZCZENIA

Powierzchnia ptyty indukcyjnej jest gtadka
zimna, ewentualne zabrudzenia nie przypalaja
sie i sg tatwe do usuniecia za pomocg
wilgotnej $ciereczki.

ZUZYCIE ENERGII POTREBNEJ DO PODGRZANIA 83 WYDAINOSC
2 LITROW WODY Z 20° DO 95°C 80 ENERGETYCZNA
225 g 7
< 60 51
270 g 5
320 Soll B
0| F B
EE A 5o o|E B
W/h 0o B B
0 50 100 150 200 250 300 350 400
Rys. 2 Rys. 3

KUCHENKI INDUKCYJNE EDENOX
» Naleza do najbezpieczniejszych urzadzen w kuchni.

« Krotszy niz przy tradycyjnych kuchniach czas doprowadzania

potraw do wrzenia.
* tatwe do utrzymania w czystosci.
» Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

» Nalezy stosowac tylko z naczyniami przeznaczonymi do kuchni

indukcyjnych.

* Wytaczaja sie automatycznie, jesli w ciggu 1 minuty nie wykryjg

naczynia lub bedzie ono puste.
* Wykonane zgodnie z dyrektywami CE.




Kuchenki indukcyjne stotowe ¢
i do zabudowy #

Kuchenki indukcyjne stotowe i do zabudowy

Kuchenki indukcyjne o mocy 2000W, 2500W lub 3500 W. SYSTEMY BEZPIECZENSTWA:

Wykonane ze stali nierdzewnej AISI-304. - Automatyczne wytaczenie po czasie bezczynnosci.

Dotykowy system wyboru funkcji i wytgcznika ON/OFF. - Automatyczne wytgczenie po 1 minucie, gdy detektor nie wykryje
Kuchenki gotowe do pracy po wiaczeniu przycisku ON/OFF oraz naczynia lub bedzie ono puste.

postawieniu naczynia na ptycie. Urzadzenie nie nagrzeje sie bez - Urzadzenie nie wtgczy sie gdy czujnik wykryje niewtasciwe naczynie
znajdujacego sie na polu grzewczym naczynia. lub drobny przedmiot ponizej 5 cm Srednicy.

Funkcja podgrzania i utrzymania zadanej temperatury. - Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Wyswietlacz poziomu temperatury.

Modele do patelni wok posiadajg powierzchnie wklesta przystosowana
do patelni wok (w komplecie).

Zasilanie (V): 230/1/N - 50 Hz.

ISM-25 ISM-35 IW-35

\
V4

—

Kuchenki indukcyjne stotowe

\

520
: 520
223
177 ~
100 ~ ' J
“ 328 385 \ Patelnia wok w komplecie

Srednica Strefa " ' "
Nr 2 Temperatura Regulacja Regulacja temp. Wymiary Moc
Model referencyjny neEcr‘.ﬁr)]/‘]r;la gr(zri\%c)za 0 Moc (poz) (mm) W) Cena netto zt
ISM-25 4416101 120 - 260 273 x 273 x4 60 - 220 9 5 328 x 422 x 100 2500 3330,00
ISM-35 4416102 120-260 300 x 300 x 6 50 - 240 19 20 385 x 520 x 177 3500 6 390,00
IW-35 4416104 wok @?300x6 50 - 240 19 20 385 x 520 x 223 3500 9 050,00
IE-20 IE-35 IWE-35

—

Kuchenki indukcyjne do zabudowy

Strefa Otwor

Patelnia wok w komplecie

Nr referen- Srednica Temperatura Regulacja Regulacja temp. Wymiary N Cena netto
Model cyjny naczynia(mm) gr(z;vr\:]c)za [(®) Moc (poz.) (mm) mo?:qanz]c))wy zt
IE-20 4416105 120 - 260 360 x 380 x 4 60 - 220 9 5 360 x 380 x 100 325x 350 2000 3330,00
IE-35 4416103 120 - 260 300 x 300 x 6 50 - 240 19 20 385 x 385x178 355 x 355 3500 6 990,00
IWE-35 4416106 wok @ 311x6 50 -240 19 20 385 x 385 x 244 355 x 355 3500 9 050,00
? edenox | 13



# Ogoblne Warunki
# Sprzedazy

OGOLNE
WARUNKI

SPRZEDAZY

14 | ?edenox

l. ZAKRES ZASTOSOWANIA

1. Niniejsze ogodlne warunki sprzedazy maja zastosowanie do wszystkich
zamowien sktadanych w ONNERA POLAND Sp. z 0.0., sg kompletnym i jedynym
uregulowaniem umownym wigzgcym strony w zakresie sprzedazy towardw. Ws-
zelkie inne uregulowania (warunki ogdlne itp.) stosowane przez Kupujacego nie
majg zastosowania

2. Postanowienia niniejszych Ogolnych Warunkéw moga by¢ zmienione jedynie
w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

Il. OFERTY/POTWIERDZENIA ZAMOWIENIA

1. Oferty, reklamy i inne ogtoszenia o towarach oferowanych przez ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. maja charakter wytacznie informacyjny i nie stanowig oferty
w rozumieniu przepisow kodeksu cywilnego, a jedynie zaproszenie do sktadania
zamowien.

2. Wszelka dokumentacja pisemna, w tym rysunki, kosztorys, oferty itp. nie moga
by¢ udostepnione osobom trzecim i sg przeznaczone wytacznie w celu zawar-
cia konkretnej umowy sprzedazy. Wzorce i prébki udostepnione przez ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. majg wytacznie charakter materiatéw pogladowych i wys-
tawowych, nie moga by¢ udostepniane osobom trzecim i musza by¢ niezwtocznie
zwrdcone na zadanie.

3. Podstawg zawarcia Umowy Sprzedazy jest potwierdzenie przez Sprzedawce
przyjecia zamoéwienia do realizacji, wskazujace wartos¢ urzadzen, termin
ptatnosci, ceny oraz termin dostawy. Wszelkie zmiany i zastrzezenia do Potwier-
dzenia Zamdéwienia mogga by¢ dokonane jedynie w formie pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

4. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do korekty Potwierdzenia
Zamowienia.

5. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do odmowy realizacji za-
mowienia bez podania przyczyny.

1Il. TERMIN DOSTAWY | PRAWO WEASNOSCI

1. Data dostawy okreslona na Potwierdzeniu Zamodwienia jest wigzaca pod
warunkiem, ze Klient podat w zamdwieniu petne i poprawne dane techniczne
zamawianych towardw (w tym wszystkie wymiary). W przypadku wystapienia
niejasnosci odnosnie charakterystyki produktu lub dokonania zmian w zamdwie-
niu, termin dostawy zostanie odpowiednio zmieniony.

2. Data dostawy jest wiazaca pod warunkiem dotrzymania przez Klienta ter-
minéw ptatnosci wystawionych wczesniej faktur lub dokonania przedptaty za
fakture pro-forma. W razie powstania jakiejkolwiek zalegtosci w ptatnosci wyma-
galnych faktur lub w razie przekroczenia ustalonego z danym Kupujacym limitu
kredytowego, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. ma prawo wstrzymac dostawy, a takze
odmowic przyjecia do realizacji nowych zamowiert Kupujgcego.

3. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zobowiazuje sie do terminowego wykonywania
dostaw. W zadnym jednak wypadku nie bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosci za
opodznienia w dostawach spowodowanych przyczynami niezaleznymi od ONNE-
RA POLAND Sp. z o.0. (sita wyzsza) oraz, o ile inaczej wyraznie nie uzgodnio-
no, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. nie odpowiada za kary umowne ptatne przez
Kupujacego na rzecz jego kontrahentéw lub za inne roszczenia podnoszone przez
kontrahentéw wobec Kupujacego z tytutu opdznienia w dostawie. Do zdarzen
okreslanych mianem sity wyzszej zalicza sie m.in. niezawinione przez ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. zaktdcenia w funkcjonowaniu zaktadu, braki surowca, ogranic-
zenia spowodowane zarzadzeniem wtadz, kleska zywiotowa, strajkami itp.

4. ONNERA POLAND Sp. 7 0.0. zastrzega sobie prawo do przygotowania i wyko-
nania czesciowych dostaw oraz do wystawienia oddzielnych faktur za takie
czesciowe dostawy.

5. Wydanie towardw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na srodki transpor-
towe. W momencie, gdy towar opusci magazyn, na Nabywce przechodzg wszel-
kie korzyscii ciezary zwigzane z rzeczg oraz niebezpieczenstwo przypadkowej jej
utraty lub uszkodzenia.

6. Wykonanie umowy przez Sprzedawce nastepuje z momentem wydania za-
mowionych towaréw przewoznikowi.

7. Przed roztadunkiem Kupujgcy ma obowigzek zbadac dostarczony towar w spo-
sob odpowiedni do wielkosci i rodzaju towaru oraz sposobu opakowania. W razie
stwierdzenia jakichkolwiek brakow lub uszkodzen, ktére mogty powstac w czasie
transportu, Kupujacy ma obowigzek spisa¢ Protokét Szkody oraz powiadomic
niezwtocznie ONNERA POLAND Sp. z 0.0. (nie pdzZniej niz nastepnego dnia po
dniu dostawy) pod rygorem utraty roszczen odszkodowawczych wobec ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. 7 tego tytutu.

8. Kupujacy zapewnia roztadunek oraz instalacje produktéw oraz ponosi koszty
i ryzyko z tym zwigzane.

9. W przypadku gdy uzgodnione warunki realizacji zamdwienia obejmuja
dostawe towaréw do miejsca przeznaczenia wskazanego w zamowieniu srodkami
transportu Sprzedawcy, roztadunek winien zosta¢ dokonany przez Kupujacego
niezwtocznie, tj. najdalej w ciggu dwdch godzin od przyjazdu srodka transpor-
tu do miejsca przeznaczenia. W przypadku gdy Kupujacy nie dokona roztadunku
W 0znaczonym czasie ponosi on koszty przestoju $rodka transportu.



IV. ZASTRZEZENIE WLASNOSCI

1. Stosownie do art. 589 Kodeksu Cywilnego, prawo wtasnosci do Produktéw zos-
taje przeniesione na Kupujacego z chwilg catkowitej zaptaty ceny za dostarczone
Produkty.

2. Kupujacy przelewa na ONNERA POLAND Sp. z 0.0. wszelkie roszczenia w sto-
sunku do kontrahentéw Kupujacego, jakie powstana z tytutu dalszej sprzedazy
towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasnosci.

3. Jezeli przed zaptata ceny Kupujacy przeniesie prawo wiasnosci na osobe
trzecia, suma uzyskana z tego tytutu bedzie w pierwszej kolejnosci przeznaczona
na zaspokojenie roszczert ONNERA POLAND Sp. z 0.0.. Jezeli sumy z tego tytutu
nie da sie odzyskac, Kupujacy jest odpowiedzialny za wynikta stad szkode.

4. Klient nie moze zastawic¢ towaru objetego zastrzezeniem prawa wiasnosci, ani
uzywac go jako zabezpieczenia. Klient powinien niezwtocznie powiadomi¢ ON-
NERA POLAND Sp. z 0.0., jesli ten towar zostanie zajety przez osoby trzecie. Klient
jest zobowigzany do ostroznego traktowania towaru objetego zastrzezeniem
prawa witasnosci, ubezpieczenia go przed kradzieza, uszkodzeniem, zniszczeniem
oraz przypadkowaq utratg (w szczegdlnosci ubezpieczenie od ognia i wody), oraz
na zyczenie dostarczy¢ dowod ubezpieczenia.

V. CENY | PLATNOSCI:

1. Ceny podawane przez Sprzedawce sg cenami netto w PLN przy zatozeniu dos-
tawy Ex-Works Palmiry, Polska i powiekszone zostang o podatek od towardw
i ustug wg obowigzujacych stawek. Ceny te nie zawieraja kosztow dostawy,
roztadunku i instalacji. Ceny zawieraja standardowe opakowania, wszelkie nies-
tandardowe opakowania bedg fakturowane oddzielnie.

2. Dla zamowien, ktérych realizacja przekracza okres trzech miesiecy, zachowuje-
my prawo do zmiany potwierdzonych cen.

3. Zmiany wprowadzone po potwierdzeniu zamowienia na zyczenie klienta sg fak-
turowane oddzielnie.

4. W przypadku opodznienia sie Kupujacego z zaptata jakiejkolwiek faktury
taczacej strony, Sprzedawca ma prawo do powstrzymania sie z realizacja
wszystkich przyjetych zamoéwien (w tym z wydaniem towaru) do czasu zaptaty
przez Kupujgcego wszelkich wymagalnych naleznosci wraz z odsetkami. Jezeli
opdznienie jakiejkolwiek ptatnosci wzgledem Sprzedawcy przekroczy 30 dni
Sprzedawca moze odstapi¢ od umowy sprzedazy bez wyznaczania terminu
dodatkowego. Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za powstatg z tych
przyczyn szkode.

5. W przypadku przekroczenia terminow ptatnosci, naliczane beda odsetki w us-
tawowej wysokosci.

6. W przypadku pogorszenia sie kondycji finansowej Kupujacego, Sprzedaw-
cy przystugujg uprawnienia wskazane w ustepie poprzedzajgcym chyba, ze
Kupujacy ustanowi na jego rzecz dodatkowe zabezpieczenie przez niego akcep-
towane. Ocena kondycji finansowej Kupujacego oraz akceptowanie badz nie do-
datkowych zabezpieczen nalezy wytacznie do Sprzedawcy.

7. Zastrzegamy sobie prawo do wymagania przedptaty dla pierwszych zamdwien
od nowych Klientéw, jak rowniez w przypadku, jezeli Nabywca nie posiada
wystarczajacej wiarygodnosci kredytowej. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastr-
zega sobie prawo do wstrzymania dostawy w razie niedokonania wymaganej
przedptaty.

8. Przed przyznaniem Kupujgcemu kredytu kupieckiego oraz terminu ptatnosci
Sprzedajacy moze wystapi¢ do Kupujacego o przedstawienie dokumentéw fi-
nansowych potwierdzajgcych dobrg kondycje finansowg Kupujacego lub zleci¢
weryfikacje zdolnosci ptatniczej Kupujacego niezaleznej wywiadowni gospodarc-
zej lub ubezpieczycielowi. W przypadku watpliwosci co do rzetelnosci ptatniczej
Kupujacego, Sprzedajacy moze odmoéwic realizacji zamowieri z odroczonym ter-
minem ptatnosci.

9. Ptatnos¢ dokonywana jest wytacznie na rachunek bankowy wskazany w nas-
zej fakturze. Zlecenia ptatnicze, czeki w szczegolnosci weksle przyjmowane sg
tylko na podstawie specjalnej umowy. Koszty realizacji weksla ponosi Kupujacy.
Za dzieni otrzymania zaptaty uwaza sie dzien wptyniecia srodkéw pienieznych na
konto bankowe.

10. Ptatnosc jest nalezna w terminie wskazanym na fakturze, chyba ze ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. i Kupujacy postanowiag na pismie inaczej. Wszystkie ptatnosci
dokonywane sg na rachunek bankowy podany na fakturze wystawionej przez ON-
NERA POLAND Sp. z 0.0. Nie dopuszcza sie zadnych znizek z tytutu wczesniejszej
ptatnosci, chyba ze ONNERA POLAND Sp. z 0.0. postanowi na pismie inaczej. Od
wszelkich opdzZnionych ptatnosci naliczane beda odsetki w wysokosci odsetek
ustawowych obowigzujacych w Polsce, od dnia wymagalnosci do dnia petnej
zaptaty.

VI TRANSPORT

1. Transport towaru i roztadunek odbywaja sie na odpowiedzialnos¢ Kupujacego.
Wydanie towardéw nastepuje z chwilg zatadowania towardéw na srodki transpor-
towe.

Ogoélne Warunki ¢#2
Sprzedazy ¢

2. Transport towaru jest ubezpieczony. Klient jest zobowigzany doktadnie
sprawdzi¢ towar w czasie roztadunku. Jezeli przesytka dotarta do Kupujgcego
w stanie wskazujgcym na uszkodzenie mechaniczne podczas transportu, nalezy
w obecnosci kuriera / kierowcy dokonac jej sprawdzenia i spisa¢ protokét
opisujacy zniszczenia. Wytgcznie taki protokdt podpisany przez przewoznika sta-
nowi podstawe reklamacji.

3. Wszelkie uwagi dotyczace jakosci sprzedawanych przez ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. produktéw, sposobu obstugi i niezgodnosci miedzy stanem faktycznym
a faktura, Kupujacy powinien zgtosi¢ w formie pisemnej w ciagu 24 godzin od
dostawy.

VII. GWARANCJA | REKLAMACIJE

1. Klient jest odpowiedzialny za doktadnosc i kompletno$¢ danych technicznych,
wymiaréw i innych informacji dostarczonych nam do wykonania zamowienia. ON-
NERA POLAND Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za nieodpowiednie wyko-
nanie produktow wynikajgce z btedu Klienta w tym zakresie.

2. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji parame-
tréw technicznych w stosunku do danych zawartych w opisach podanych w pros-
pektach, rysunkach iinnych materiatach o charakterze reklamowym w zwigzku ze
statym unowoczesnianiem produktow, zwiekszajagcym walory uzytkowe.

3. Jezeli dostarczone towary sg wadliwe tzn. nie odpowiadajg uzgodnionej jakosci,
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zostanie niezwtocznie poinformowana poprzez otr-
zymanie pisemnej reklamacji.

4. W przypadku uwzglednienia reklamacji Sprzedawca zobowiazuje sie na swoj
koszt naprawi¢ lub wymieni¢ wadliwy towar na wolny od wad w terminie uz-
godnionym przez strony. Jezeli wymiana towaru jest niemozliwa, albo wigze sie
z koniecznoscig poniesienia przez Sprzedawce dodatkowych wydatkow, Sprze-
dawca ma prawo odmowi¢ wymiany towaru i zwréci¢ Kupujgcemu stosowna
czesc ceny.

5. Sprzedajacy nie odpowiada za wady produktu wynikte z powodu:

> niedbatego wykonania instalacji lub niedbatego montazu produktu;

> napraw, konserwacji lub obstugi wykonanej przez osoby nieupowaznione,

> nieprzestrzegania zasad prawidtowej eksploatacji,

> braku nalezytej konserwacji oraz okresowych przegladdéw produktu,

> niezgodnego ze schematem podtaczenia produktu lub podtaczenia produktu
bez wymaganych zabezpieczen elektrycznych,

> przechowywania produktéw w niewtasciwych warunkach.

6. Zwrotéw wadliwych i omytkowo dostarczonych towaréw nalezy dokonywac
wyltacznie po uzyskaniu zgody upowaznionego przedstawiciela ONNERA PO-
LAND Sp. z 0.0.. Produkty mogga by¢ zwrdcone wytgcznie za pomoca przesytki
bez pobrania.

7. W stosunkach miedzy przedsiebiorcami, zgodnie z art.558 Kodeksu Cywilne-
go wytaczona zostaje rekojmia, chyba, ze strony postanowia inaczej lub szkoda
wynika z winy umyslinej lub razacego niedbalstwa ONNERA POLAND Sp. z 0.0..

8. Wszczecie postepowania reklamacyjnego nie zwalnia Kupujgcego z obowigzku
zaptaty ceny za wydany towar.

9. Roszczenia z tytutu wad towardw wygasajg z uptywem roku od daty wydania
towaru.

10. Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dokonywania serwisu i napraw
wytacznie przez Sprzedajgcego lub upowaznionych przez niego serwisantéw.

11. Materiaty eksploatacyjne nie sg objete gwarancja.

VIII. WEASCIWOSC SADU, MIEJSCE WYKONANIA

1. Wszelkie spory wynikajagce z umow zawieranych na podstawie Ogolnych
Warunkéw Sprzedazy rozstrzygac bedzie sgd powszechny witasciwy dla siedziby
Sprzedajgcego.

2. Miejsce wykonania to Palmiry, Polska.

IX. POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Niniejsze Ogdlne Warunki Sprzedazy oraz zawierane na ich podstawie umowy
sprzedazy podlegaja prawu polskiemu. W przypadkach nie uregulowanych
w Ogolnych Warunkach Sprzedazy lub umowie sprzedazy maja zastosowanie
przepisy kodeksu cywilnego. Sprzedajgcy wytacza stosowanie Konwencji Ge-
newskiej CISG w stosunkach handlowych.

2. Akceptujac niniejsze Ogolne Warunki Sprzedazy Kupujacy wyraza zgode na
przetworzenie danych osobowych przez Sprzedajgcego oraz podmioty dziatajgce
na jej zlecenie w zwigzku z realizacjg umoéw sprzedazy. Kupujacemu przystugujg
wszelkie uprawnienia wynikajace z ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 o ochronie
danych osobowych (Dz. U. Nr 101 poz. 926 z dnia 6 lipca 2002 r.).
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Alfabetyczny spis tresci

AKCESORIA DO KRAJALNIC DO WEDLIN 102
AKCESORIA DO MASZYNEK CM 102
AKCESORIA DO MASZYNEK DO MIESA 105
AKCESORIA DO MIKSEROW RECZNYCH 95
AKCESORIA DO PAKOWAREK 89
AKCESORIA DO SALAMANDROW m
AKCESORIA DO SZAF 29
BATERIE | PRYSZNICE GASTRONOMICZNE 58
BATERIE PRYSZNICOWE 61
BATERIE SZTORCOWE 61
BEMARY JEZDNE WODNE 36
BEMARY NASTAWNE 56
BEMARY STACJONARNE WODNE 55
BEMARY Z SZAFKAMI 54
BIALE SZAFY CHEODNICZE | MROZNE 26
BIALE SZAFY CHEODNICZE Z DRZWIAMI SZKLANYMI 25
CENNIK REGALOW NAROZNYCH 75
CENNIK REGALOW WOLNOSTOJACYCH 74
KRAJALNICA DO WEDLIN RECZNA 102
KRAJALNICE DO WEDLIN 98
KRAJALNICE DO WEDLIN 100
KRAJALNICE DO WEDLIN PROFESJONALNE 101
KRUSZARKA DO LODU 107
KUCHENKI INDUKCYJNE 12
KUCHENKI INDUKCYJNE DO ZABUDOWY 13
KUCHENKI INDUKCYJNE STOtOWE 13
MASZYNKA DO TARCIA MOZZARELLI 103
MASZYNKI DO MIESA 103
MASZYNKI DO MIESA PA 105
MASZYNKI DO MIESA P 104
MASZYNKI DO MIESA Z PRZYSTAWKA DO SEROW 103
MIKSER BAROWY (SHAKER) 107
MIKSERY 106
MIKSERY RECZNE 92
MIKSERY RECZNE ZE STAtA PREDKOSCIA 92,94
MIKSERY RECZNE ZE ZMIENNA PREDKOSCIA 93,95
OBIERACZKI 96
PAKOWARKI PROZNIOWE 82
PAKOWARKI PROZNIOWE Z CZASOWA REGULACJA PROZNI 86
PAKOWARKI PROZNIOWE Z SENSORYCZNA REGULACJA PROZNI 87
PAKOWARKI PROZNIOWE ZEWNETRZNE 89
PODESTY 70
PODPORY 71
POJEMNIKI DO ROZNYCH ZASTOSOWAN 39
POLKI 71
POLKI SCIENNE DO TALERZY 44
PRASA DO HAMBURGEROW 103
PRETY DO ZAWIESZANIA 72
RAMIONA DO MIKSEROW RECZNYCH 94
REGAL JEZDNY 72
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REGALY MODULOWE ALUMINIOWO-POLIETYLENOWE 66
REGALY NAROZNE - OPIS ZESTAWOW 78
REGALY WOLNOSTOJACE - OPIS ZESTAWOW 76
ROBOT BARMANSKI 107
SALAMANDER ELEKTRYCZNY ULTRASZYBKI m
SALAMANDER GAZOWY Z RUCHOMA PODSTAWA m
SALAMANDRY 108
SALAMANDRY ELEKTRYCZNE Z RUCHOMA PtYTA GORNA 10
STOLY GRZEWCZE 50
STOLY GRZEWCZE CENTRALNE 52
STOLY GRZEWCZE PRZYSCIENNE 51
SYSTEM GASTRO-VAC 88
SZAFKI GRZEWCZE 53
SZAFY CHEODNICZE EKSPOZYCYJINE Z PODSWIETLANYM PANELEM 28
SZAFY CHLODNICZE | MROZNE 25
SZAFY CHLODNICZE | MROZNE Z OBUDOWA ZE STALI NIERDZEWNEJ 27
SZAFY EKSPOZYCYJNE CHEODNICZE | MROZNE 23
TRZPIENIE 70
UCHWYTY MOCUJACE 70
URZADZENIA BAROWE 106
WEZE ZE SPRYSKIWACZEM 65
WINOTEKA ENOLUX 12
WITRYNA EKSPOZYCYJNA WOLNOSTOJACA 22
WITRYNY EKSPOZYCYJNE 20
WITRYNY EKSPOZYCYJINE CHEODNICZE VERS 24
WITRYNY EKSPOZYCYINE GRZEWCZE VECS 24
WITRYNY EKSPOZYCYJNE NASTAWNE 22
WITRYNY PRZYSCIENNE ENOLUX 19
WITRYNY WOLNOSTOJACE ENOLUX 18
WKEADY DO POLEK 70
WOZEK Z PROWADNICAMI DO KOSZY DO ZMYWAREK 42
WOZKI 30
WOZKI BANKIETOWE 32
WOZKI BANKIETOWE CHtODZONE 34
WOZKI BANKIETOWE GRZEWCZE 33
WOZKI DO PAKOWAREK PROZNIOWYCH 39
WOZKI DO TAC 1
WOZKI DO TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA TALERZY, TAC | KOSZY 40
WOZKI JODEXKOWE DO TALERZY 44
WOZKI NEUTRALNE 35
WOZKI PLATFORMOWE DO TRANSPORTU KOSZY 42
WOZKI PLATFORMOWE WZMOCNIONE 39
WOZKI PODGRZEWANE DO TALERZY 37
WOZKI REGALOWE 40
WOZKI SERWISOWE 38
WOZKI SERWISOWE | TRANSPORTOWE 38
WOZKI Z BLATEM ROBOCZYM 40
WOZKI Z PROWADNICAMI 40
WOZKI Z RUCHOMA PLATFORMA DO TAC | KOSZY 43
WYCISKARKA DO CYTRUSOW 106
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Palmiry, Ul. Warszawska 9
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